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Características
 Horno Multifunción con vapor - 19 - Home Connect

Display TFT - cookcontrol Plus

 Cristal negro - Altura: 60 cm - Apertura abatible softMove - Clase 

energética A+ 

Display táctil TFT

 Control táctil 

Home connect Se conecta a tu móvil vía Home Connect 

Asistente de control de voz

 19 Funciones: perfectCooking 4D, calor superior/inferior, grill con 

aire caliente, grill variable amplio, grill variable reducido, función 

pizza, coolStart, calor inferior, cocción suave a baja temperatura, 

precalentar vajilla, mantener caliente, aire caliente suave, hornear 

suave, Regenerar, Fermentar, grill con aire caliente + vapor, 

mantener caliente + vapor, perfectCooking 4D + vapor, calor 

superior/inferior + vapor 

 Rango de temperatura 30 °C - 300 °C 

 Diferentes intensidades de vapor: alto, medio y bajo 

steam boost - agrega un vapor intensivo durante 3 minutos de 

vapor con solo tocar un botón. 

 Generación de vapor fuera de la cavidad 

Deposito interior

cookControl Plus: recetas y recomendaciones de cocción 

 Precalentamiento rápido automático 

 Función coolStart: cocina los alimentos congelados sin 

necesidad de precalentar el horno 

 5 niveles de colocación de bandejas 

 Raíles: Cavidad lisa con gradas cromadas sin raíles 

 Iluminación interior por LED 

 Reloj electrónico programable de inicio y paro de cocción 

 Asistente de limpieza humidClean 

 Temperatura de puerta fría 

 Autodesconexión de seguridad 

 Seguridad para niños 

 softMove: apertura y cierre amortiguado de puerta, Apertura 

abatible 

 Capacidad: 71 litros 

 Accesorios: bandeja plana, parrilla profesional, bandeja profunda 

 Dimensiones aparato: 595 x 594 x 548 mm (alto x ancho x 

fondo) 

 Dimensiones encastre en columna: 585/595 x 560/568 x 550 

mm (alto x ancho x fondo) 

 Dimensiones encastre bajo encimera: 600/604 x 560/568 x 550 

mm (alto x ancho x fondo)



Características (cont.)
Asistente del horno con control por voz:  ¿No sabes qué 

programa elegir para una receta? Simplemente, dile a tu horno 

qué plato quieres preparar mediante el control por voz de Amazon 

Alexa. También puedes hacerlo con la aplicación Home Connect. 

El asistente del horno te sugerirá los ajustes o programas 

adecuados y los activará automáticamente, ahorrándote tiempo y 

esfuerzo. Para disfrutar del asistente del horno, solo tienes que 

vincular el horno a tu cuenta de Home Connect. 

Home connect control remoto:  ¿Quieres descubrir una nueva 

forma de controlar tu horno? Solo tienes que vincular el horno a tu 

cuenta de Home Connect (www.home-connect.com) para 

controlarlo a distancia y usar servicios digitales, incluso mediante 

la voz, con Amazon Alexa. Puedes iniciar y finalizar los programas 

de cocción, cambiar los ajustes y gestionar tus favoritos sin pisar 

la cocina. Los ajustes se sincronizan entre la aplicación y el horno, 

y recibirás una notificación cuando termine la cocción. También 

puedes mantener actualizado el horno con las descargas de 

software. Descubre una forma más cómoda de cocinar. 

Asistente de recetas cookcontrolPro:  ¿Te preocupa que tus 

asados queden crudos o demasiado hechos? Con los programas 

automáticos de horneado y asado de tu horno, conseguirás 

siempre resultados perfectos. Solo tienes que seleccionar el plato 

en la pantalla TFT táctil y los sensores del horno se encargarán 

de todo. Incluso puedes elegir entre varias sugerencias que se 

adaptan a tus preferencias o al tiempo disponible. El horno aplica 

automáticamente los ajustes y funciones correctos y se apaga 

cuando el plato está listo, mientras tú haces otras cosas. 

Softmove: El mecanismo de amortiguación asegura que la 

puerta del horno se abra y cierre suavemente.

Aporte de vapor PulseSteam:  Permite obtener asados jugosos 

por dentro y crujientes por fuera, consiguiendo siempre los 

mejores resultados. Es especialmente útil para carnes, pescados, 

repostería o para hornear pan, para conseguir una corteza 

crujiente y una miga esponjosa. Otro de los usos más habituales 

es el de regenerar alimentos previamente cocinados, consigue 

resultados como si estuviesen recién hechos. 

Perfectcooking4D: Consigue resultados de cocción uniformes 

en cualquier parte del horno con perfectCooking 4D. Un innovador 

ventilador distribuye el calor de forma rápida y uniforme por el 

interior. Coloca las bandejas en cualquiera de las cuatro alturas y 

todos los platos quedarán perfectos. ¡Incluso puedes cocinar un 

menú de varios platos a la vez! 

Precalentamiento rápido y coolstart:  Descubre dos funciones 

inteligentes para ahorrar tiempo en la cocina. El precalentamiento 

rápido consigue que el horno alcance la temperatura deseada en 

un momento. Y con coolStart puedes cocinar los alimentos sin 

descongelarlos antes. ¡Tus platos estarán listos para servir más 

rápido que nunca! 

Un mundo de recetas: No pierdas más el tiempo con libros de 

cocina o buscando recetas de Internet. Ahora puedes acceder a 

un mundo de deliciosas recetas con Home Connect y nuestras 

aplicaciones colaboradoras, como Foodfittery. Elige una receta y 

envía los ajustes a tu horno. Podrás preparar platos deliciosos, 

justo como a ti te gusta. Para disfrutar de esta función, solo tienes 

que vincular el horno a tu cuenta de Home Connect.


