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PER UNS RESULTATS PERFECTES

Gracies per haver triat aquest producte AEG. L’hem creat perqué t'ofereixi un rendiment
impecable durant molts anys, amb tecnologies innovadores que et faran la vida més
senzilla i facil. Un conjunt de funcions que no trobaras en aparells convencionals. Dedica
uns minuts a veure com en pots treure el millor partit.

Al nostre web trobareu:

61 Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucio de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:
www.aeg.com/support

g Registra el producte per obtenir un millor servei:
a/ www.registeraeg.com

Compra accessoris, consumibles i peces de recanvi originals per al teu aparell:
’E www.aeg.com/shop

ATENCIO | SERVEI AL CLIENT

Utilitzeu sempre recanvis originals.

Quan us poseu en contacte amb el nostre Centre de Servei Autoritzat, assegureu-vos
que teniu les dades seguents disponibles: Model, PNC i numero de série.

La informacio es troba a la placa de caracteristiques.

/N Informacié d'alerta / precaucio-seguretat
@ Informacié general i consells
Informacioé mediambiental

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
qguan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
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allotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'us domeéstic.

» Lainstal-lacié d’aquest aparell i la substitucié del cable
nomeés poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

* No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

« Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu I'aparell del subministrament eléctric.

 Si el cable d’alimentaci6 esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill electric.

» AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues electriques.

* AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

« Ultilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

« Ultilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.

 Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta
en ordre invers.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

* No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié + No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.
/\ Avis! « Seguiu les instruccions d'instal-lacio
) . , subministrades amb I'aparell.
La [nstal-lgcm d’aquest aparg_ll han d’anar « Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
a carrec d’'una persona qualificada. molt. Feu servir sempre guants de
Retireu tot I'embalatge de I'aparell. seguretat i calcat tapat.
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* No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

* Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

* Mantingueu la distancia minima en relacio

amb els altres aparells i unitats.

» Abans de muntar I'aparell, comproveu que

la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

« L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament electric.

Algada minima de la cavitat
(algada minima a sota la
taula de treball)

590 (600) mm

Amplada de la cavitat 560 mm

Fondaria de la cavitat 550 (550) mm

Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm
de l'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de I'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 569 mm
Fondaria d'encastatge de 548 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1022 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacio a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
eléctriques del subministrament electric.
Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

No faci servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Asseguri's de no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucio del
cable d'alimentacié I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

No deixeu que el cable d'alimentacié toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

Totes les peces que asseguren la
proteccid contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

La instal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega electrica.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-laci6é d’Europa:

» Totes les connexions eléctriques les ha de

dur a terme un técnic qualificat.
» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la potencia total indicada a la placa de
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caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio6 del cable
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marré i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesid, cremades i descarregues
electriques o explosio.

» No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

»  Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

» Teniu cura si obriu la porta de |'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans

molles ni quan l'aparell estigui en contacte

amb l'aigua.

No apliqueu pressio a la porta oberta.

No feu servir I'aparell com a superficie de

treball ni d'emmagatzematge.

Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us

d’ingredients amb alcohol pot provocar

una barreja d’alcohol i aire.

No deixeu que les espurnes o flames

entrin en contacte amb I'aparell quan obriu

la porta.

No col-loqueu productes inflamables ni

articles humits amb productes inflamables

dins, a prop o damunt de 'aparell.

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de 'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si l'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a 'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:
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/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

« Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

« Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

» Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assistencia autoritzat.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

» Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de



neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

« Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Cocci6 al vapor

/\ Avis!
Risc de cremades o d’espatllar I'aparell.

» El vapor desprées pot provocar cremades:
— No obriu la porta de I'aparell durant la
coccio al vapor.
— Obriu la porta de I'aparell amb compte
després d'una operacié de coccio6 al
vapor.

2.6 ll-luminacio interior

dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.
* Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.
* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacio

« Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ AvVis!

Risc de lesions o ofegament.

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: Estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

» Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

» Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

» Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en 'aparell.

3.1 Instal-lacio a

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general

TU aEs

Tauler de control

Botd per a les funcions d'escalfament
Indicador del diposit d'aigua

Pantalla

Selector de control (per a la temperatura)

ia
%

dy o
!HEM

, s —— A Indicador/simbol de temperatura
B % ﬁ Calaix de 'aigua
:@ % Element d’escalfament
'®M Socol del sensor d'aliments
m__gk J Llum
m_"r’ Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
K] Tub de drenatge

Valvula de sortida d'aigua
Posicions del prestatge

Entrada de vapor

ENEERCONEEOENE

4.2 Accessoris « Sensor d'aliments
Per mesurar la coccié del menjar.

* Guies telescopiques
Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.

* Graella metal-lica

Per a estris de cuina, motlles de

pastissos, rostits.

Safata de pastisseria

Per a pastissos i galetes.

* Graella/safata per a rostir
Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El
selector surt.

5.2 Camps del sensor/botons

—_— Per ajustar el temps.

@ Per ajustar funcions del rellotge.
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_|_ Per ajustar el temps.

5.3 Pantalla

A B A C A. Funcions del rellotge
| | I | B. Temporitzador
o) gmm)  gmmp oo C. Indicador de sensor d’aliments
A R0 o
LI
[~ M

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Abans del primer uUs

El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s'escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben

—

Pas 3

ventilada.

Pas 1

o*

Pas 2

Ajustar el rellotge

Netejar el forn

Preescalfar el forn buit

1.

+, ~: premeu per ajustar el
temps. Al cap d'uns 5 segons
es para el parpelleig i la panta-
lla indica el temps.

Retireu tots els accessoris i les
graelles de suport laterals ex-
traibles del forn.

Netegeu el forn i els accessoris
només amb un drap de microfi-
bra, aigua tébia i un detergent
suau.

Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: \Zl
Temps: 1 h.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: .

Temps: 15 min.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: ﬁ
Temps: 15 min.

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Poseu els accessoris i els suports amovibles dels prestatges a dins

el forn.

7. US DIARI

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

10
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7.1 Com ajustar: Funcié
d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'es-
calfament per seleccionar una funcié.

Pas 2 Gireu el selector de control per selec-
cionar la temperatura.
Pas 3 Per apagar el forn, gireu els selectors

fins a la posicié d'apagat (OFF).

7.2 Coccié6 al vapor

®

Feu servir només aigua. No feu servir
aigua filtrada (desmineralitzada) o aigua
destil-lada. No feu servir altres liquids.
No introduiu liquids inflamables o que
continguin alcohol al calaix de I'aigua.

1. Seleccioneu la funcié @

2. Premeu la coberta del calaix d’aigua per
obrir-lo.

3. Ompliu el calaix d’aigua amb aigua fins
que s’activi I'indicador de diposit ple.
La capacitat maxima del diposit és

900 ml. Es suficient per aproximadament

55-60 minuts de coccio.

4. Empenyeu el calaix de l'aigua fins a la
seva posicio inicial.

5. Seleccioneu una temperatura entre
130 °Ci 230 °C.
La coccio a vapor proporciona bons
resultats amb aquesta gamma de
temperatura.

Iil El diposit esta buit.
Torneu a omplir el di-
posit.

Si afegiu massa aigua al diposit, la sortida de
seguretat mou I'aigua excedent de la part
inferior de la cavitat. Traieu I'aigua amb una
esponja.

7.4 Buidatge del diposit d’aigua

/\ PRECAUCIO!

Assegureu-vos que el forn és fred abans
de comengar a buidar el diposit d’aigua.

1. Prepareu el tub de drenatge (C), inclos
en el paquet junt amb el manual d’usuari.
Col-loqueu el connector (B) a un dels
extrems del tub de drenatge.

2. Collloqueu el segon extrem del tub de
drenatge (C) en un contenidor.
Colloqueu-lo en un nivell inferior al de la
valvula de sortida (A).

6.

Buideu el diposit d’aigua quan acabeu de
coure al vapor.

Espereu un minim de 60 minuts cada vegada

que feu servir la funcio de coccié al vapor per

evitar que l'aigua calenta s’escapi per la
valvula de sortida d’aigua.

/\ PRECAUCIO!

L'aparell és calent. Hi ha risc de
cremades. Aneu amb compte quan
buideu el calaix de l'aigua.

7.3 Indicador del diposit d'aigua

N . N
2 El diposit esta ple.

3.

4,

Obriu la porta del forn i col-loqueu el
connector (B) a la valvula de sortida (A).
Pressioneu el connector diversos cops
per buidar el diposit d’aigua.

L’aigua podria romandre a l'interior

després que l'indicador de diposit buit ()
estigui encés. Espereu fins que el corrent
d’aigua de la valvula de sortida d’aigua
s’aturi.

Retireu el connector de la valvula quan
I'aigua deixi de fluir.
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®

No utilitzeu 'aigua drenada per tornar a
omplir el diposit d’aigua.

7.5 Funcions d'escalfament

Funcié d’escal- Aplicacio
fament

0 El forn esta apagat.

Posicié apagada

Per encendre el llum.

Per cuinar plats al vapor. Feu
servir aquesta funcié per reduir
la durada de la cocci6 i conser-

Aire calent + vapor var les vitamines i nutrients del
menijar. Seleccioneu la funci6 i
ajusteu la temperatura entre 130
°Ci230°C.
I | Aquesta funcié esta dissenyada
Y per estalviar energia durant la
é coccié. Quan la feu servir, la
Cocci6 Turbo Plus  temperatura dins I'aparell pot ser
diferent de la que heu esta-
blert. Es pot reduir la poténcia.
Per a més informacid, vegeu el
capitol "Us diari", Notes a:; Coc-
cié Turbo Plus.

Per fer pastissos amb base crui-
xent i conservar aliments.

Calor inferior

Per coure al forn en un maxim
de tres nivells al mateix temps i
deshidratar aliments.

Reduiu la temperatura entre 20 i
40 °C menys que per a Coccid
convencional.

Aire calent

12 CATALA

Funcio d’escal- Aplicacio
fament

— Per rostir trossos grossos de
Y carn o aviram amb 0ssos en un
sol nivell. Per gratinar o daurar.

Graella turbo

—] Per fer trossos prims de menjar
a la graella en grans quantitats i
per torrar pa.

Graella rapida

ol Per fer pizza. Per daurar bastant
V i per a bases cruixents.
Funcié pizza

Per coure al forn i rostir aliments
en un sol nivell.

Coccié convencio-
nal

7.6 Notes sobre: Coccidé Turbo Plus

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccio perque la funcio no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energética possible.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccid
Turbo Plus. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiencia energética», Estalvi
d’energia.



8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio6 de rellotge Aplicacié
@ Per ajustar, canviar o comprovar I'hora del dia.
Hora del dia
I_)l Per ajustar la durada de funcionament del forn.
Durada
Q Per establir un compte enrere. Aquesta funcioé no té cap efecte sobre el

Comptaminuts tot amb el forn apagat.

funcionament del forn. Podeu ajustar aquesta funci6 en tot moment, fins i

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar: Hora del dia

@ parpelleja quan es connecta el forn al subministrament eléctric, quan hi ha un tall de corrent o quan el tempo-

ritzador no esta ajustat.

+, ~: premeu per ajustar el temps.
Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com canviar: Hora del dia

Pas 1
as @: premeu repetidament per canviar I'hora del dia. @: comenga a parpellejar.

Pas 2 —_ .
as + : premeu per ajustar el temps.

Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com ajustar: Durada

Pas 1 Seleccioneu una funcié i la temperatura del forn.
Pas 2
as @: premeu repetidament. |_)I comenga a parpellejar.
Pas 3 —_ .
as + : premeu per ajustar la durada.
A la pantalla apareix: I_)l
|9|: parpelleja quan el temps establert s’acaba. Sona un senyal i el forn s’apaga.
Pas 4 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 5 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com ajustar: Comptaminuts

Pas 1 . )
as @: premeu repetidament. Q: comenga a parpellejar.

CATALA
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Com ajustar: Comptaminuts

Pas 2 + — .
, : premeu per ajustar el temps.
La funci6 s'inicia automaticament després de 5 segons.
Quan s’arriba al temps establert, sona un senyal.
Pas 3 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 4 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com cancel-lar: Funcions del rellotge

Pas 1

@: premeu repetidament fins que el simbol de funcié del rellotge comenca a parpellejar.

Pas 2 Mantingueu premut: — .

La funcio de rellotge s’apaga després d’uns segons.

9. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Us del sensor de temperatura
interna

El sensor de temperatura interna mesura la
temperatura de l'interior de la carn.

Es poden ajustar dues temperatures:

» La temperatura del forn. Vegeu la taula de
rostits.

» Latemperatura interna. Vegeu la taula del
sensor de temperatura interna.

/\ PRECAUCIO!

Feu servir només el sensor de
temperatura interna subministrat amb
I'aparell o peces de recanvi originals.

1. Inseriu el sensor de temperatura interna a
I'endoll del costat de dins de l'aparell.
Vegeu el capitol "Descripcio6 del
producte”.

L’indicador del sensor de temperatura

interna Vli parpelleja.
2. Colloqueu l'extrem del sensor de
temperatura interna al centre de la carn.

14 CATALA

3. Premeu els botons + 0~ per ajustar la
temperatura interna. Podeu ajustar la
temperatura de 30 °C a 99 °C.

4. Establiu la funci6 i la temperatura del
forn.

Quan la carn arriba a la temperatura interna

fixada, sona un senyal acustic durant dos

minuts. Premeu algun boto per aturar el
senyal.

5. Desactiveu I'aparell.

6. Traieu I'endoll del sensor de temperatura
interna del terminal. Traieu la carn de
I'aparell.

Si la carn no ha quedat prou cuita, repetiu els

passos anteriors i ajusteu una temperatura

interna més alta.

Pots canviar la temperatura en qualsevol

moment durant la coccid. Premeu @) per
canviar la temperatura del nucli establert.



/\ Avis!

Aneu amb compte quan retireu la punta i
I'endoll del sensor de temperatura
interna. El sensor de temperatura interna
esta calent. Hi ha risc de cremades.

9.2 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

9.3 Accessoris de cuina a vapor

®

Els accessoris de cuina de vapor no es
proporcionen amb el forn. Per a obtenir
més informacid, poseu-vos en contacte
amb el vostre proveidor local.

Plat de forn dietétic per les funcions de
cuina al vapor

El plat de forn dietétic consta d’un bol de
vidre (A), una tapa (B), un tub d’injeccio (D),
un injector (D) i una graella d’acer (E).
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Bol de vidre (A) Tapa (B)

Injector, tub d’injeccié i graella d’acer.

El tub d’injeccio (C) és per cuinar al vapor; l'injector (D)
és per cuinar directament al vapor.

Graella d’acer (E)

* No poseu el plat de forn calent a * No netegeu el plat de forn amb productes
superficies fredes o mullades. abrasius, fregalls i pols.
» No afegiu liquids freds al plat de forn quan
estigui calent. 9.4 Coccié al vapor en plat de forn
+ No feu servir el plat de forn a superficies dietétic

de coccié calentes.

Colloqueu el plat de forn a la graella d’acer i cobriu-la amb la tapa. Inseriu el tub d’injeccié a

Pas 1 I'orifici de la tapa. Col-loqueu el plat de forn al segon nivell des de la part inferior.
Pas 2 Connecteu el tub d’injecci6 a I'entrada de vapor.
Pas 3 Configureu el forn amb la funcié de coccié al vapor.
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9.5 Coccié directa al vapor

Col-loqueu el plat de forn a la graella d’acer. Afegiu una mica d’aigua. No feu servir la tapa.

/\ Avis!

L’injector podria escalfar-se quan el forn esta en marxa. Utilitzeu sempre guants per a
forn. Retireu l'injector del forn quan no utilitzeu la funcié de vapor.

Pas 1 Connecteu l'injector al tub d’injeccié. Connecteu el tub d’injeccioé a I'entrada de vapor.

Col-loqueu el plat de forn al primer o segon nivell des de la part inferior.

Pas 2 Assegureu-vos que el tub d’injeccié no esta obstruit. Manteniu I'injector allunyat de I'element
d’escalfament.
Pas 3 Configureu el forn amb la funcié de coccié al vapor.

Quan cuineu menjar com ara pollastre, anec, gall dindi o peixos grans, col-loqueu l'injector a dins del menjar.

10. FUNCIONS ADDICIONALS

10.1 Ventilador de refrigeracié

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio6 s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

10.2 Termostat de seguretat

L'Us incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un

11. CONSELLS | TRUCS

®

Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Recomanacions de coccio
El forn té cinc nivells.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Es possible que el forn cogui o rosteixi de
forma diferent al forn que tenieu abans.

Enfornar pastissos

No obriu la porta del forn abans que hagi
transcorregut 3/4 del temps de coccio
programat.

sobreescalfament perillés. Per evitar aquest
problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
electric. El forn s'activa de nou

automaticament quan la temperatura baixa.

Si utilitzeu dues safates de forn al mateix
temps, deixeu un nivell buit entre totes dues.

Cuinar carn i peix

Utilitzeu una safata profunda per als aliments
més greixosos per evitar tacar el forn
permanentment.

Deixeu reposar la carn uns 15 minuts abans
de tallar-la per conservar els sucs.

Per evitar que es formi massa fum al forn
durant el rostit, afegiu una mica d’aigua a la
safata fonda. Per evitar que el fum es
condensi, afegiu aigua cada vegada que
s’assequi.
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Temps de coccié

El temps de coccié depén del tipus de
menjar, la seva consisténcia i volum.

Inicialment, vigileu e

| rendiment durant la

coccio. Trobeu els ajustaments ideals (nivell

d’escalfor, temps de coccio, etc.) per la
vostra bateria de cuina, receptes i quantitats
en fer servir aquest aparell.

11.2 Coccioé Turbo Plus: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.

Paella per a pizza

Plat de coccio

n —
Ramequin ~

Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica
8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

11.3 Coccioé Turbo Plus

Per a millors resultats, seguiu les indicacions

de la taula seguent.

¥ = Bk
AN Ly
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 12 pe- safata d'enfornar o safata pro- 175 3 40 - 50

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 180 2 45-55

0,35 kg

Swiss roll safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 170 2 45 -50
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damuntuna 190 3 45 - 55
graella metal-lica

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 2 35-45

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45

funda
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¥ = I
\ Lru
(°C) (min)

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 170 3 30-40
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 40 - 50
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 150 2 30-45
funda

Macaroons, 20 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 45 -55
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

trencada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45

des, 0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 180 3 35-45
graella metal-lica

Verdures mediterra-  safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-45

nies, 0,7 kg

funda

11.4 Informacio6 pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.

a=m
X B = E E
AN Lru
(°C) (min)
Pastissos Coccié con- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Pastissos Aire calent Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastis de Coccié con- Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tallica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Cocci6é con- Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire calent Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Aire calent Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Cocci6 con- Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria
coceses)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tal-lica rant 10 min.
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal'lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu

els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cié.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Notes sobre la neteja

<

Productes de ne-
teja

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau. Netegeu i comproveu la junta de la porta del marc de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.

—=<r

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
<+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals
Per netejar el forn, retireu els suports laterals.
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Pas 1

Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2

Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3

Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4

Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencio de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.

12.3 Com netejar: Diposit d’aigua

Pas 1 Apagueu el forn.

Pas 2 Poseu una safata fonda a sota de I'entrada de vapor.

Pas 3 Afegiu aigua al calaix de I'aigua: 850 ml. Afegiu acid citric: 5 culleretes. Espereu 60 minuts.

Pas 4 Activeu el forn i seleccioneu la funcié: Aire calent + vapor. Seleccioneu la temperatura a 230 °C.
Apagueu el forn després de 25 minuts i espereu que es refredi.

Pas 5 Activeu el forn i seleccioneu la funcio: Aire calent + vapor. Seleccioneu la temperatura entre 130 i

230 °C. Apagueu el forn després de 10 minuts i espereu que es refredi.

@ Per evitar 'acumulacioé de restes de calg, buideu el diposit d’aigua després de cada cocci6 al vapor.

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn. Buideu el diposit d'aigua.

Consulteu el capitol Us
diari, «Buidatge del dipo-
sit d’aigua».

Esbandiu el diposit d’aigua i ne-
tegeu les restes de calg amb un
drap suau.

Netegeu el tub de dre-
natge amb aigua tébia i

un detergent suau.

La taula seglient mostra el rang de duresa de 'aigua (dH) amb el corresponent dipdsit de calci
i la qualitat de I'aigua. Quan la duresa de I'aigua supera el nivell 4, ompliu el calaix d’aigua
amb aigua embotellada.

Duresa de I'aigua Prova de tira  Diposit de calci Classificaci6 Netegeu el di-
. (mgl/l) de 'aigua posit d’aigua

Nivell Dh cada

1 0-50 tova 75 cicles: 2,5 me-

(.

S0s
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Duresa de I'aigua

Prova de tira

Diposit de calci

Classificacio

Netegeu el di-

. (mg/l) de l'aigua posit d’aigua
Nivell Dh cada
2 8-14 EI 51-100 moderadament 50 cicles: 2 me-
dura Sos
3 15-21 E 101 - 150 dura 40 cicles: 1,5 me-
sos
4 22-28 per sobre de 151 molt dura 30 cicles: 1 mes

[IL1]

12.4 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de

retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!

No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu

ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a

la primera posicio d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-

bre una superficie estable.
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Pas 5 Agafeu I'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip.

Pas 6 Tireu 'embellidor cap endavant per retirar-lo.

Pas 7 Subjecteu el vidre de la porta pel marge su-
perior i estireu cuidadosament. Assegureu-
vos que el vidre surt completament dels su-

ports.
Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu el plaf6 de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

La serigrafia ha de mirar cap a l'interior de la porta. A
Després de la instal-lacio, assegureu-vos que la su- TN
perficie del marc del plaf6 de vidre de les serigrafies )

no sigui aspra al tacte. e

Si esta ben instal‘lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de

vidre intern a la seva posicio.
12.5 Com substituir-lo: Llum Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb

un drap per evitar que es cremin restes de

/\ Avis! greix a la bombeta.

Risc de descarregues electriques.

La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:
Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. eléctrica. de la cavitat.
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Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Col-loqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

Problema

Comproveu que...

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre de

servei autoritzat.

La coccié amb vapor no
funciona.

No hi ha restes de calg a
I'obertura d’entrada de
vapor.

Problema

Comproveu que...

El forn no s’escalfa.

El fusible s'ha fos.

El Sensor d'aliments no
funciona.

L’endoll Sensor d'ali-
ments esta completament
connectat a la presa de
corrent.

La junta de la porta esta
feta malbé.

No utilitzeu el forn. Posi’s
en contacte amb el servei
autoritzat més proper.

A la pantalla apa-
reix “12.00”.

Hi ha hagut una interrup-
ci6 del subministrament
eléctric. Estableix I'hora
del dia.

Hi ha aigua a la cavitat
del forn.

No hi ha suficient aigua al
diposit.

(3
=: T'indicador esta de-
sactivat.

Hi ha prou aigua al dipo-
sit d’aigua. Si comenga a
vessar-se aigua al forn i
l'indicador encara esta
apagat, poseu-vos en
contacte amb un centre
de servei tecnic autorit-
zat.

¢
L_I: l'indicador esta acti-
vat.

Hi ha prou aigua al dipo-
sit. Si el diposit esta ple i
l'indicador encara esta
activat, poseu-vos en
contacte amb un centre
de servei tecnic autorit-
zat.

La coccié amb vapor no
funciona.

Hi ha aigua al diposit d’ai-
gua.

El diposit d’aigua triga
més de tres minuts en
buidar-se o 'obertura
d’entrada de vapor pre-
senta fuites d’aigua.

No hi ha restes de calg a
I'obertura d’entrada de
vapor. Netegeu el diposit
d’aigua.

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de

I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte
(PNC)

Numero de serie (S.N.)
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14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor AEG

Identificacié de model BSE576321M 949494005
index d'eficiéncia energética 95.3

Classe d'eficiéncia energética A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.93 kWh(/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.81 kWh(/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

721

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

30.3 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'Us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méeto-

des de mesura de rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.
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Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents.

Coccio Turbo Plus
Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la cocci6.



15. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicli els materials amb el simbol C/:)
Dipositi I'embalatge en contenidors adequats
per al seu posterior reciclatge. Ajudi a
protegir el medi ambient i la salut humanaia
reciclar les deixalles procedents d'aparells
eléctrics i electronics. No llenci a les

escombraries doméstiques els aparells amb

el simbol E Porti el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o posi's en
contacte amb la seva oficina municipal.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

A Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’E www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

AN Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
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similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

» Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

 Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

 WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

« WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.

« Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

» Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation » Follow the installation instructions supplied
with the appliance.
/\ WARNING! » Always take care when moving the
o . . appliance as it is heavy. Always use safety
Only_ a qualified person must install this gloves and enclosed footwear.
appliance. + Do not pull the appliance by the handle.

Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged
appliance.
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» Before mounting the appliance, check if

the appliance door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Cabinet minimum height 590 (600) mm
(Cabinet under the worktop
minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 594 mm
appliance

Height of the back of the 576 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 569 mm
Built in depth of the appli- 548 mm
ance

Depth with open door 1022 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm

mum size. Opening placed
on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right
corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

/N\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

» Always use a correctly installed
shockproof socket.

» Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

« Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

* Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

* |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

* Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable
(mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.
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2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

» Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

« Always cook with the appliance door
closed.

« If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the

appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

+ Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.
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« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

* Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

< If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Steam Cooking

/\ WARNING!
Risk of burns and damage to the

appliance.

* Released Steam can cause burns:
— Do not open the appliance door during
the steam cooking operation.
— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!

Risk of electric shock.




Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.

3. INSTALLATION

Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.

3.1 Building in

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_

(*mm)

<198+

|
E—"r

2 B

ENGLISH 33




(*mm)

523

34 ENGLISH



4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 General overview
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4.2 Accessories .
*  Wire shelf .
For cookware, cake tins, roasts.
+ Baking tray
For cakes and biscuits.
+ Grill-/ Roasting pan
To bake and roast or as pan to collect fat.

5. CONTROL PANEL
5.1 Retractable knobs

To use the appliance press the knob. The
knob comes out.

5.2 Sensor fields / Buttons

Control panel

Knob for the heating functions
Water tank indicator

Display

Control knob (for the temperature)
Temperature indicator / symbol
Water drawer

Heating element

Socket for the food sensor
Lamp

Fan

Shelf support, removable
Draining pipe

Water outlet valve

Shelf positions

Steam inlet

Food sensor
To measure how far the food is cooked.
Telescopic runners
With the telescopic runners you can put in
and remove the shelves more easily.

—_ To set the time.

@ To set a clock function.

_|_ To set the time.
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5.3 Display

Vi

d

A. Clock functions
B. Timer
C. Food sensor indicator

6. BEFORE FIRST USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Before first use

The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is

ventilated.

Step 1

X

Step 2

—

55
Step 3

Set the clock

Clean the oven

Preheat the empty oven

1. +_ - press to set the time.
After approximately 5 sec., the
flashing stops and the display

shows the time. 2

Remove all accessories and re- 1.

movable shelf supports from
the oven.

Set the maximum temperature

for the function: E]
Time: 1 h.

Clean the oven and the acces-

sories only with a microfibre
cloth, warm water and a mild
detergent.

Set the maximum temperature

for the function: .
Time: 15 min.
Set the maximum temperature

for the function: EI
Time: 15 min.

Turn off the oven and wait until it is cold.

Place the accessories and the removable shelf supports in the oven.

7. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 How to set: Heating function

Step 1
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Turn the knob for the heating functions
to select a heating function.

Step 2

Turn the control knob to select the tem-
perature .




Step 3 When the cooking ends, turn the knobs

to the off position to turn off the oven.

7.2 Steam Cooking

®

Use only water. Do not use filtered
(demineralised) or distilled water. Do not
use other liquids. Do not put flammable
or alcoholic liquids into the water drawer.

1. Set the function .

2. Press the cover of the water drawer to
open it.

3. Fill the water drawer with water until the
Tank Full indicator is on.
The maximum capacity of the tank is 900
ml. It is sufficient for approximately 55 -
60 minutes of cooking.

4. Push the water drawer to its initial
position.

5. Set the temperature between 130 °C and
230 °C.
Steam cooking gives good results with
this temperature range.

6. Empty the water tank after the steam
cooking is completed.

Wait for at least 60 minutes after each use of

the steam function to prevent hot water from

exiting the water outlet valve.

/\ CAUTION!

The appliance is hot. There is a risk of
burns. Be careful when you empty the
water drawer.

7.3 Water tank indicator

7.4 Emptying the water tank

/\ CAUTION!

Make sure that the oven is cold before
you start to empty the water tank.

1. Prepare the draining pipe (C), included in
the package with the user manual. Put
the connector (B) onto one of the ends of
the draining pipe.

2. Put the second end of the draining pipe
(C) into a container. Put it at a lower
position than the outlet valve (A).

é, The tank is full.
m The tank is empty. Re-

fill the tank.

If you put too much water into the tank, the
safety outlet moves the excess water to the

bottom of the cavity. Remove the water with a

sponge.

3. Open the oven door and put the
connector (B) into the outlet valve (A).

4. Push the connector again and again to
empty the water tank.
The water may remain inside after the
Tank Empty indicator Iil is on. Wait until
the water flow from the water outlet valve
stops.

5. Remove the connector from the valve
when the water stops flowing.

@

Do not use the drained water to fill the
water tank again.
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7.5 Heating functions

Heating func-  Application
tion
0 The oven is off.
Off position

To turn on the lamp.

o~

To steam dishes. Use this func-
tion to decrease the length of the
cooking time and to preserve the
vitamins and nutrients in the
food. Select the function and set
the temperature between 130 °C
to 230 °C.

Light
G

True Fan + Steam

This function is designed to save
energy during cooking. When
you use this function, the tem-
perature inside the appliance
may differ from the set tempera-
ture. The heating power may be
reduced. For more information
refer to "Daily Use" chapter,
Notes on: Moist Fan Baking.

&

Moist Fan Baking

To bake cakes with crispy bot-
tom and to preserve food.

Bottom Heat

To bake on up to three shelf po-
sitions at the same time and to
dry food.

Set the temperature 20 - 40 °C
lower than for Conventional
Cooking.

True Fan Cooking

8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions

Heating func-  Application
tion
— To roast large meat joints or
Y poultry with bones on one shelf
position. To make gratins and to
Turbo Grilling brown.
—_— To grill thin pieces of food in
v e
large quantities and to toast
bread.
Fast Grilling
vvv To bake pizza. To make inten-
¥ sive browning and a crispy bot-
tom.
Pizza Function
—_— To bake and roast food on one
shelf position.

Conventional
Cooking

7.6 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.

Clock function Application
(_D To set, change or check the time of day.
Time of Day
|9| To set how long the oven works.
Duration
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Clock function Application

Q To set a countdown. This function has no effect on the operation of the
oven. You can set this function at any time, also when the oven is off.

Minute Minder

8.2 How to set: Clock functions

How to set: Time of Day

@ - flashes when you connect the oven to the electrical supply, when there was a power cut or when the timer is

not set.

+ , - press to set the time.
After approximately 5 sec., the flashing stops and the display shows the time.

How to change: Time of Day

Step 1

@ - press repeatedly to change the time of day. @ - starts to flash.

Step 2

+ , T - press to set the time.
After approximately 5 sec., the flashing stops and the display shows the time.

How to set: Duration

Step 1 Set an oven function and the temperature.
Step 2
ep @ - press repeatedly. I_)l - starts to flash.
Step 3 + , - press to set the duration.
The display shows: |9|
|_)| - flashes when the set time ends. The signal sounds and the oven turns off.
Step 4 Press any button to stop the signal.
Step 5 Turn the knobs to the off position.

How to set: Minute Minder

1
Step @ - press repeatedly. Q - starts to flash.
2 — .
Step + s - press to set the time.
The function starts automatically after 5 sec.
When the set time ends, the signal sounds.
Step 3 Press any button to stop the signal.
Step 4 Turn the knobs to the off position.

ENGLISH
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How to cancel: Clock functions

Step 1

@ - press repeatedly until the clock function symbol starts to flash.

Step 2 Press and hold: — .

The clock function turns off after few seconds.

9. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Using the core temperature
sensor

The core temperature sensor measures the
core temperature of the meat.

There are two temperatures to be set:

» The oven temperature. Refer to the table
for roasting.

» The core temperature. Refer to the table
for the core temperature sensor.

/\ CAUTION!

Only use the core temperature sensor
supplied with the appliance, or genuine
replacement parts.

1. Put the plug of the core temperature
sensor into the socket located on the side
wall inside the appliance. Refer to
"Product description".

The indicator for the core temperature sensor

/‘? flashes.

2. Put the point of the core temperature
sensor into the centre of the meat.

=2
LR

g
L,
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3. Press the button + or — to set the core
temperature. You can set the temperature
from 30 °C to 99 °C.

4. Set the oven function and the oven
temperature.

When the meat is at the set core

temperature, an acoustic signal sounds for

two minutes. Press a button to stop the
signal.

5. Deactivate the appliance.

6. Remove the plug of the core temperature
sensor from the socket. Remove the meat
from the appliance.

If the meat is not cooked to your satisfaction,

do the above steps again and set a higher

core temperature.

You can change the temperature at any time

during the cooking. Press @ to change the
set core temperature.

/\ WARNING!

Be careful when you remove the tip and
plug of the core temperature sensor. The
core temperature sensor is hot. There is
a risk of burns.

9.2 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip
devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.



Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.

Baking tray / Deep pan:

Push the tray between the guide bars of the shelf
support.

9.3 Accessories for steam cooking

®

The steam kit accessories are not
supplied with the oven. For more
information, please contact your local
supplier.

The dietary baking dish for steam cooking
functions

Dietary Baking dish consists of a glass bowl
(A), a lid (B), injector tube (C), injector (D),
and a steel grill (E).

Glass bowl (A)
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Injector, injector tube, and a steel grill.

Injector tube (C) is for steam cooking, injector (D) is for
direct steam cooking.

Steel grill (E)
» Do not put the hot baking dish on cold / * Do not clean the baking dish with
wet surfaces. abrasives, scourers and powders.
» Do not pour cold liquids into the baking
dish when it is hot. 9.4 Steam cooking in a dietary
+ Do not use the baking dish on a hot baking dish

cooking surface.

Put the baking dish on the steel grill and cover it with the lid. Put the injector tube into the hole in

Step 1 the lid. Put the baking dish onto the second shelf position from the bottom.
Step 2 Connect the injector tube to the steam inlet.
Step 3 Set the oven for the steam cooking function.

9.5 Direct steam cooking

Put the baking dish on the steel grill. Add some water. Do not use the lid.

/\ WARNING!

The injector may be hot when oven operates. Always use oven gloves. Remove the in-
jector from the oven when you do not use steam function.

Step 1 Connect injector with injector tube. Connect injector tube to the steam inlet.

Put the baking dish onto the first or second shelf position from the bottom.

Step 2 Make sure that injector tube is not jammed. Keep the injector away from the heating element.
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Step 3

Set the oven for the steam cooking function.

When you cook food such as chicken, duck, turkey or large fish, put the injector inside the food.

10. ADDITIONAL FUNCTIONS

10.1 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

11. HINTS AND TIPS

®

Refer to Safety chapters.

11.1 Cooking recommendations
The oven has five shelf positions.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Your oven may bake or roast differently to the
oven you had before.

Baking cakes
Do not open the oven door before 3/4 of the
set cooking time is up.

If you use two baking trays at the same time,
keep one empty level between them.

Cooking meat and fish
Use a deep pan for very fatty food to prevent
the oven from stains that can be permanent.

10.2 Safety thermostat

Incorrect operation of the oven or defective
components can cause dangerous
overheating. To prevent this, the oven has a
safety thermostat which interrupts the power
supply. The oven turns on again
automatically when the temperature drops.

Leave the meat for approximately 15 minutes
before carving so that the juice does not seep
out.

To prevent too much smoke in the oven
during roasting, add some water into the
deep pan. To prevent the smoke
condensation, add water each time after it
dries up.

Cooking times
Cooking times depend on the type of food, its
consistency, and volume.

Initially, monitor the performance when you
cook. Find the best settings (heat setting,
cooking time, etc.) for your cookware, recipes
and quantities when you use this appliance.

11.2 Moist Fan Baking - recommended accessories
Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the

light colour and reflective dishes.

 ~

Pizza pan

Baking dish

Flan base tin
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Dark, non-reflective

28 cm diameter

Dark, non-reflective
26 cm diameter

Ceramic
8 cm diameter, 5
cm height

Dark, non-reflective
28 cm diameter

11.3 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed

in the table below.

¥ = O
\ Lo

(°C) (min)
Sweet rolls, 12 pieces baking tray or dripping pan 175 3 40 - 50
Rolls, 9 pieces baking tray or dripping pan 180 2 35-45
Pizza, frozen, 0.35 kg wire shelf 180 2 45 -55
Swiss roll baking tray or dripping pan 170 2 30-40
Brownie baking tray or dripping pan 170 2 45-50
Souffle, 6 pieces ceramic ramekins on wire 190 3 45 -55

shelf

Sponge flan base flan base tin on wire shelf 180 2 35-45
Victoria sandwich baking dish on wire shelf 170 2 35-50
Poached fish, 0.3 kg  baking tray or dripping pan 180 2 35-45
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 25-35
Fish fillet, 0.3 kg pizza pan on wire shelf 170 3 30-40
anched meat, 0.25  baking tray or dripping pan 180 3 35-45
9
Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping pan 180 3 40 - 50
Cookies, 16 pieces baking tray or dripping pan 150 2 30-45
Macaroons, 20 pieces baking tray or dripping pan 180 2 45 -55
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 170 2 30-40
Savory pastry, 16 baking tray or dripping pan 170 2 35-45
pieces
Short crust biscuits, baking tray or dripping pan 150 2 40 - 50
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 170 2 30-40
Vegetables, poached, baking tray or dripping pan 180 2 35-45
0.4 kg
Vegetarian omelette  pizza pan on wire shelf 180 3 35-45
Mediterranean vege-  baking tray or dripping pan 180 4 35-45

tables, 0.7 kg
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11.4 Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.

¥ B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)

Small Conventional  Bakingtray 3 170 20-35 -

cakes, 20 Cooking

per tray

Small True Fan Baking tray 3 150 - 160 20-35 -

cakes, 20 Cooking

per tray

Small True Fan Bakingtray 2and4 150 - 160 20-35 -

cakes, 20 Cooking

per tray

Apple pie, 2 Conventional ~ Wire shelf 2 180 70-90 -

tins @20 Cooking

cm

Apple pie, 2 True Fan Wire shelf 2 160 70-90 -

tins @20 Cooking

cm

Fatless Conventional ~ Wire shelf 2 170 40 - 50 Preheat the oven for

sponge Cooking 10 min.

cake, cake

mould @26

cm

Fatless True Fan Wire shelf 2 160 40 - 50 Preheat the oven for

sponge Cooking 10 min.

cake, cake

mould @26

cm

Fatless True Fan Wire shelf 2and 4 160 40 - 60 Preheat the oven for

sponge Cooking 10 min.

cake, cake

mould @26

cm

Short bread True Fan Baking tray 3 140 - 150 20-40 -
Cooking

Short bread True Fan Bakingtray 2 and 4 140 - 150 25-45 -
Cooking

Short bread Conventional Bakingtray 3 140 - 150 25-45 -
Cooking

Toast, 4 -6 Grill Wire shelf 4 max. 1-5 Preheat the oven for

pieces 10 min.
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(°C) (min)
Beef bur- Grill Wire shelf, 4 max. 20-30 Put the wire shelf on
ger, 6 dripping pan the fourth level and
pieces, 0.6 the dripping pan on
kg the third level of the

oven. Turn the food
halfway through the
cooking time.
Preheat the oven for
10 min.

12. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety ¢

hapters.

12.1 Notes on

cleaning

<

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent. Clean and check the door gasket around the frame of the cavity.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Cleaning Agents

Clean stains with a mild detergent.

=

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

(]

Everyday Use

Moisture can condense in the appliance or on the door glass panels. To decrease the con-
densation, let the appliance work for 10 minutes before cooking. Do not store the food in the
appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a microfibre cloth after each
use.

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

i

Accessories

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

12.2 How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.
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Step 1

Turn off the oven and wait until it is
cold.

Step 2 Pull the front of the shelf support
away from the side wall.
@i
Step 3 Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove
it.
Step 4 Install the shelf supports in the oppo-

site sequence.
The retaining pins on the telescopic
runners must point to the front.

12.3 How to clean: Water tank

Step 1 Turn off the oven.

Step 2 Place a deep pan below the steam inlet.

Step 3 Pour water into the water drawer: 850 ml. Add citric acid: 5 teaspoons. Wait for 60 min.

Step 4 Turn on the oven and set the function: True Fan + Steam. Set the temperature to 230 °C. Turn off
the oven after 25 min and wait until it is cold.

Step 5 Turn on the oven and set the function: True Fan + Steam. Set the temperature between 130 and

230 °C. Turn off the oven after 10 minutes and wait until it is cold.

@ To prevent limestone residue empty the water tank after each steam cooking.

When the cleaning ends:

Turn off the oven.

Empty the water tank.
Refer to Daily use,
"Emptying the water
tank" chapter.

Rinse the water tank and clean
the remaining limestone residue
with a soft cloth.

Clean the drain pipe with
warm water and a mild
detergent.

The table below shows water hardness range (dH) with the corresponding level of calcium
deposit and the quality of water. When water hardness exceeds level 4, fill the water drawer
with bottled water.

Water hardness Test strip Calcium deposit Water classi- Clean the wa-
(mgl/l) fication ter tank every

Level dH

1 0-7 l:l 0-50 soft 75 cycles - 2.5

]

months
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Water hardness Test strip Calcium deposit Water classi- Clean the wa-

mg/I fication ter tank eve
Level dH (ma/l .
2 8-14 51-100 moderately hard 50 cycles - 2
[ 1 I 50 cyck

3 15-21 E 101 - 150 hard 40 cycles - 1.5
months

4 22-28 m over 151 very hard 30 cycles - 1
month

12.4 How to remove and install: Door

The oven door has two glass panels. You can remove the oven door and the internal glass
panel to clean it. Read the whole "Removing and installing door" instruction before you remove
the glass panels.

/\ CAUTION!

Do not use the oven without the glass panels.

Step 1 Open the door fully and hold both hinges.

Step 2 Lift and pull the latches until they click.

Step 3 Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to remove
the door from its seat.

Step 4 Put the door on a soft cloth on a stable sur-
face.
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Step 5 Hold the door trim (B) on the top edge of the
door at the two sides and push inwards to re-
lease the clip seal.
Step 6 Pull the door trim to the front to remove it.
Step 7 Hold the door glass panel by its top edge
and carefully pull it out. Make sure the glass
slides out of the supports completely.
Step 8 Clean the glass panels with water and soap. Dry the glass panels carefully. Do not clean the glass
panels in the dishwasher.
Step 9 After cleaning, install the glass panel and the oven door.

If the door is installed correctly, you will hear a click when closing the latches.

The screen-printing zone must face the inner side of
the door. Make sure that after the installation the sur-
face of the glass panel frame on the screen-printing
zones is not rough when you touch it.

When installed correctly the door trim clicks.

Make sure that you install the internal glass panel in
the seats correctly.

12.5 How to replace: Lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Always hold the halogen lamp with a cloth to
prevent grease residue from burning on the
lamp.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.

ENGLISH 49



Back lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.

Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.

13. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

Problem

Check if...

13.1 What to do if..

In any cases not included in this table please
contact with an Authorised Service Centre.

The steam cooking does
not work.

There is no lime residue
in the steam inlet open-
ing.

The steam cooking does
not work.

There is water in the wa-
ter tank.

Problem

Check if...

The oven does not heat
up.

The fuse is blown.

The Food Sensor does
not operate.

The plug of the Food
Sensor is fully inserted in-
to the socket.

It takes more than three
minutes to empty the wa-
ter tank or the water leaks
from the steam inlet
opening.

There is no lime residue
in the steam inlet open-
ing. Clean the water tank.

The door gasket is dam-
aged.

Do not use the oven.
Contact an Authorised
Service Centre.

The display shows
"12.00".

There was a power cut.
Set the time of day.

There is water in the oven
cavity.

There is not too much
water in the tank.

¢
=4 - indicator is off.

There is enough water in
the water tank. If water
starts to leak in the oven,
and the indicator is still off
contact an Authorised
Service Centre.

¢
L - indicator is on.

There is enough water in
the tank. If the tank is full
and the indicator is still on
contact an Authorised
Service Centre.
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The lamp does not work.

The lamp is burnt out.

13.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on the
front frame of the appliance cavity. Do not
remove the rating plate from the appliance

cavity.

We recommend that you write the data

here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)




14. ENERGY EFFICIENCY

14.1 Product Information and Product Information Sheet according to EU
Ecodesign and Energy Labelling Regulations

Supplier's name

AEG

Model identification

BSE576321M 949494005

Energy Efficiency Index

95.3

Energy efficiency class

A

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.93 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.81 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 721

Type of oven Built-In Oven
Mass 30.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

14.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.
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15. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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A TEAEIA ANTOTEAEZMATA

EuxapigToupe Trou emmAEEaTe auTtod To TTpoidv AEG. To £xoupe dnuioupynasl yia va oog
TTAapEXOUPE TEAEIQ ATTOSOAN YIa TTOAAG XPOVIA, PE KAIVOTOUESG TEXVOAOYiEG TTOU BonBouv va
atrAoTroleite TN {wn gag — dSUVATOTNTEG TTOU PTTOPEi va Unv BPeiTe e auvnBIgpéveg
OUOKEUEG. ZaG TTAPAKAAOUUE VA a@IEPWTETE Aiya AETTTA Kal va dIaBATETE TIG 0dnyieg, waTe

va BIog@aANIgeTe TNV KAAUTEPN dUVATHA XPran TNG GUOKEUNG TOG.
Emoke@OeiTe TOV IOTOTOTTO PG YIA Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cuPBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANUATWY,
@ TTANPOQPOpPiEg TEPRIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support
g KaraxwpioeTe 10 TTP0idV 00G, WATE vVa £XETE KAAUTEPO TEPRIG:
a/ www.registeraeg.com

Ayopaaete agegoudp, avaAwaipa Kal YVAaIa avTaAAaKTIKA yIa TN GUCKEUN 0OG:
’% www.aeg.com/shop

EZYNMHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YOVO YVATIO OVTOAAQKTIKA.

Orav emkoivwveite e T0 EEouaiodoTtnuévo Kevipo ZEpRIg, BePBaiwbeite OTI £xeTe dlabEaipa

Ta akoAouBa aTtoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog oeipdg.
Mrropeite va BpeiTe TIG TTANPOQOPIEG OTNV TTIVOKISO TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.

AN Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aAia

® levikéG TTANPOPOPIEG KOl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg TXETIKA PE TO TrEPIBAAAOV

YTrokeiral ag aANayEG XwPiG TTPOEISTToINaN.
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1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE Va dlagalileTal
ot &gV TTaiCOUV JE TN TUOKEUN.

» QuldoageTe OAa T UAIKG OUOKEUQTIOG HAKPI& aTTd Ta TTaIdIA
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

» MMPOEIAOMOIHZH: H guokeur kal Ta TTPOCRATIKG YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kparare ta maidid Kai Ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd T CUOKEUN OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV YUXETA.

« Edv n guokeun d106€Tel diatagn ao@alcgiag yia raidia, 8a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

* Ta TaIdIG eV TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 'eviKEG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA
* AuTi N gugKeur TTPooPIZETal HOVO YIA PAYEIPIKN XPAON.
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H guokeur autn €xel oxedIAaTEl JOVO YIA OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth pytropei va XpnaiyoTroindei as ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTEpPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHonG.

H eykardoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

[MpIv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevipo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnTHpa @ayntou (aiobnTtrpa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNEIYPATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpoQn CEIPA.
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* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou YuaAiou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®PAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOTATEI QUTAV TN GUOKEUN).

+  AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUQTIAG.

« Edv n guokeun £xel uttoaTei CnUIG, pnv
TTpoeiTe g€ eyKaTAaTAON R XPHON TNG.

» AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg yKaTAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

* TlavTa va TTPOCEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

* Mnv TpaBare Tn gugkeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR T€ KATAAANAO Kal
QTQAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG
eykatdaoTaong.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN oTTOATACGN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétel va Aeitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

EAaxioTo Uyog viouAaTrioU 590 (600) mm
(EAdyioTo Uwog vrouAattiol
KATW OTTO TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
Yyog ptrpoaTivou pEpoug 594 mm
TNG GUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TNG au- 576 mm
OKEUNG
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MAGTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG OUOKEUNG

MAGTOG TTioW PéPOUg TNG 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng guokeung 569 mm
Bd6og evroixigpou Tng au- 548 mm
OKEUAG

BaBog pe avoixtm mopTa 1022 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

T0G £€aEPITUOU. Avolypa
0TO KATW PEPOG TNG TTIoW
TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG TPOPod0aiag. To KaAw-

O10 gival TOTTOBETNPEVO aTN

Oe€1d ywvia atnV miow

TTAEUPG

Bideg TorroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

OA&eG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUQATIO
NAEKTPOAGYO.

H guakeun TTpETTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 011 01 TTOPAPETPOI OTNV
TTVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
QUPBATEG PE TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUNATOG.

XpnaolgoTtrolgite Tdvta owaTd
EYKATETTNHEVN TTPICA E TTPOTTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.



*  Mn xpnaoidoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTOAQVTECEG.

* [lpogéExeTe va punv TTPoKANBEi {nuId aTo @IG
TPOPOJOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOaiag.
Z€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTACN TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

e Mnv emTpETTeETE 0€ KAAWDIA TPOPODOTIOG
va BpiokovTal KOVTA 1) va €pXovTal €
ETTOQN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBIITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeiToupyia f n TopTa
gival gean.

* H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ] HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI HE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

+  ZuvdEOTE TO QIG TPOPOBOTIag aTnV TPIfa
HOVoV agou £xel OAoKANPwOEi n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTtaan,
BeBaiwBeite om €ival duvaTr n TTPoaaan
aTo QIG TPOYOBOTiag.

« Edav n mpica gival xahapr), pn guvoEETE TO
@IG TPOPOBOTiagG.

*  Mnv TpaBdre To KOAWDIO TPOPOdOTIag YIa
vVa atmroguvOETETE TN guakeur). Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIOTAEEIG: AOQAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1OWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO TV
uttod0oXn), OIAKOTITEG dIAPUYNG PEUPATOG
Kol PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKN £YKATAOTOON TNG CUOKEUNG
TPETTEl va TTPORAETTETON ovwTIKR SIdTagn
TTOU Va ETTITPETTEI TRV ATTOOUVOEDN TNG
OUQOKeUNG atrd 1o diKTUO PEUPATOG ATTO
O0AoUG Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXIOTN aTTOaTOCN 3 mm
METAEU TWV ETTAPUV.

* AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI UE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

KatdAAnAol 101T01 KaOAWSiou yia eyKaTdoTa-
on N avTiKatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPa Tou KaAwdiou avaTpEETe TN
OUVOAIKN 10XV TnG Tivakidag. Mtropeite
€TTIONG VA QVOTPECETE OTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 10XUg (W)  Tpnpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyioTo 2300 3x1
péyiato 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KOAWDIO) TTPETTEI Va €ival KaTa 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GACNG KAl
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!

KivOuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpotTAngiag r €kpnéng.

Mnv aAAAZeTe TIG TTPOBIAYPAPES QUTAG TNG
JUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

Mnv a@rveTe Tn OUGKEUN XWPIG ETTITAPNCN
KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINTTE T CUCKEUN YETA ATTO
KaBe xpron.

MpPogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUpYEITE TN CUOKEUN WE BPEYHEVA
XEPIA N OTav €ival ge ETTAQPr PE VEPO.

Mnv agokeite TTieagn aTnv avoixTh TopTa.
Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATING ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

AvoiTe TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG
TIPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTIKWV PE
aAKOOAN pTTOPEi Va dnpIoUpyAaEl Eva
peiypa aAkoOANG He agpa.

Mnv a@rveTe aTTiBeG 1 YUUVEG PAOYEG va
€pOouV g€ €TTOQR PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
agToIXEIO TTOU gival BPeYPEVA e EUPAEKT
TTPOIOVTA PECQ, KOVTA 1 TTAVW OTN
OUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUNR.
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Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTIGHOU OTO GUAATO:

— PNV TOoTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA JETA TN CUOKEUR
aTTeEUBEInG € ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QaTTEUBEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag peoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv d1IaTNEEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN GUOKEUN OQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE TO aegoudp.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEIONG
I TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPEAdel TNV ATTOd0AN TNG GUOKEUNG.
XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tayi yia uypa
KEIK. O1 Xupoi @poUTwyV TTPOKaAoUV
AEKEDEG TTOU PTTOPET Va Eival HOVIUOL.

Na payeipeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEITTN.
Av n gugkeun éxel eykataaTabei TTiow ammo
£va TTAQiCIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)

PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE

KAEIOTA 600 N CUOKEUN BPigKETal O€

Acitoupyia. MTTopei va ouagowpeuTEi
BeppdTNTa KOI UYPATia O Eva KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTEdO0.

Mnv kAgiveTe To TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI HETA TN
Xpnon.

2.4 ®povTida ka1 KAOApIoHA

*  KaBapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN Yia va
arroTpartei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

*  KabapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaiyoTrolgiTe JOVO oudETEPT
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNnaIPoTIOoIEiTE
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG ) HETOANIKG
QVTIKEIPEVQ.

* Av xpnaigotroleite aTrpél KaBapiapou yia
oUpvoUG, akoAouBeiTe TIG 0dnyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 Mayeipepa pe ATuo

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivouvog eykaupdtwy kai BAaBNng atn

TUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou, wTiag,
BAGBNG oTn guokeun.

Mpiv a1Td TNV eKTENEON EPyaaiag
JUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN Kal aTTOGUVOEDTE TO PIG
Tpoodoaiag amd Tnv Tpila.
BeBaiwbeite 011 N guakeun gival kpua.
YTapxel Kivduvog Bpauang Twv TCapiwv.
AVTIKOTOOTAOTE Apeaa Ta T¢APIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnHIdL.
EmikoivwvnaTe pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.
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¢ O arpog Tmou aTTeEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO

TIPOKAAETEI EyKOUUOTA:

— Kara 1n didpkeia Tng Asitoupyiag
MAYEIPEUATOG PE ATHO, NV QVOIYETE
TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG.

— AVOIyeTE TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG HE

TTPOCOXN PETA TNV OAOKANPWAN TNG
AEITOUPYIOG YOYEIPEUOTOG PE ATHO.

2.6 EowTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
AvTAAAGKTIKOUG AQUTTTAPEG TTOU TTwAOUVTAl
ZexwplaTd: AuToi ol AQUTTITAPES
TIPOOPIOVTAI WATE VO QVTEXOUV OF
€CQIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG O€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TTpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG GUTKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian o€ AAAEg
€QAPHOYEG Kal dev gival KataAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e To poidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYR TNG
TAENG evepyelakng atroédoang G.

*  XpPNOIPOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG PE TIG iBIEG
TTPOdIAYPAPEG.



2.7 ZépBig

* [1a TNV €TMOKEUN TNG TUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAQATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO YVNTIa AVTAAAQKTIKA.

2.8 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou i agguéiag.

3. ETKATAZTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AgpdAcia.

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.

*  AmoguvO£QTE T GUOKEUN aTrd TNV TTapOoXn
pPeUPOTOG.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

*  A@aipéaTe TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIa VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN QUOKEUN.

3.1 EvToiXiopoég
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
(*mm)
(198>
—
L \
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(*mm)

523

3.2 Z1epéwon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

T? 'H”i“?

IE— '\ 9|
:@“ Jﬁ

I!l—: /

B =

4.2 ASeooudp

*  MeTaAAIK] oxdpa
Mo payeipikd akeun, QOPUES VIO KEIK,
ynra.

* Tayi ynoiparog

Mo KEIK KOl PTTIgKOTa.

Tayi ynoipatog / ykpIA

Mo yRoipo 1 wg okewog yia TN guAoyn

TOU AiTTOUG.

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{6pevol S10KOTTTEG

Ma va XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN, TTIECTE
Tov O1aKOTITN. O JIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TO

£Cw.

5.2 MNedia agpng / Kouptrida

a
8]
9]

Mivakaag XeipioTnpiwy

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang
‘Evdeign doxeiou vepou

08d6vn

AlakoTITNG Acitoupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

‘Evdeign / aupBoAo Beppokpaaiog
©nkn vepou

E€apTtnua Ceataparog

Ymodoxn aigdntipa eayntou
AauTrTipag

AvepioThpag

ZTAPIEN PaIoU, agaIpoUNEVN
ZWwANVag aTToXETEUONG

BaABida e€aywyng vepou

O¢aeig pagiou

Eioaywyn atpou

Ai108. ®aynrtou

MNa va YeTpAaeTe TTOCO Ba payeIpeUTE TO
@aynTo.

TnAeokoTTiKoi Bpayioveg

Me Toug TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg,
UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KAI VO OQAIPEITE
TIG OXAPEG EUKOAQ.

— Ma puBuion TN wpag.
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Ma puBuion TNG AeiIroupyiag poAoyiou.

MNa puBuIon TNG WPAG.

_|_

5.3 086vn
A B A C A. Aeimoupyieg poAoyiou
| | I | B. XpovodiakotTng
=) gmm) g o g C. EvoeiEn aigbntipa gayntou
Q I_Il_l-l_ll_l @ en NTMPa payn
LIl
[~ M

6. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AggdAcia.

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV

6.1 Mpiv TNV TpWTN XPRON

ATTO TOV OUPVO PTTOPE va avadubei pia ogpn Kal Katrvog KaTta T SIAPKEIa TNG TTPpoBépuavang.
BeBaiwBeite 011 TO dwpaTIo agpideTal.

BApa 1

&

Bripa 2

555

Bipa 3

PuBuioTe To poAdI

KaBapioTe Tov poUpvo

MpoBeppudvere Tov Adeio Poupvo

1. +_ - TMEDTE VI va pubpioe-
TE TNV WpPa. MeTd atmd TepitTou
5 deurt., n €vdeign atapatdel va
avaBoaBrvel kal atnv 08ovn
EPPAVICETAI N WPA.

AgaipéaTe OAa Ta agegoudp Kal
Ta apaIpoUPEVA aTNPIYHATA
TYOAPWY aTTd TOV GOUPVO.
KaBapiaTte Tov poupvo Kai Ta
agegoudp e éva Travi PIKPOi-
VWV, {eaTo vEPO, Kal éva ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

1. PuBpioTe Tn péyiaTtn Bepuokpa-

aia yia Tn Agitoupyia: E
Qpa: 1w

2. PuBpigTte Tn péyiaTn Beppokpa-

aia yia Tn Agitoupyia: .
Qpa: 15 A.
3. PuBpioTte Tn péyiaTn Beppokpa-

aia yia Tn Acitoupyia: ﬁ
Qpa: 15 A.

>BAaTE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA KPUWAEL. TOTTOBETATTE TA EEAPTAPATA KAl TA ATTOCTIWHEVA OTNPIYHATA OXO-

pwv atov oupvo.
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7. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

7.1 Tpoé1rog pUBMIoNG: Mpoypaupa

BApa 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWV
Yo va €TTIAEEETE Eva TTPOYPAA.

BAua 2 ZTPEYTE TOV BIAKOTITN AEITOUPYIAG VI VO
€MAEGETE TN Beppokpaaia .

BAua 3 Otav 10 payeipepa oAoKANPwOEi, OTPEY-

TE TOUG JIOKOTITEG OTN BEQN ATTEVEPYO-
T0iNONG YIA VO ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
®oupvo.

7.2 Mayeipepa pe ATHo

®

XpnaiyoTroigite povo vepd. Mn
XPNOIUOTTOIEITE QIATPAPITUEVO
(oTTIOVIOPEVO) 1 ATTOOTAYMEVO vEPS. Mn
XPNOIYOTTOIEITE AAAQ UYPA. Mn
XPNOIYOTTOIEITE EUPAEKTA 1) AAKOOAOUX
uypda atn BrRKn vepou.

1. PuBpioTe Tn Aeimoupyia 2]

2. TMiéaTe To KAAUPPA TNG BKNG vepou yia va
TNV QVOIEETE.

3. TepiaTe TN BAKN vePOU pe vePO PEXPI vV
avawel n £voeign Mepdrou Aoxeiou.
H péyiatn xwpnTikOTNTa TOU SOXEIOU gival
900 ml. Emrapkei yia 55 - 60 AeTrta
TTEPITTOU PAYEIPEUATOG.

4. XmpwéTe TN BAKN VEPOU aTNV aPXIKA TNG
Bean.

5. PuBpioTe Tn Beppokpaaia petagu 130 °C
ka1 230 °C.
To payeipepa Pe aTpo ETTITUYXAVEI
IKAVOTTOINTIKA OTTOTEAETUOTA O€ AUTO TO
€UpoG Bepuokpaaiag.

6. AdeidleTe TO doXEiO VEPOU PETA aTTO TNV
OAOKARPWON TOU POYEIPEPATOG HE OTHO.

Mepipévete TOUAAXIOTOV B0 AETTTA ETA ATTO

KABE Xprian TnNG AEIToupyiag arpou yia TNV

atropuyr £€600U KauTou vePOU aTTo TN

BaABida e€aywyng vepou.

/N\ NMPOZOXH!

H ouakeun eivai {eaTn. Yapxel Kivduvog
eykaupdatwy. Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV
adelddeTe Tn ONKN vepou.

7.3 'Evdeign doxeiou vepou

KX H degapevn givar TTAR-
= png.

N - -
¢ H degapevn eival keviy.

[epioTe Sava n degape-
vA.

Av yepioeTe T0 OoXEIO PE TTOAU VEPO, N £€0D0G
ag@aleiag adeIdlel TO ETITTAEOV VEPO OTO
KATW PEPOG TNG KOIAOTNTAG. AQQIPETTE TO
VEPO ME Eva apouyydpl.

7.4 Adciaopa Tou doyegiou vepou

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI 0 poUpvog gival KpUOG
TIPIV OPXiTETE TO AdEIATA TOU doXEiOU
vepou.

1. TpoeToINAaTE TOV TWARVA ATTOXETEUDONG
(C), Trou TrepIAapBaveTal TN CUGKEUATIT
Je To eyxelpidlo xpnaoTtn. TommoBeTHOTE TO
pakodp (B) aTn pia akpn Tou GWARva
QATTOXETEUONG.

2. TommoBeTnaTe TO AAAO GKPO TOU TWARVA
amroxéteuang (C) oe éva doxeio.
TommoBeTATTE TO O€ XaunAdTEPN BEON aTTO
TN BaABida egaywyng (A).
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Mpéypappa Egappoyn
Mo Ynaoipo eaynTwy PE aTpo.
(“7) XpnaoiyoTroInaTe autiyv Tn Ael-
Toupyia yia va pelwaeTe Tn didp-
Oeppog Aépag +  keia Tou XPOVOU HAYEIPEHATOG
ATpoG Kal va SIaTNPAJETE TIG BITAMIVES

Kal Ta OpeTTTIKA TUOTATIKA GTO
@aynto. EmAESTe Tn Acitoupyia
Kal puBpiaTe Tn Bepuokpaaia
petagu 130 °C kai 230 °C.

Al

AuTn n AerToupyia éxel axedlaaTei
yIa VO £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KO-
T4 TO payeipepa. OTav xpnaipo-

YYPOG 0épag HETA-  Troigite auTr) TN Aermoupyia, N Bep-
- - - popag HOKPQaia OTO ETWTEPIKO TNG GU-
3. AvoiéTte TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal OKEUNG PTTOPEi va Slagépel aTro
elgaydyete 10 pakdp (B) atn BaABida v KaBopiopevn Bepuokpacia.
E§GVOJYF']§ (A). H esgpva\linm 10XUG 'pTTOpEi v)\u
4. TlEaTe eTaVEIANUPEVA TO PAKOP YIA Va HEIWGEI 110 TIEPIOTOTEPES TTAN-
. . ) POPOPIEG, AVATPEETE OTO KEPA-
QABEIGOETE TO BOXEIO VEPOU. Adio «KaBnuepiviy XpRam», En-
To vepo utopei va Trapapeivel aTo PEIWTEIG OTO: YYPOG 0EQAG WETA-
ETWTEPIKO a@ou n £vOeIEn Adciou Aoyeiou PopaG.
) gival avappévn. MNepIPEVETE PEXPI VO T'la TO WAGILO KEIK PE TPayavr
aTOPATATEI N por| vepoU aTro Tn BaABida _ Bdan kai Tn ouvTAENAN TPOYI-
A ’ V.
EEGY(UYI’]C Vepou. . . . . Karw O¢puavan He
5. A@aipéaTe To pakop ato Tn BaABida otav
TTAéoV €XEI aTAUOTATEI N por| vepou. T'ia YAOIPO PEXPI KAl OF TPEIG B€-
JEIG TXAPWV TAUTOXPOVA KAl yia
@ gnpavan gaynTou.
; , Qepuog AEpag  PuBpioTe T Beppokpadia Katd
Mn XPNOILOTTIOIEITE TO VEPO TNG 20 - 40 °C xaunAdtepa ammo o,Ti
QTTOOTPAYYIONG VIO VA YEUITETE TTAAI TO yia Tn Aerroupyia Mavw/Karw
doxeio vepou. O¢puavon.
. , = Mo WAaipo peydAwy pepidwy
7.5 "POYPGNNGTG GEPHGVUHQ v%v KPEATOG I TIOUAEPIKWVY PE KOKO-
Aa gg pia B¢on oxapag. MNa
TKPIA pe Oeppd  ykparvapioua kai yia podioud.
Mpéypappa E@appoyr Agpa
O @oUpvog gival aTTevEPYOTTOIN- = MNa qu']qmo )\ET[T’U)V Kopuqncov
0 pEVOC. @aynTou g€ peyaAeg TooodTN-
TEG OTO YKPIA, KABWG Kal yia
©¢on amevepyo- Fpriyopo FkpIA — @puydvioua ywpiou.
Toinang - ; -
vvw MNa wnaipo mitaag. MNa evratiko
M EVEPYOTTOINGN TOU AQPTITA- i POdITUA Kal Tpayave Baan.
a.
e Aerroupyia Mitaa
Pwriouog Poup- - —— -
vou —— Ma wroipo oe pia Ban axdpag.
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7.6 Znueiwoceig yia: Yypog aépag
METOPOPAG

AuTn n AgIToupyia XxpNaIYOTTOINONKE YIa
TUPHOPOWAN E TNV TASN EVEPYEIOKNG
atredoang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXeDIOOHO (GUPQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG,

8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYED e TRV UYWNAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0aN.

Mo TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpeéSTe aTo
Ke@AaAaio «YTTodeiCelg Kal GUMBOUAESY, YYPOg
aépag PETAPOPAG. MNa YEVIKEG TUOTATEIG
€E0IKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTédoany,
E¢oikovounan Evépyeiag.

AeiToupyia poAoyiou Xpnon
@ MNa puBuion, aAAayn A €Aeyxo TNG WPAG.
Qpa
I_)l Ma puBuIon TNG dIAPKEING AEITOUPYiag Tou GoUupvou.
Aidpkeia
Q MNa va puepigue (]VTI'O'TDO(pI’] péTpr]qn. Auti n )\'anoupvictlﬁsv é)'(EI €midpaan
XpovopeTpnTic atn Aeiroupyia Tou goUpvou. MrropeiTe va puBpicete auTtn Tn pUBHION

OTTOIAdNTTOTE OTIYMA, ETTIONG OTAV O POUPVOG EiVAI ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

8.2 Tpo6T1rog pubuIoNng: AsiToupyieg poAoyioU

Tpo1og pubuiong: Qpa

@ - avaBoafrvel 6Tav GUVOETETE TOV POUPVO OTNV TPOPodOaia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE IAKOTTT) PEUPATOG 1) OTaV

Oev £X€I PUBUIOTEI O XPOVODIAKOTITNG.

+,_ - METTE YIO VO pUBUITETE TNV WpA.

MeTda atré mrepitrou 5 BeuT., n €vOEIEn aTapaTdel va avaBoaBhvel Kal aTnv 086vn epgavideTal n wpa.

Tpoémog aAAayng: Qpa

BAua 1

@ - METTE ETTAVEIANPUEVA YIa va aAANAEETE TNV WpO. @ - apxidel va avaBoaBAvel.

BApa 2 +

,~ - MEQTE yIa va pUBPICETE TNV WPA.

Metd a1rd TepitTou 5 deuT., n EvOEIEn aTaPATAEl va avaBoaBrvel Kal aTnv 086vn eppavieTal n wpa.

Tpo1og pubuiong: AidpKeia

Brpa 1

PuBpioTe Tn Acitoupyia Kai Tn BepUOKPATia TOU GoUpVou.

BApa 2

@ - TMEQTE ETTAVEIANUUEVA. I_)l - apxidel va avaBoaBAvel.
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Tpotog puBuiong: AiGpkeia

Bipa3 + , T - METTE yia va puBpigeTe T SIAPKEIQ.
21nv 006vn eppavidetal n Evoeign: Iel
|9| - avaBooﬁr’]vsl otav oAokAnpwOei 0 puBUITUEVOG XPOVOG. AKOUYETAI TO OrHa Kal 0 poUpvog
QTTEVEPYOTTOIEITAI.

BAua 4 MiéaTe OTTOIODATIOTE KOUWTTi IO VO OTAPOTACTE TO NXNTIKO GrUa.

BApa 5 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN B0 OTTEVEPYOTTOINGNG.

Tpo6tog pUuBHIoNG: XpOVOUETPNTAG

Bipat @ - TMEQTE ETTAVEIANUPEVA. Q - apxicel va avaBoaBrvel.
Biina 2 +_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV WPA.

H Aeimoupyia gekivd autdpata Petd armod 5 deuT.

MOAIG TTapEABeI 0 pUBUITUEVOG XPOVOG, KOUYETAI EVa ORMA.
BApa 3 MEQTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIA VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO TRja.
BAua 4 ZTPEWETE TOUG BIOKOTITEG OTN BE€aN aTTEVEPYOTTOINDNG.

Tpo1og akUpwang: AeiToupyieg poAoyioU

Brpa 1

@ - mMEaTE eTAveEIANPUEVa péxpl To aUPBOoAO TNG AsItoupyiag poAoyioU va apxioel va avaBoaBrvel.

Bfiua 2 Migote Taparerapéva: — .

H Aeitoupyia poAoyioU aTrevepyoTToIEiTal PETA OTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

9.1 Xprion Tou aioOnTRpa
Oepuokpaciag TTUpAva

O a1g6nTApPag BepOKPATiag TTUPAVA PETPAEI
TN BEPPOKPATia OTOV TTUPAVA TOU KPEQTOG.

YTrapyxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VOl
pubuigTouv:

* H Beppokpaagia Tou goupvou. AvaTpEETe
OTOV TTIVOKA YIa TO YRJIYO.

* H Beppokpagia Tou TTUPHVA TOU @ayNnTOU.
AvaTpEETE OTOV TTIVOKA VIO TOV a1gBnTAPO
Bepuokpaaiag TTupnva.
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/\ MPOXZOXH!

XpnoIPoTIoIEiTE POVO TOV algBnThpa
BeppoKPOTiag TTUPHVA TTOU TUVODEUE TN
OUOKEUN 1 yvNala avTaAAOKTIKA.

1. TomoBeTATTE TO BUTHA TOU AITONTHPA
Beppokpaaiag TTupriva aTnv Trpi¢a Tou
BpiokeTal aTo TTAdIVO ToiXWHA TNG
aguokeung. Avarpégre ato «lMeplypaen
TTPOIOVTOGY.

H évdeign Tou aiobnTrpa Beppokpaaiag

TTUPAVA avapBoaBnvel.

2. TomoBeTAaTE TO AKPO TOU QITONTAPO
Beppokpaaiag TTUprva aTo KEVTPO TOU
KPEATOG.



e
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3. TMéate 1o KOUWTTI + N~ yiava
pubpioeTe TN Beppokpagia TTUpAvA.
Mrropeite va puBpioete Tn Beppokpaagia
atrd 30 °C éwg 99 °C.

4. PuBpioTe Tn Aeiroupyia goUpvou Kal Tn
Bepuokpaaia goupvou.

Ortav 10 Kpéag gival atnv kabopiapévn

Bepuokpaaia TTUPARVA, aKOUYETAI EVA NXNTIKO

anua yia duo Aetrtd. MNatAaTe éva KOupTri yia

VO OTOPATAATTE TO NXNTIKO ONUa.

5. ATTevepyOTTOINATE T GUTKEUN).

6. A@aipéaTe TO BUTHA TOU AICONTAPQ

Beppokpaaiag TTuprva atro Tnv utTodoxn.

AQaIPETTE TO KPEAG ATTO TN GUTKEUN).

Edv 1o ynaipyo Tou KpéaTog Oev aag
IKAVOTTOIEl, ETTAVAAGRBETE TA TTAPATTAVW
BrApara kal opiaTe pia uYPnAoOTEPN
Bepuokpaaia TTUpAva.

Mrropeite va aAAGEeTe TN Beppokpaaia avda
TTAga GTIyUr KATta TN SIGPKEIQ TOU

payeipéuaTtog. MatriaTe @) yla va oANGEETE TNV
KaBopigpévn Bepuokpaaia TTUPAVA.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Na €i0Te TTPOTEKTIKOI OTAV APAIPEITE TO
AKpPO Kal To BUapa Tou aiIgdnTrpa
Beppokpaaiag Tupriva. O ailodnThpag
Beppokpaaiag TTuprva ival {eaTog.
YTapxel Kivduvog eykaupaTog.

9.2 Eicaywyn agecoudp

Mia pikpr) yKOTIA OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AEITOUPYOUV ETTIONG
WG AgPAAEIEG avaTpoTrAG. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

MeTaAAIk oxdpa:

ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdpRdoug odryn-
ang Tou aTNPiyMaTog TG oxdpag Kai BeBaiwBeite
OTI Ta TTOIA EiVal TTPAPHEVA TTPOG TA KATW.

Tawi ynoiparog / Badu Tawi:
ZTPWETE TO TOWI avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

EAAHNIKA 67



9.3 Aeooudp yia HayEipEUO HE ATUO

@

To o€t agegoudp PayEIPEPATOG PE ATUO
Oev TrapExeTal padi pe Tov goupvo. MNa
TIEPITTOTEPES TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVNJTE PE TOV TOTTIKO 0OG
TTPOUNBEUTH.

To okevog ynoiparog diaiTng yia
A&1TOoUpyiEg HaYEIPENATOG UE ATHO

To okeUog YnaoiyaTtog diaitng atroTeAgital ammo
€va yudAivo ptroA (A), éva katraki (B), évav
gwAiva gyxutrpa (C), évav gyxuthpa (D) kai
pia xaAuBdIvn axapa (E).

TudAivo putroA (A)

Katrdki (B)

Eyxutnpag, cwAnvag eyxutnpa kai XaAuBdivn oxdpa.

O gwAnvag gyxutnpa (C) ival yia payeipepa Pe atuo, o
eyxutnpag (D) eivar yia ameuBeiag payeipepa Ye aTpo.

Atadahivn axdpa (E)

*  Mnv TotTobeTeiTe TO (EOTO OKEUOG
WNoipaTog 08 KPUEG / UYPEG ETTIPAVEIEG.

*  Mn pixveTe KpUa UYPA PECA OTO OKEUOG
wnaipatog otav gival {eaTo.

*  Mn XpNOIYOTTOIEITE TO OKEUOG YNTiJaTOG
TTAVW O€ KAUTHA ETTIPAVEIQ JAYEIPEPATOG.

68 EAAHNIKA

*  Mnv kaBapileTe TO OKEVOG YNTIPATOG WE
AEIQVTIKA, GUPHATIVO TQOUYYAPAKIO KAl
OKOVEG.



9.4 Mayeipepa pe aTpd o€ OKEUOG
ynoipartog d1aiTng

ToTroBeTOTE TO OKEVOG WNTIMATOG aTN XOAURSIVN OXAPA KAl KAAUWTE TO HE TO KOTTAKI. TOTToBE-

BApa 1 TAOTE TOV GWARVA EyXUTAPA JETO TNV OTIF OTO KATTAKI. TOTTOBETATTE TO OKEVOG YNAOiUATOG OTN
deUTEPN BETN OXAPaAg aTTO KATW.

BAua 2 YUvdEDTE TOV TWARVA EYXUTAPA OTNV €I0AywWYR aThoU.

BApa 3 PubBpioTe Tov goUpvo yia Tn AsiToupyia payeipéPaTog pe aTpo.

9.5 Aleco payegipgpa Je aTuod

To1roBeTOTE TO OKEVOG YNnoipaTog oTn XaAURSIVhN oxdpa. MpoobéoTe Aiyo vepd. Mn XxpnoipoTrolgite To

KOTTAKI.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

TOUPYia OTUOU.

O gyxuTnpag pTropei va gival eatog OTav AEITOUPYEi O POUPVOG. XPNTIPOTIOIEITE TTAVTA
YAvTIa PoUpVOoU. AQPAIPETTE TOV EYXUTAPA ATTO TOV QOUPVO OTAV eV XPNTIUOTIOIEITE TN AgI-

ZUVOEQTE TOV EYXUTAPA ME TOV CWAAVA £yXUTAPA. ZUVOEDTE TOV OWANVA EYXUTAPO TNV £10AyWYyn

Bripa 1 aTpou.
TotoBeTAOTE TO OKEUOG YNTIUATOG TNV TTPWTN 1 0Tn deUTePN BEaN OXAPAG aTTO KATW.

Brpa 2 BeBaiwBeite 0TI 0 owARVAG eyxuTApa dev gival UTTAOKAPITUEVOG. KPOTAOTE TOV EYXUTAPA PHOKPIA
atd TNV avTiotaaon.

BApa 3 PuBpioTe Tov oUpvo yia TN AEIToupyia HAYEIPEPATOG PE OTHO.

Or1av JayelpeUeTe GAYNTA OTTWG KOTOTTOUAO, TTATTIA, YOAOTTOUAA ) HEYAAO WAPI, TOTTOBETAOTE TOV EYXUTAPA PETT

aTo GaynTo.

10. MPOZOETEZ AEITOYPIIEX

10.1 AvepioTApag Wyoing

Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QVEPIOTAPAG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA
yla va d1atnpnBouv WuxXpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
JUOKEURG. EAv atrevepyoTToINgETE TN
JUOKEUN, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guvexiael va AEITOUPYEi PEXPI VO KPUWOEI N
JUOKEUN.

10.2 OgppooTdTnG aoPaAgiag

H ea@aApévn Aeiroupyia Tou @oupvou ) Ta
eAATTWUATIKA EEOPTAMATA UTTOPOUV VO

TTPOKOAETOUV TTIKIVOUVN UTTEPBEPUavaN. MNa
Va ATTOTPATIEI KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTdTn ACgQAAEiag, o OTToI0G JIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O goupvog
EVEPYOTTOIEITAI EaVA aQUTOUOTA HOAIG PEIWOET N
Bepuokpaaia.
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11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

®

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 ZuoTdoE€ig HOYEIPEUATOG
O @oUpvOog Exel TTEVTE BETEIG OXAPWV.

MeTtpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwv apxiovTiag
aTro TO KATW PEPOG TOU OUPVOU.

O @oUpVOG TaG UTTOPEI VA WHVEI PE
OI0QOPETIKO TPOTTO OE OXETN PE TOV POUPVO
TTOU €ixaTe.

YARoIpo KEIK

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU TTPIV
TEPAToUV Ta 3/4 TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG
TTOU £XETE OpPITEl.

Edv xpnoipotroigite dU0 TAWIA YnaiyaTog
TAUTOXPOVA, OQNATE EVA KEVO PAQI PETAEU
TOUG.

Mayeipepa KpéaTog Kal yapioU
XpnaoipotroinaTte éva Badu Tayi yia Kabe
AITTOPO TPOPIUO YIA VO OTTOPUYETE AeEKEDEG
TTOU YTTOPEI Va yivouv poévipol.

AQNOTE TO KPEQG VO «EEKOUPATTEI» YIa
TEPITTOU 15 AETITA TTPIV TO KOWETE, VIO VO PNV
XAoel Ta uypd Tou.

Mo va ammo@UyeTe TOV UTTEPBOAIKO KATTVO OTOV
@oUpPVO KATA TO WYAJIKO, TTPOTBEDTE VEPO OTO
aBu Tayi. MNa va atroQUYETE TN GUPTTUKVWON
TOU KOTTVOU, TTPOTBETETE VEPO KABE POPA TTOU
eCaTpiceTal.

Xpovog payeIpEPATog
O XPOVOG PaYEIPEUATOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynTOU, TN oUACTACH TOU Kal TOV OYKO.

ApxIkd, TrTapakoAouBnaTe Tnv atrodoan oTav
payelpeveTe. OTAV XPNTIUOTTOIEITE AUTHV TN
OUOKEUN, BpEiTe TIG KOAUTEPEG pUBITEIG
(pUBUION BepPOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEUATOG,
K.ATT.) yIO TO JayeIpIKA gog akeun, TIG
TUVTAYEG KOl TIG TTOOOTNTEG.

11.2 Yypog aépag HETAPOPAS - TTPOTEIVOHEVA a§ETOUdp

XpnoIyoTrolgiTe akoUPa Kal hn avakAaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAuTepn
aTTOPPOPNAN BEPPOTNTAG ATTO TO AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAQTTIKA OKEUN.

.~

Tayi mitToag

Mupipayo Tayi

Kepapikd @oppua- v

Kia BaBU Tayi/péppa Bdaong
TAPTOG

>KoUpOo, Un avakAaaTIkd
Alapétpou 28 cm

2KoUpOo, YN avakAaaTikod
AidpeTpog 26 cm

Kepapiko
Alapétpou 8 cm,
Uyoug 5 cm

ZkoUpo, Un avakAaaTikd
Alapétpou 28 cm

11.3 Yypog aépag pHeTagopdg

MNa kaAUTEPa atTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW

TTivVaKa.
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¥ o= B
\ Lru
(°C) (Aemr.)

FAukd ywpakia, 12 Tayi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 175 3 40 - 50

KOPHATIO Nitrn

Ywpdkia, 9 koppdTia  Tawi ynaigarog r Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKY aXapa 180 2 45-55

0,35 kg

Kéik Koppog TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
NiTTn

K€k brownie TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 45 -50
Nitrn

ZOUQPAE, 6 KopudTia MIKPEG KEPAPIKEG POPUESG TE 190 3 45 -55
peTaAAIKA oxdpa

Bdon tapTag amo Babu Tayi/edpua Baong Tép- 180 2 35-45

appdTn ¢uun TG 0€ PETAAAIKR aXapa

KEik «advTouITg» OKEVUOG YNOilaTog g€ PeTali- 170 2 35-50
Kn oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg Nitrn

Yapi @iAéTo, 0,3 kg Tayi Titgag g peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moag, 0,25 kg  Tawi wnaipatog f Tayi yia Ta 180 3 35-45
NiTTn

YouBAakia, 0,5 kg TaWi Ynaipartog ) Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
NiTTn

MmmiokdTta, 16 Kopua-  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia Nitrn

Makapdv, 20 kogpd-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45 -55

Tia Nitrn

Kéik Muffins, 12 kop-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

para NiTTn

AApUPG apTOOKEUA- Tawi Wynaiparog r Tayi yia Ta 170 2 35-45

gpata, 16 KouudTa NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 40 - 50

20 koppdTia AT

TapTdkia, 8 KOPPATIA  TAWi YNOiPaTOg A TaWi yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Naxavika, Togé, 0,4  Tayi Ynaipatog N Tayi yia Ta 180 2 35-45

kg

Nitrn
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¥ = B
\ o
(°C) (Aemr.)
XopTtogayikf ogeAETa  Tawi TTiTaag g€ peTaAAikn oxa- 180 3 35-45
pa
Meooyeiakd Aaxavika, Tawi wnaipatog f Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg

AiTTn

11.4 MAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV

Aokipég aupewva pe 1o Trpotutro IEC 60350-1.

¥ 8 = Kk O @

™
~ B =y

(°C) (Aer)

Mikpd kéik, Mavw/Karw Tayi ynai- 3 170 20-35 -
20 Tepayio/  ©épuavan parog
ToWi
Mikpa k€K, Oepudg Aépag  Tayi wnai- 3 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ parog
ToWi
Mikpd kéik, Oepuog Aépag  Tayi ynai- 2 kal 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ parog
Tayi
MnAomita,  Mavw/Karw MeTaAAIKA 2 180 70-90 -
2 podppeg O¢ppavan axapa
@20 cm
MnAommita,  ©epuog Aépag  MeTahAikn 2 160 70-90 -
2 podppeg axapa
@20 cm
Agparo Navw/Katw MeTaAAIkn 2 170 40 - 50 MpoBeppdveTe Tov
KEIK xwpig  Oéppavan ayapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yIa
KEIK D26
cm
Agparo Oeppog Aépag  MeTaAAikA 2 160 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWPIG ayapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yia
KEIK D26
cm
Agparo Oeppog Aépag  MeTaAAikn 2 kol 4 160 40 - 60 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yia
KEIK D26
cm
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (Aer)
Mmmiok. Oeppog Aépag  Tayi wnai- 3 140 - 150 20-40 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Oeppog Aépag  Tawi wnai- 2 kal 4 140 - 150 25-45 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Navw/Katw Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45 -
Z0Op. Kou-  O¢éppavan parog
pou
Toot,4-6 TkpA MeTaAAIkn 4 HEY. 1-5 MpoBeppdveTe TOV
TEPAYIA ayapa @oupvo yia 10 Aetr.
Moaoyxapigio TkpIA MeTaAAIKA 4 HEy. 20-30 ToTToBEeTATTE TN YETOA-
PTTIQTEKI, 6 axapa, Aekd- NIKR) gxdpa aTo TETAP-
Tepdyia, 0,6 vn guAAoyng TO €TTITTEDO KAl TO TAWi
kg yla Ta AiTTn aTO TRITO

€TTITTESO TOU POUPVOU.
[upiaTe TO PayNTO PO-
NIG TTEPATEl O PITOG
XPOVOG LAYEIPEUATOG.
MpoBeppdveTte TOV
@oupvo yia 10 AeTr.

12. PPONTIAA KAI KAOAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

12.1 Inpeiwosig yia Tov Kabapiouod

<

Mpoiévra Kaba-
pIouOU

KaBapiaTte TNV Tpdoown TNG GUOKEUNG W’ €va TTavi HIKPOIVWV PE CeTTO veEPO Kal Eva ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKG. KaBapiaTe kal EAEyETE TO AGOTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO TO TTAQICIO TOU E0W-

TEPIKOU TOU QOUPVOU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUpa KaBaPITPOU yIa va KaBapioeTe TIG HETAAAIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekéDEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

=

KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprian. H auaowpeuan Aittoug A aA-

AWV UTTOAEIUPATWY UTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIC.

[

on

Mrropei va axnuaTioTouv udPATHOI OTN GUOKEUN A aTa YUdAIva TTAveA Tng TopTag. MNa va
HEIWTETE TN CUPTTUKVWON USPOTUWY, AQATTE TN GUOKEUN va AeiToupynael yia 10 AeTTa TTpiv
Ka@nuepiviy XpA- a1ré 1o payeipepa. Mnv aroBnKeUETe GaynTd OTN GUOKEUN YIa TTEPITTOTEPO OTTO 20 AETITA.
ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO Y’ EVa TTAVi ATTO PIKPOIVEG PETA ATTO KABE Xpran.
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by KaBapigete 6Aa Ta afegoudp PeTd aTrd KABE Xprian Kal AQAVETE TO VA TEYVWAOOUV. Xpnaluo-
<+, TTOIEITE POVO TTAVI ATTO PIKPOiVEG pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTTopPUTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta ageooudp g€ TTAUVTHPIO TIIATWV.

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG aeToUdp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA i aixunpd

. QVTIKEIMEVQ.
Ageooudp W

12.2 TpoTTOG APAiPEONG:
ZTnpiydaTa oxapwyv

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIa VO
KaBapigeTe Tov Poupvo.

BAua 1 2BACTE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA
KPUWOEL. 3

BAua 2 TpaBNAETe TO YTTPOCTIVO TUAPA TOU

aTNPIYHATOG OXAPWY YIa Va TO OTTo- K
aTrageTe atd 1o TACiVO Toixwpa. @l

BAua 3 TpafnETe TO TTIOW GKPO TOU aTNPiYHa-
TOG OXOPWV aTTd TO TTACIVO TOoiIXWHO
Kal aQaIpETTE TO.

BAua 4 ToTTOBETAOTE T ATNPIYHATA TXAPWV,
aKkoAouBwvTag TNV TTapaTTavw S1adi-
KOgia hE TNV avTioTpo®n geipa.
Ol TTEipol UYKPATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEN va gival
OTPAPPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

12.3 Tpo1rOog KaBapiopou: Aoxeio

vePOU
BAua 1 ATTEVEPYOTTOINATE TOV GOUPVO.
BAua 2 TomoBeTAOTE £va BabU TaWi KATW aTTO TNV £I0AYWYI OTHOU.
BAua 3 Picte vepo aTn BAkn vepou: 850 ml. MpoaBeaTe KITPIKO 0§U: 5 kouTaAakia. MepipéveTe yia 60 AeTr.

BAua 4 EvepyotroifaTe Tov @oUpvo Kal eAEETE TN AciToupyia: Oeppog Aépag + ATudg. PubpioTe tn Beppo-
kpaaia atoug 230 °C. ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO HETA ATTO 25 AETITA KAI TIEPIJEVETE VO KPUWOEL.

BApa 5 EvepyotroinaTe Tov poUpvo Kal eAEETE TN Aeitoupyia: Oeppog Aépag + ATpdg. PubpiaTe tn Beppo-
kpagia peTagu 130 kai 230 °C. ATrevepyoTToIROTE TOV GOUPVO PETA attd 10 AETITA Kal TTEPIPEVETE VO
KPUWOEL.

@ Ma v amoguyn emmkadioewy aAdTwy, adeIadeTe TO dOXEIO VEPOU PETA ATTO KABE PAYEIPEPA PE ATHO.
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‘Otav oAokAnpwoei o kaBapIouogG:

ATtrevepyotroiaTe Tov  AJEINOPA TOU DOYEIOU ve-  =€TTAUVETE TO DOXEIO vEPOU Kal KaBapioTte Tov gwAfva
®oupVo. poU. AvaTpEgTe aTnV evo-  KaBapioTe TIG ETTIKABITEIG aAATwy  atroaTpdyyiong pe (eaTo
TnTa Kabnuepivr xpnon, ME éva poAakd Travi. vePO Kal £va ATTaAO
aTo Ke@daAaio «Adelagpa QATTOPPUTTAVTIKO.

Tou doxEiou veEPOU».

O TTopaKATW TTIVAKAG EPPaViCel TO EUPOG OKANPOTNTAG vepou (dH) pe To avtiaToixo emiTedo
€TMIKABIONG aagBeaTiou Kal TNV TToIdTNTA Tou vepoU. OTav n akAnpdTnTa VEPOU EETTEPVA TO
ETTITTEDO 4, yepiCeTe TN BAKN VEPOU PE EUPIAAWUEVO VEPOD.

ZKANPOTNTA VEPOU Awpida doki- EmikdBion acBe- Taivopnon KaBapilete TO
. MRS oTiou (mg/l) vepou doxeio vepou
Emimedo dH Ka0e

1 0-7 I:l 0-50 HaAaKko 75 kUkAol - 2,5
] e

2 8-14 El 51-100 péang okAnpotn- 50 KUKAOI - 2 prj-

Tag VEG
3 15-21 lil 101 - 150 aKANpoO 40 kUKol - 1,5
pnveg
4 22-28 m Tavw amo 151 TTOAU OKANPS 30 kUKAOI - 1 pi-
vag

12.4 Tpoé1rog aaipeong kai TotroBéTnong: NMoépra
H mopTa TOU PoUpvou dIabETEl dUO T¢apIa. MTTOPEITE va a@aIPETETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal
TO ECWTEPIKO TLAWI Yia KaBapiopd. AlaBaaTte OAOKANPEG TIG 0dNYieg OXETIKA PE TNV «AQaipean
KOl EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU PAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!

Mn XPnaoIMOTTOIEITE TOV POUPVO XWPig Ta T¢AIa.

BAua 1 AVOIETE EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPOTAOTE KAl
TOUG BUO PEVTETEDEG. \
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BApa 2 AvaonkwaTe Kal TPaRETE Ta pavdala péxpl
VA KOUUTTIWOOUV PE KAIK.

BApa 3 KAeigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU PEXPI TN pE-
an atnv TpWTn B£an avoiyparog. XTn ouv-
£XEIN, AVATNKWOTE KAl TPARAETE TNV TTOPTA
YIO va TNV 0QaIpETETE aTTO TNV UTTOd0XN TNG.

BAua 4 ToTToBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE €V ATTA-
A6 Travi Kol o€ aTaBEPN ETTIPAVEIQ.

BAua 5 KpartAoTe 10 AGiaio Tng moptag (B) aTo ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG TA PETA IO VA OTTAOPANIOTE
TO KAITT.

Brpa 6 TpaBngte To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

BAua 7 KpatAoTe 10 T{AWI TNG TTOPTAG ATTO TNV €TTA-
VW TTAEUPd TOou Kal TPOARAETE TO TTPOTEKTIKA
TTPOG Ta £§w. BePaiwBeite &TI TO T¢AUI OAI-
0g0aivel EVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.

BrAua 8 KaBapioTe Ta T¢dpia Ye vepo Kal gatroUvl. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta TapIa. Mnv kaBapileTe Ta 14A-
Hia aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

BAua 9 MeTa Tov KaBapigpd, TOTToBETAATE TO T{AKI KAl TNV TTOPTA TOU POoUPVOU.

Eav n opTa £xel ToTroBeTNOEi CWOTA, Ba AKOUTETE Eva XaPAKTNPIOTIKO KAIK 0TV KAEIVETE Ta pavdaAa.

H exTuttwpévn {wvn TTPETTEN VA €ival GTPAPPEVN TTPOG A
TNV ETWTEPIKN TTAEUPA TNG TTOPTAG. BeBaiwBeite oTI, ,:\
META TNV EYKOTATTAAN, N €TTIPAVEIQ TOU TTAITIOU TOU )
T{apIoU OTIG EKTUTTWHEVEG Jwveg dev gival dypia aTnv
uen otav Tnv ayyideTe.

Orav T01T00eTNBOUV OWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK kaBwg aopaliel atn B€on Tou.
BeBaiwbeite 0TI €XETE €YKATATTATEI TO ETWTEPIKO TCAUI
OTIG UTTODOXEG TWOTA.
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12.5 Tp61TOG AVTIKATACTAONG:

AauTtrTipag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AautrTpag pTropei va ival (eaTog.

Maverte Tavta Tov AQUTTTHPO aAoyovou e Eva
TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTTTRAPA.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BAua 1

BAua 2

Bripa 3

ATTevepyOTTOINTTE TOV Poupvo. MMepi-
HEVETE VO KPUWOEI O POUPVOG.

ATTOGUVBEDTE TOV POUPVO ATTO TO
peupa.

ToTroBeTAOTE £V TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Miow Aautrmpag
BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIa VO TO OQAIPETETE.
BAua 2 KaBapioTte 10 yudAivo kKGAuppa.
BApa 3 AvTIKaToOTAATE TOV AQUTITAPA PE évav KatdAAnAo AapTrtipa avBekTikd ag Beppokpaaieg £éwg 300 °C.
BAua 4 TomoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Ma mepImTwaoelg TTou Oev TepIAAPBAvovVTal O€
auTtdv TOV TTiVAKA, ETTIKOIVWVIOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.

Mpo6BAnpa

EAéygre av...

MpoBAnpa

EAéygre gdv...

YTapxel vepd OTO E0WTE-
PIKO TOU OUPVOU.

Aev UTTAPXEI APKETO VEPD
aTo doxeio.

é
H évdeign B - eivar oBn-
am.

YTdpxel apkeTd vepd aTo
Soxeio vepou. Av apxioel
va dlappéel vepod aTo
€0WTEPIKO TOU QOUPVOU,
Kol n €vOEIEn TTapPapEVEl
apnaTn, EMKOIVWVACTE PE
éva E¢oualodotnuévo
Kévtpo ZepPig.

O @oupvog dev TTPoBEpP-
paiveTal.

‘Exel kagi n ag@dAeia.

O AigB. daynTou dev Acl-
TOUPVEI.

To Buoua Tou Aigh.
PaynTou €xel el0ayOei
TTANPWG aTnV uTTodoXN.

To AGaTIXO aTeyavoTToin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn XPnaoIlOTIOIEITE TOV
@oupvo. EmikoivwviaTe
pe €va E§ouaiodotnuévo
Kévtpo Z€pBig.

21NV 086vn gppavidetal n
€voeign "12.00".

YTmp&e pia dIakoTTr peU-
parog. PuBpiaTe Tnv wpa.

¢
H évdeign LU - eival avap-
pévn.

YTdpxel apkeTd vepd aTo
doxeio. Av To doxeio eival
YEUATO KOl N €VOEIEN TTa-
PAPEVEI AVOUPEVN, ETTIKOI-
VwVNoTe pe éva E¢ouaio-
SoTnuévo Kévrpo ZEpPRIg.

To payeipepa Ye aTuo dev
AerToupyei.

Aev uttdpxel emKAaBian
QAAATWV OTNV OTTN EITOYW-
YAG aTpou.

To payeipepa pe atpo dev
AerToupyei.

YTapyel vepo ato doxeio
vePOU.
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Mpo6BAnpa

EAéygre av...

Xpeiagovtal TEPICTOTEPA
aTré TPia AETITA VIa VO
adelaoel To doxeio vepou
1 yia va Siappelael TO Ve-

Aev UTTApXE! ETTIKABION
aAdTWV aTNV OTI EITAYW-
YAG aTpou. KaBapioTe 10
doxeio vepou.

Ta amrapaitnTa aToIXEIA YIa TO KEVTPO TEPPRIG

BpiokovTal aTnV TMIVOKidA TEXVIKWY

XOPOKTNPIOTIKWYV. H TTIvVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TTAQITIO TOU £0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. Mnv

QQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV

po a6 TO AvolyUa EI0- XOPAKTNPIOTIKWY aTTO TO ECWTEPIKO TG

aywyng aTpou. OUOKEUNG.
O Aapmrmripag Sev Asitoup- O AaUTITAPAG £XEI KAEi. - . . -
Yei. 2uVIOTOUUE VO YPAWETE Ta SeSopéva edw:
. , Movtého (MOD.)
13.2 Aedopéva oépfig
. ) . KwdIKOG MPOIOVTOG e
Edv dev pPtropeite va QvTIUETWTTIOETE TO (PNC)

TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNAATE PE TOV

QVTITTPOOWTTS Pag A To EE0UCIOBOTNUEVD ZeIPIOKOG APIBUOG (S.N.) i

KévTpo Z€pBIg.

14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog Kai PUAAO TTANPOPOPIWV TTPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug Trepi 0IKoAoyikoU oXed1aouoU Kal
Evepyelaknig emonuavong tng EE,

Ovopa mpounBeuTth AEG

TauToTnTa POVTEAOU BSE576321M 949494005
AgikTngG EVEPYEIOKNG ATTOdOONG 95.3

Tagn evepyelakng amodoang A

KatavaAwaon evépyelag pe Baaikd goptio, CuPBATIKN AeiToupyia 0.93 kWh/kukho

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprtio, Asitoupyia pe utrofondn-  0.81 kWh/kUkAo
an avepioTApa

Ap1Bu6G KolhOTATWY 1

nyr BepuoTnTag HAekTPIKR eVEPyEIQ
‘Evraon 721

TutrOog YoUpvou EvToix1gopEvog poupvog
Maga 30.3 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKiakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelipépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal
YKPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.
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14.2 E§oikovopunon evépyeiag

H guakeun d1aBéTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBAaANouV aTnVv €€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIN TOU
KaBnuePIVOU PayEIPEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N OUOKEUN BpiokeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipEpaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEan Tou.

XpnaolpoTtrolgite HETAAAIKA JaYEIPIKGA TKEUN VIO
va BEATIWOETE TNV €COIKOVOUNGN EVEPYEIAG.

Orav cival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN
COUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QaynTd TN Qopd, Unv
QAPrVETE VO TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TO UNIKG
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia
AvVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG UYEIag
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1apKeEIa payEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PHEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA
yia va (eaTAVETE AAAQ @aynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéEETE TN xapnAGTEPN duvaTr pUBUIoN
BeppoKpaTiag yia va XpNOILOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VA JIOTNPATETE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG
AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIpEUQ.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@EpPouV To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
AvVAKUKAWGANG A ETTIKOIVWVACTTE WE T dNUOTIKA
apxn.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um

desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a
sua vida mais facil — funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns.

Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.
Visite o nosso website para:

61 Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:

www.aeg.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
’E aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA
Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que

tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.
Esta informacéo encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranca
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.
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. INFORMAGCOES DE SEGURANGA........cocoiireieieieeeeieieseeeeeie s
. INSTRUQQES DE SEGURANGA. .. ..o
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. DESCRICAO DO PRODUTO.........oimiiiiieiieieieieeesecie et
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. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO........oiiiiiiiceeece e
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14. EFICIENCIA ENERGETICA.......cooiiiiiiiiii 104
15. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS ......oiiiiiiie e 105
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
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Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagcao
domeéstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Dimensé&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a

porta do aparelho abre sem limitagbes.
O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentacgao elétrica.

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

590 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre 548 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1022 mm

aberta

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os paradmetros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

N&o permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecgas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
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» disjuntores de protecgéao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

» Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

Para a secgao do cabo, consulte a poténcia
total na placa de caracteristicas.Também
pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Seccao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

+ Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Na&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.
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« Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

« Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

* Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.




2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

» Antes de qualquer agdo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Cozinhar a vapor

« Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

« Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

« Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

« Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pecgas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!

Risco de queimaduras e danos no
aparelho.

» O vapor libertado pode causar
queimaduras:
— Na&o abra a porta do aparelho durante
uma cozedura a vapor.
— Apo6s uma cozedura a vapor, tenha
muito cuidado quando abrir a porta do
aparelho.

2.6 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

« Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.
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3. INSTALACAO

3.1 Encastre

/\ AVISO!
Consulte os capitulos relativos a uv -I- b www.youtube.com/electrolux
seguranca. ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

? ? q ? ? Painel de comandos
T Botao para os tipos de aquecimento
|_Q o L(jo__ﬂ Indicador do depdsito de agua
, B Visor
169 N e N °'° B Botéo de controlo (para a temperatura)
'% @Q@ A A Simbolo/indicador de temperatura
15 M 6%%\) = Gaveta da agua
:@ = > ﬁ Bl Elemento de aguecimento
'®M 7 O N El Tomada para a sonda térmica
1488 % Lampada
m_ﬁ Ventilador
/’J Iﬂ Apoio para prateleira, amovivel

Tubo de escoamento
Vélvula de saida da agua
Nivel das prateleiras
Entrada de vapor

4.2 Acessorios + Sonda térmica
Para medir o grau de cozedura dos
alimentos.

* Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
» Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.
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5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.

5.2 Campos/Botdes do sensor

—_ Para definir o tempo.

Para selecionar uma fungao de relégio.

_I_ Para definir o tempo.
5.3 Visor
A B A C A. Fungéeg de reldgio
| | |— B. Temporizador
i-l i_l-i_l'i_l | C. Indicador da sonda de alimentos
L gooo ©
[~ M

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Antes da primeira utilizagao

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o
espaco é ventilado.

8" -

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Acertar o relégio Limpeza do forno Pré-aquecer o forno vazio
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1. +_ - prima para definir o
tempo. A luz intermitente para

depois de cerca de 5 segundos

e o0 visor mostra a hora.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
apenas com um pano de micro-
fibra, agua morna e um deter-
gente suave.

1.

Regule a temperatura maxima

para a fungao: E
Tempo: 1 h.
Regule a temperatura maxima

para a fungéo: .

Tempo: 15 min.

3. Regule a temperatura maxima

para a fungao: El
Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessorios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.

7. UTILIZACAO DIARIA

4. Coloque a gaveta da agua na respetiva
/\ AVISO! posicao inicial.
Consulte os capitulos relativos & 5. Regule a temperatura entre 130 °C e 230
seguranca. °C

A cozedura a vapor tem bons resultados
com este intervalo de temperatura.
Esvazie a gaveta da agua quando
concluir a cozedura a vapor.

Aguarde durante, pelo menos, 60 minutos

7.1 Como definir: Tipo de
aquecimento 6.

Passo 1 Rode o botéo para as fungdes de aque- apos cada utilizagéo da funcdo de vapor para
cimento para selecionar uma fungéo de | evitar a saida de 4gua quente pela valvula de
aquecimento. saida de agua.

Passo 2 Rode o botao de controlo para selecio-
nar a temperatura . /\ CUIDADO!

Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os O aparelho esta quente. Existe o risco de

gueimaduras. Tenha cuidado quando
esvaziar a gaveta da agua.

botdes para a posigéo off (desligado)
para desligar o forno.

7.2 Cozinhar a vapor

®

Utilize apenas agua. Nao utilize agua
filtrada (desmineralizada) ou destilada.
Nao utilize outros liquidos. Nao coloque
liquidos inflamaveis alcodlicos na gaveta
da agua.

7.3 Indicador do deposito de agua

O depdsito esta cheio.

L= b~

O deposito esta vazio..
Volte a encher o depé-
sito.

Se colocar demasiada agua no depésito, a
saida de seguranga escoa o excesso de
agua para a parte inferior da cavidade.
Remova a agua com uma esponja.

1. Defina a fungéo .

2. Pressione a tampa da gaveta da agua
para a abrir.

3. Encha a gaveta da agua com agua até o
indicador de deposito cheio acender.
A capacidade maxima do depdsito € 900
ml. Esta capacidade é suficiente para
cerca de 55 - 60 minutos de cozedura.
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7.4 Esvaziar o depésito de agua

/\ CUIDADO!

Certifique-se de que o forno esta frio
antes de iniciar o escoamento do
depdsito de agua.

7.5 Tipos de aquecimento

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

1. Prepare o tubo de escoamento (C),
incluido na embalagem do manual do
utilizador. Coloque o conector (B) numa
das extremidades do tubo de
escoamento.

2. Coloque a segunda extremidade do tubo
de escoamento (C) num recipiente.
Coloque o recipiente mais baixo do que a
valvula de saida (A).

3. Abra a porta do forno e coloque o
conector (B) na valvula de saida (A).

4. Pressione o conector repetidamente para
esvaziar o deposito de agua.
Pode existir agua no interior apds o

indicador de deposito vazio (%1 acender.
Aguarde até que o fluxo de agua
originario da valvula de saida da agua
pare.

5. Remova o conector da valvula quanto ja
nao passar mais agua.

0

Posicéo de desli-
gado

O forno esta desligado.

&

Luz

Para ligar a lampada.

G

Ventilado + Resis-
téncia Circ + Va-
por

Para cozinhar a vapor. Utilize
esta fungao para diminuir o tem-
po de cozedura e para preservar
as vitaminas e os restantes nu-
trientes dos alimentos. Selecio-
ne a fungado e defina uma tem-
peratura entre 130°C e 230°C.

Al

Ventilado com Re-
sisténcia

Esta fungdo foi concebida para
poupar energia durante a coze-
dura. Quando utilizar esta fun-
¢ao, a temperatura no interior do
aparelho pode ser diferente da
temperatura selecionada. A po-
téncia de aquecimento pode ser
reduzida. Para obter mais infor-
magdes, consulte o capitulo
"Utilizagao diaria", Notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

Aquecimento infe-
rior

Para cozer bolos com bases es-
taladicas e conservar alimentos.

Ventilado + Resis-
téncia Circ

Para cozer em até trés posicdes
de prateleira ao mesmo tempo e
para secar alimentos.

Regule a temperatura entre 20 e
40 °C abaixo da que utiliza com
a funcdoAquecimento convenci-
onal.

®

Nao utilize a agua drenada para voltar a
encher o depdsito de agua.

A asd

¥

Grelhador ventila-
do

Para assar pegas de carne gran-
des ou aves com 0ssos huma
posigéo da prateleira. Para fazer
gratinados e alourar.
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Grelhador rapido

Para grelhar alimentos finos em
grandes quantidades e tostar
péo.




Tipo de aqueci- Aplicagao
mento

vvv Para cozer pizza. Para um tosta-
Y do intenso e uma base crocante.

Fungéo Pizza

—_— Para cozer e assar alimentos
numa posigao de prateleira.

Aquecimento con-
vencional

7.6 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes de relégio

e design ecoldgico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:I[EC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instru¢des de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendacgdes gerais
sobre poupanga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.

Funcao de relégio Aplicacao
@ Para definir, alterar ou verificar a hora do dia.
Hora
I_)l Para definir o tempo de funcionamento do forno.
Duragéo
Q Para definir uma contagem decrescente. Esta fungao ndo afeta o funcio-

Conta-minutos

namento do forno. Pode regular esta funcédo a qualquer momento, mesmo
com o forno desligado.

8.2 Como definir: Fungdes do relégio

Como definir: Hora

@ —fica a piscar quando ligar o forno a corrente elétrica depois de uma falha de corrente ou se o temporizador

nao estiver configurado.

+ , - premir para definir a hora.

A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como alterar: Hora

Passo 1

@ — premir repetidamente para alterar a hora do dia. @ — comega a piscar.

Passo 2 + , - premir para definir a hora.

A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.
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Como definir: Duragao

Passo 1 Selecionar a fungéo do forno e a temperatura.
P 2
asso @ — prima repetidamente. |_)| — comega a piscar.
P. —_ . - =
asso3 + , — premir para definir a duragao.
O visor mostra: Iel
|_)| — pisca quando o tempo definido terminar. O sinal soa e o forno desliga.
Passo 4 Premir qualquer botéo para parar o sinal.
Passo 5 Rodar os botbes para a posi¢éo de desligado.

Como definir: Conta-minutos

P 1
asso @ — prima repetidamente. Q — comega a piscar.
P 2 — . -
asso + s — premir para definir a hora.
A funcdo comega automaticamente apds 5 segundos.
E emitido um sinal sonoro quando o tempo definido terminar.
Passo 3 Premir qualquer botéo para parar o sinal.
Passo 4 Rodar os botdes para a posicéo de desligado.

Como cancelar: Fungées do relégio

Passo 1 @ — premir repetidamente até o simbolo da fungéo do relédgio comegar a piscar.

Passo2 Manter premido: — .

A fungao do relégio desliga apds alguns segundos.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

/\ AVISO! /\ CUIDADO!

Consulte os capitulos relativos a Utilize apenas a sonda térmica fornecida

seguranca. com o aparelho ou pecgas de substituicao
genuinas.

3.1 Utilizar a sonda térmica 1. Coloque a ficha da sonda térmica na

A’sonda térmica mede a temperatura de tomada localizada na parte lateral no
nucleo da carne. interior do aparelho. Consulte “Descri¢cao
Devem ser definidas duas temperaturas: do produto”.

Indicador da sonda térmica /? intermitente.
2. Coloque a extremidade da sonda térmica
no centro da carne.

* A temperatura do forno: Consulte a tabela
de assados.

» A temperatura de nucleo. Consulte a
tabela da sonda térmica.
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3. Prima o botao + ou — para definir a
temperatura de nucleo. Pode regular a
temperatura entre 30 °C e 99 °C.

4. Defina a fungao e a temperatura do forno.

Quando a carne atingir a temperatura de

nucleo definida, € emitido um sinal sonoro

durante dois minutos. Premir qualquer botao

para parar o sinal.

5. Desligar o aparelho.

6. Retire a ficha da sonda térmica da
respetiva tomada. Retire a carne do
aparelho.

Se a carne nao estiver cozinhada ao seu
gosto, repita os passos acima e defina uma
temperatura de nucleo mais elevada.

Pode alterar a temperatura em qualquer

momento durante a cozedura. Prima @ para

alterar a temperatura do nucleo selecionada.
/\ AVISO!

Tenha cuidado quando retirar a
extremidade e a ficha da sonda térmica.
A sonda térmica esta quente. Existe o
risco de queimaduras.

9.2 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a segurancga. Os entalhes sao
também dispositivos anti-inclinagao. A
armacao elevada a volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da
prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

PORTUGUES 93




9.3 Acessorios para cozinhar a Assadeira dietética para funcdes de

vapor cozedura a vapor
O tabuleiro de cozedura dietética consiste
@ numa taga de vidro (A), uma tampa (B), um
Os acessorios do kit para vapor néo sio tubo do injetor (C), um injetor (D) e uma
fornecidos com o forno. Para obter mais grelha de aco (E).

informacgdes, contacte o seu fornecedor
local.

Tacga de vidro (A)

Tampa (B)

Injetor, tubo do injetor e u

ma grelha de aco.

O tubo do injetor (C) serve para cozer a vapor, o injetor
(D) destina-se a cozer com vapor direto.

Grelha de aco (E)
* Nao coloque a assadeira dietética sobre * Nao utilize a assadeira dietética sobre
superficies frias ou molhadas. uma superficie quente de cozedura.
* Nao verta liquidos frios para a assadeira * Nao limpe a assadeira dietética com

dietética quando estiver quente.
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9.4 Cozedura a vapor numa
assadeira dietética

Coloque a assadeira dietética na grelha de aco e cubra-a com a tampa. Coloque o tubo do inje-

Passo 1 tor no orificio da tampa. Coloque a assadeira dietética na segunda posigéo de prateleira a partir
de baixo.

Passo 2 Ligue o tubo do injetor a entrada de vapor.

Passo 3 Regule o forno para a fungdo de cozedura a vapor.

9.5 Cozedura com vapor direto

Coloque a assadeira dietética sobre a grelha de ago. Adicione alguma agua. Nao utilize a tampa.

/\ AVISO!

O injetor pode estar quente quando o forno esta a funcionar. Utilize sempre luvas para
forno. Retire o injetor do forno quando nao utilizar a fungéo de vapor.

Passo 1 Ligue o injetor com o tubo do injetor. Ligue o tubo do injetor a entrada de vapor.
Coloque a assadeira dietética na primeira ou na segunda posicao de prateleira a partir de baixo.
Passo 2 Certifique-se de que o tubo do injetor ndo esta preso. Mantenha o injetor afastado do elemento
de aquecimento.
Passo 3 Regule o forno para a fungéo de cozedura a vapor.

Quando cozinhar alimentos como frango, pato, peru ou peixe grande, cologque o injetor no interior dos alimentos.

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

10.2 Termostato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um

11. SUGESTOES E DICAS

®

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um termdéstato de seguranga
que corta a alimentagao elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

11.1 Recomendacgdes para cozinhar
O forno possui cinco posi¢des de prateleira.
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Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

O seu forno pode cozer ou assar de forma
diferente do forno que utilizava
anteriormente.

Cozer bolos
N&o abrir a porta do forno antes de ter
decorrido 3/4 do tempo de cozedura definido.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultaneo, manter um nivel vazio entre eles.

Cozinhar carne e peixe

Utilizar um tabuleiro para grelhar para
alimentos muito gordurosos para evitar que o
forno fique com manchas que podem ser
permanentes.

Deixar a carne repousar durante cerca de 15
minutos antes de a cortar, para que o sumo
nao escorra.

Para evitar demasiado fumo no forno durante
o0 assado, adicionar alguma agua no tabuleiro
para grelhar. Para evitar a condensacgéao do
fumo, adicionar agua toda a vez que esta
secar.

Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo de
alimento, da sua consisténcia e volume.

Inicialmente, controle o desempenho quando
cozinha. Quando utilizar este aparelho,
encontrar as melhores definigoes (grau de
aquecimento, tempo de cozedura, etc.) para
0s seus tachos, receitas e quantidades.

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loiga de cor clara e refletora.

Assadeira

Forma para pizza

Formas individu-
ais

Forma com base para
flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.3 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ o= RN
AN Lru

(°C) (min.)
Pastéis doces, 12 tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 40 - 50
unidades leiro para recolha de gorduras
Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

leiro para recolha de gorduras
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¥ = I
\ Lru
(°C) (min.)

Pizza, congelada, prateleira em grelha 180 2 45 -55

0,35 kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 45 -50
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 190 3 45 -55
na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 180 2 35-45
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-50
grelha

Peixe escalfado, 0,3  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 25-35
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleiraem 170 3 30-40
grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 40 - 50
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 30-45

des leiro para recolha de gorduras

Macarons, 20 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 45 -55

des leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45

16 unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

0,4 kg leiro para recolha de gorduras

Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 180 3 35-45
grelha

Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-45

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras
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11.4 Informacgao para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

¥ B = E @&
\ C] oru
(°C) (min)

Bolos pe- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 170 20-35 -
quenos, 20 convencional  ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Tarte de Aquecimento  Prateleiraem 2 180 70-90 -
maga, 2 convencional  grelha
formas, @
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia grelha
formas, @ Circ
20 cm
Pao-de-l6  Aquecimento  Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aqueca o forno
sem gordu- convencional  grelha durante 10 min.
ra, forma
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleira em 2 160 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
PZo peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
no Resisténcia ra assar

Circ
PZo peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
no Resisténcia ra assar

Circ
Pao peque- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
no convencional  ra assar

98 PORTUGUES



\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Tosta, 4 -6 Grelhador Prateleiraem 4 max. 1-5 Pré-aquega o forno
unidades grelha durante 10 min.
Hambdar- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha, tabu- em grelha no quarto
ca, 6 pe- leiro de reco- nivel e o tabuleiro de
cas, 0,6 kg Iha de gordu- recolha de gorduras

ras no terceiro nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 10 min.

12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavi-
dade.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

=

Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagéo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensacgédo de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensacao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras apds cada utilizagao.

s,
I A

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagédo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.
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12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio.

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-
ral.

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.

Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na

sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas tele-
scopicas devem ficar virados para a
frente.

12.3 Como limpar: Depésito de

agua

Passo 1 Desligue o forno.

Passo 2 Coloque um tabuleiro por baixo da entrada de vapor.

Passo 3 Verta dgua para a gaveta da agua: 850 ml. Adicione acido citrico: 5 colheres de cha. Aguarde du-
rante 60 min.

Passo 4 Ligue o forno e selecione a fungéo: Ventilado + Resisténcia Circ + Vapor. Defina a temperatura pa-
ra 230°C. Desligue o forno apds 25 minutos e aguarde até que esteja frio.

Passo 5 Ligue o forno e selecione a funcéo: Ventilado + Resisténcia Circ + Vapor. Defina a temperatura en-

tre 130 e 230°C. Desligue o forno apés 10 minutos e aguarde até que esteja frio.

@ Para prevenir residuos de calcario, esvazie o depésito da dgua depois de cada cozinhado a vapor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno. Esvazie o deposito da  Lave o depdsito da agua e limpe  Limpe o tubo de escoa-
agua. Consulte em "Utili- o residuo de calcario remanes- mento com agua quente
zagao diaria" o capitulo cente com um pano macio. e detergente suave.
“Esvaziar o deposito de
agua”.

A tabela abaixo apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de
deposito de célcio e a qualidade da agua. Quando a dureza da agua exceder o nivel 4, encha
a gaveta da agua com agua engarrafada.
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Dureza da agua Tira de teste  Deposito de cal- Classificagdo Limpe o depo-
. cio (mgl/l) da agua sito de agua a
Nivel dH cada

1 0-7 l:l 0-50 macia 75 ciclos - 2,5

2 8-14 EI 51-100 moderadamente 50 ciclos - 2 me-
dura ses
3 15-21 E 101 - 150 dura 40 ciclos - 1,5
meses
4 22-28 m superior a 151 muito dura 30 ciclos - 1 més

12.4 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro
interno para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocao e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!

Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
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Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.
Passo 4 Colocar a porta sobre um pano macio numa
superficie estavel.
Passo 5 Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.
Passo 6 Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.
Passo 7 Segure na extremidade superior do painel
de vidro da porta e puxe-o para fora com
cuidado. Certifique-se de que o vidro desliza
totalmente para fora dos suportes.
Passo 8 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. N&o lave os
acessorios na maquina de lavar loica.
Passo 9 Apds a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

A zona com a impresséo em relevo tem de ficar volta-
da para o lado interior da porta. Certifique-se de que,
apos a instalagao, a superficie da moldura do painel
de vidro nas zonas com a impressao em relevo néo &
rugosa.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro interno
corretamente nos respetivos alojamentos.

12.5 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

102 PORTUGUES

Segure sempre a lampada de halogéneo com
um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.



Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o

forno esteja frio.

Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque

um pano no fundo da cavi-
dade.

Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

seguranca.

Consulte os capitulos relativos a

Problema

Verificar se...

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia

autorizado.

¢
LI - oindicador esta liga-
do.

Existe agua suficiente no
depdsito. Se o depdsito
estiver cheio e o indica-
dor continuar aceso, con-
tacte uma centro de as-
sisténcia autorizado.

Problema

Verificar se...

A cozedura a vapor nao
funciona.

Nao existe residuo de
calcario na abertura de
entrada de vapor.

O forno ndo aquece.

O fusivel esta fundido.

A cozedura a vapor ndo
funciona.

Existe agua no deposito
de agua.

A Sonda térmica néo fun-
ciona.

A ficha Sonda térmica es-
td completamente inseri-
da na tomada.

A junta da porta esta da-
nificada.

Nao utilize o forno. Con-
tacte um Centro de Assis-
téncia Técnica Autoriza-
do.

Esvaziar o dep6sito de
agua demora mais de
trés minutos ou ha fuga
de agua na abertura de
entrada de vapor.

Nao existe residuo de
calcario na abertura de
entrada de vapor. Limpe
o depdsito de agua.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

O visor apresenta
"12.00".

Houve um corte de ener-
gia. Definir a hora do dia.

Existe agua na cavidade
do forno.

Nao existe demasiada
agua no depésito.

¢
=4 - o indicador esta des-
ligado.

Existe agua suficiente no
depésito de agua. Se a
agua comegar a escapar
no forno e o indicador
continuar apagado, con-
tacte uma centro de as-
sisténcia autorizado.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica

Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de

caracteristicas esta na moldura frontal da

cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.
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Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero de série (S.N.)

Numero do produto
(PNC)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacédo do produto e folheto de informacgao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor

AEG

Identificagdo do modelo

BSE576321M 949494005

indice de Eficiéncia Energética

95.3

Classe de eficiéncia energética

A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilagao

forgada

0.81 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

30.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.
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Sempre que possivel, ndo pré-aquecga o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duracao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.



Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/:) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS
Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afos, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a
simplificar la vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos
comunes. Dedique unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.
Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:

www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

www.registeraeg.com

aparato:
www.aeg.com/shop

E
. Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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11 CONSEJOS ... e 121
12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA.......ooiiiiiii e 125
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15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES..........oooiiiiiiei e 131
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los niflos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifilos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

ESPANOL 107



Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-

ra inferior

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccioén y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en
la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Altura minima del armario

590 (600) mm
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacién.
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» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para ver la seccion del cable, consulte la
potencia total indicada en la placa de
caracteristicas.También puede consultar la
tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.
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No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.
No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darfios en el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el

esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos himedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

hdmedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato

cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel

de un mueble (por ejemplo una puerta)

asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse

detras de un panel del armario cerrado y

provocar danos al aparato, el alojamiento




o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el
aparato.

» Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafiados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Coccioén al vapor

/\ ADVERTENCIA!

Podria sufrir quemaduras o danar el
aparato.

» El vapor liberado puede causar
quemaduras:
— No abra la puerta del aparato durante
la coccion al vapor.
— Abra la puerta del aparato con
cuidado después del funcionamiento
de la coccion al vapor.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

* Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.
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3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA! 3.1 Empotrado

Consulte los capitulos sobre seguridad. u Y www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

112 ESPANOL



3.2 Fijacién del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general
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4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

» Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

Panel de control

Mando de las funciones de coccion
Indicador del depdsito de agua
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura
Compartimento de agua
Resistencia

Toma de la sonda térmica
Bombilla

Ventilador

Soporte de parrilla extraible

Tubo de desagtie

Valvula de desagle

Posiciones de las parrillas

Entrada del vapor

EEEORNCEOENE

ﬂ_\

+ Sonda térmica
Para medir la cantidad de alimentos que
se han cocinado.

* Carriles telescopicos
Con los carriles telescopicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.
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5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Sensores /[ botones

—_ Para ajustar la hora.

Para ajustar una funcion de reloj.

_|_ Para ajustar la hora.
5.3 Pantalla
A B A C A. Funcion‘es del reloj
| | |— B. Temporizador
i-l i_l-i_l'i_l | C. Indicador de la sonda térmica
Q goog ©
[~ M

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Antes del primer uso

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

& &

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Ajuste el reloj Limpie el horno Precaliente el horno vacio

114 ESPANOL



1. -pulse +_ para ajustar la
hora. Después de unos 5 se-
gundos, el parpadeo cesay la
pantalla indica la hora ajustada.

Retire todos los accesorios del 1.
horno y carriles laterales extrai-
bles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

rios solo con un pafio de micro-
fibra humedecido en agua tibia

y detergente suave.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcion: E
Tiempo: 1 h.
Seleccione la temperatura ma-
xima para la funcién: .
Tiempo: 15 min.

3. Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcion: E‘
Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Como ajustar: Funcion de
coccion

4. Empuje el compartimento de agua hasta
su posicion inicial.

5. Regule la temperatura entre 130 °C y 230
°C

La coccion al vapor da buen resultado
dentro de este intervalo de temperaturas.

6. Vacie el depdsito de agua después de
cada coccion al vapor.

Paso 1 Gire el mando del horno para seleccio- Después de cada coccién al vapor, espere un
nar una funcién de coccion. minimo de 60 minutos para evitar que el

Paso 2 Gire el mando de control para seleccio- agua caliente salga por la valvula de
nar la temperatura . desague.

Paso 3 Al terminar la coccion, gire los mandos & PRECAUCION!

hasta la posicién de apagado para apa-
gar el horno.

7.2 Coccion al vapor

®

Utilice exclusivamente agua. No utilice
agua filtrada (desmineralizada) ni
destilada. No utilice otros liquidos. No
coloque liquidos inflamables o con
alcohol en el compartimento de agua.

1. Ajuste la funcion @

2. Presione la tapa del compartimento de
agua para abrirlo.

3. Llene el compartimento de agua hasta
que se encienda el indicador de deposito
lleno.

La capacidad maxima del depésito es de
900 ml. Es suficiente para
aproximadamente 55 - 60 minutos de
coccion.

El aparato esta caliente. Existe riesgo de
guemaduras. Tenga cuidado cuando
vacie el compartimento de agua.

7.3 Indicador del depésito de agua

El depésito esta lleno.

L= b~

El depésito esta vacio.
Vuelva a llenar el de-
posito.

Si llena demasiado el deposito, el agua
sobrante circula hasta el fondo del horno por
el desague de seguridad. Retire el agua con
una esponja.
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7.4 Céomo vaciar el depésito de
agua

/\ PRECAUCION!

Asegurese de que el horno esta frio
antes de vaciar el depésito de agua.

1. Prepare el tubo de desagiie (C), incluido
en el embalaje junto con el manual de
instrucciones. Coloque el conector (B) en
uno de los extremos del tubo de
desague.

2. Coloque el segundo extremo del tubo de
desague (C) en un recipiente. Situelo en
una posicién mas baja que la valvula de
salida (A).

3. Abra la puerta del horno y coloque el
conector (B) en la valvula de salida (A).
4. Presione varias veces el conector cuando
vacie el depésito de agua.
Puede que quede un poco de agua en el
deposito cuando se enciende el indicador

de deposito vacio Iil Espere hasta que
el agua deje de salir por la valvula de
desague.

5. Cuando el agua deje de salir, retire el
conector de la valvula.

®

No utilice el agua drenada para rellenar
el depdsito de agua.
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7.5 Funciones de coccién

Funcion de
coccion

Aplicacion

0 El horno esta apagado.

Posicion de apa-
gado

&

Luz

Para encender la luz.

Para cocinar platos al vapor. Uti-
lice esta funcion para reducir el
tiempo de coccién y conservar
las vitaminas y los nutrientes de
los alimentos. Seleccione la fun-
cion y ajuste la temperatura en-
tre 130 °C y 230 °C.

G

Turbo + Vapor

Esta funcion esta disefiada para
ahorrar energia durante la coc-
cién. Cuando se utiliza esta fun-
cion, la temperatura interior del
aparato puede diferir de la tem-
peratura ajustada. La energia de
calentamiento puede reducirse.
Para obtener mas informacion,
consulte el capitulo “Uso diario”,
Notas sobre Horneado hiumedo
+ ventil..

<

Horneado humedo
+ ventil.

Para hornear pasteles con base
crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

Para hornear en hasta tres posi-
ciones de parrilla a la vez y para
secar alimentos.

Aire caliente Ajuste la temperatura entre 20 y
40 °C menos que para Coccion
convencional.

E Para asar con aire caliente pie-
Y zas de carne mas grandes o
aves con hueso en un nivel de
Girill turbo parrilla. Para gratinar y dorar.
—_— Para asar al grill pequefias can-
v . N
tidades de alimentos en grandes
cantidades y tostar pan.

Grill Rapido

[Savavs Para hornear pizza. Para obte-
¥ ner un dorado mas intenso y

— una base mas crujiente.
Funcién pizza




Funcion de Aplicacion
coccion
— Para hornear y asar alimentos
en una posicion de parrilla.

Coccion conven-
cional

7.6 Notas sobre la funciéon Moist
Fan:Horneado humedo + ventil.

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones del reloj

ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventil..Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

funcion de reloj Aplicacién
@ Ajustar, modificar o comprobar la hora.
Hora
I_)l Programar la duracion del funcionamiento del horno.
Duracion
Q Para configurar una cuenta atras. Esta funcién no influye en el funciona-
Avisador miento del horno. Puede ajustar esta funcién cualquier momento, incluso

si el horno esta apagado.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

@ - parpadea al conectar el horno a la corriente eléctrica si ha habido un corte de corriente o si no esta ajusta-

do el temporizador.

+ , - pulsa para ajustar la hora.

Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Coémo cambiar: Hora

Paso 1

@ - pulsa repetidamente para cambiar la hora del dia. @ - empieza a parpadear.

P. 2 - .
aso + s - pulsa para ajustar la hora.

Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.
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Como ajustar: Duracion

Paso 1 Programa una funcién y una temperatura del horno.
P 2
aso @ - pulsa repetidamente. |_)| - empieza a parpadear.
P —_ - .
aso3 + - pulsa para fijar la duracion.
La pantalla muestra: I_)l
|_)| - parpadea cuando termina la hora ajustada. La sefial suena y el horno se apaga.
Paso 4 Pulsa cualquier tecla para detener la sefial.
Paso 5 Gira los mandos a la posicion de apagado.

Como ajustar: Avisador

Paso 1 . )

@ - pulsa repetidamente. Q - empieza a parpadear.
Paso 2 —_ .

+ s - pulsa para ajustar la hora.

La funciéon empieza automaticamente tras 5 segundos.

Al finalizar el tiempo programado, sonara la sefial acustica.
Paso 3 Pulsa cualquier tecla para detener la sefial.
Paso 4 Gira los mandos a la posicién de apagado.

Instrucciones para cancelar: Funciones de reloj

Paso 1

@ - pulsa repetidamente hasta que el simbolo de la funcion de reloj empiece a parpadear.

Paso2 Mantén pulsado: — .

La funcién de reloj se apaga después de unos segundos.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

/N\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Uso del sensor de temperatura
interna

Este sensor de temperatura mide la
temperatura interna de la carne.

Debe ajustar dos temperaturas:

» La temperatura del horno. Consulte la
tabla para asar.

» Latemperatura interna. Consulte la tabla
para ver el sensor de temperatura interna.
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/\ PRECAUCION!

Utilice unicamente la sonda térmica
suministrada con el aparato o repuestos
originales.

1. Inserte el conector de la sonda térmica
en la toma situada en la pared lateral
dentro del aparato. Consulte "Descripcion
del producto”.

El indicador del sensor de temperatura

interna /'? parpadea.

2. Inserte la punta del sensor de
temperatura interna en el centro de la
carne.



1S
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3. Pulse el botén + 0~ para ajustar la
temperatura interna. Puede elegir una
temperatura minima de 30 °C y una
maxima de 99 °C.

4. Programe la funcién y ajuste la
temperatura del horno.

Cuando la carne alcanza la temperatura

interna programada, suena una sefial durante

dos minutos. Pulsa una tecla para detener la
senal.

5. Apague el aparato.

6. Desconecte el sensor de temperatura
interna de su enchufe. Retire la carne del
aparato.

Si la carne no esta a su gusto, realice los
pasos anteriores de nuevo y ajuste una
temperatura interior mas alta.

Puede cambiar la temperatura en cualquier

momento durante la coccion. Pulse @ para
cambiar el ajuste de temperatura interna.

/\ ADVERTENCIA!

Tenga cuidado al retirar la punta y el
enchufe del sensor de temperatura
interna. El sensor de temperatura interna
esta caliente. Existe riesgo de
quemaduras.

9.2 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.
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9.3 Accesorios para coccion al
vapor

®

El kit de accesorios para cocinar al vapor
no se incluye con el horno. Para obtener
mas informacion, péngase en contacto
con su proveedor local.

Bandeja alimentaria para hornear en
modalidad de coccién al vapor

La bandeja alimentaria para hornear consta
de un cuenco de cristal (A), una tapa (B), un
tubo del inyector (C), un inyector (D) y un grill
de acero (E).

Cuenco de cristal (A)

Tapa (B)

Inyector, tubo del inyector y grill de acero.

El tubo del inyector (C) se utiliza para cocinar al vapor;
el inyector (D) se utiliza para cocinar con vapor directo.

Grill de acero (E)

* No coloque la bandeja de horneado
caliente sobre superficies frias o
humedas.

» No vierta liquidos frios en la bandeja
cuando esté caliente.
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» No utilice la bandeja sobre una superficie
de coccién caliente.

* No limpie la bandeja con productos
abrasivos, estropajos ni polvos.



9.4 Coccién al vapor en bandeja
alimentaria para hornear

Coloque la bandeja para hornear en el grill de acero y cubrala con la tapa. Coloque el tubo del

Paso 1 inyector en el orificio de la tapa. Coloque la bandeja en el segundo nivel desde abajo.
Paso 2 Conecte el tubo del inyector a la entrada del vapor.
Paso 3 Ajuste el horno en la funcién de coccién al vapor.

9.5 Cocciodn directa al vapor

Coloque la bandeja en el grill de acero. Ahada algo de agua. No utilice la tapa.

/\ ADVERTENCIA!

El inyector puede estar caliente cuando el horno esta funcionando. Utilice siempre guan-
tes para horno. Retire el inyector del horno cuando no utilice la funcién de vapor.

Paso 1 Conecte el inyector con el tubo del inyector. Conecte el tubo del inyector a la entrada del vapor.
Coloque la bandeja en el primer o segundo nivel desde abajo.

Paso 2 Asegurese de que el tubo del inyector no esta atascado. Mantenga el inyector alejado de la re-
sistencia.

Paso 3 Ajuste el horno en la funcién de coccién al vapor.

Para cocinar alimentos como pollo, pato, pavo o pescados grandes, coloque el inyector dentro de los alimentos.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

10.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar

11. CONSEJOS

®

Consulte los capitulos sobre seguridad.

sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato
de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

11.1 Recomendaciones de coccion
El horno tiene cinco niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.
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El horno puede hornear o asar de forma
diferente al horno que tenia antes.

Hornear pasteles

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 del tiempo de coccion
programado.

Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo,
mantenga un nivel vacio entre ellas.

Cocinar carne y pescado

Utilice una bandeja honda cuando cocine
alimentos muy grasos para evitar que
posibles derrames o salpicaduras manchen
el horno de forma permanente.

Deje reposar la carne unos 15 minutos antes
de cortarla para que el jugo no se escurra.

Para evitar un exceso de humo en el horno
durante el asado, afada un poco de agua a
la bandeja honda. Para evitar la
condensacién de humo, afiada agua cada
vez que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion dependen del tipo de
alimento, ademas de su consistencia y
volumen.

Al principio, esté pendiente del avance la
coccion. Averigie los mejores ajustes
(temperatura, tiempo de coccion, etc.) para
sus utensilios de cocina, recetas y cantidades
cuando utilice este aparato.

11.2 Horneado huimedo + ventil. - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 _~

Bandeja para pizza

=
Bandeja para hornear

—

Molde para base

Ramequines

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de didametro

11.3 Horneado huimedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = B I
AN Ly

(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 bandeja o bandeja honda 175 3 40 - 50
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
Pizza congelada, parrilla 180 2 45 -55
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 170 2 45 - 50
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¥ = I
\ o

(°C) (min)
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 190 3 45 -55

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 35-45
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,3 kg
Pescado entero, 0,2  bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, molde para pizza sobre parrilla 170 3 30-40
0,3 kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 180 3 40 -50
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 150 2 30-45
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 45-55
mendra, 20 piezas
Magdalenas, 12 pie-  bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Verduras pochadas,  bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 180 3 35-45
Verduras mediterrd-  bandeja o bandeja honda 180 4 35-45

neas, 0,7 kg

11.4 Informacién para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

ESPANOL

123



%

e
f —
uuru

i3 O ®

(°C)

(min)

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Coccién con-
vencional

Bandeja

170

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

150 - 160

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

2y4

150 - 160

20-35

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

180

70 -90

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Aire caliente

Parrilla

160

70-90

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

170

40 -50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

160

40-50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

2y4

160

40-60

Precaliente el horno
durante 10 min

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25-45

Manteca-
dos

Coccién con-
vencional

Bandeja

3

140 - 150

25-45

Tostadas, 4
- 6 trozos

Grill

Parrilla

max.

Precaliente el horno
durante 10 min
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(°C) (min)
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad

del tiempo de coccion.
Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de

Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
2+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de

apoyo para separarlo de la pared late- 7\
ral. @l

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y
extraigalo.

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-
den inverso.
Los pasadores de retencion de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

12.3 Como limpiar: Depésito de

agua
Paso 1 Apague el horno.
Paso 2 Cologue una bandeja honda debajo de la entrada de vapor.
Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua: 850 ml. Afada acido citrico: 5 cucharaditas. Espere 60
min.
Paso 4 Active el horno y ajuste la funcién: Turbo + Vapor. Ajuste la temperatura a 230 °C. Apague el horno
después de 25 minutos y espere hasta que esté frio.
Paso 5 Active el horno y ajuste la funcion: Turbo + Vapor. Ajuste la temperatura a entre 130 y 230 °C. Apa-

gue el horno después de 10 minutos y espere hasta que esté frio.

@ Para evitar residuos de cal, vacie el deposito de agua después de cada coccién de vapor.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Vacie el depésito de Enjuague el tanque de agua y Utilice agua templada y
agua Consulte el capitu-  limpie los residuos de calires-  un detergente suave pa-
lo “Cémo vaciar el depo- tantes con un pafo suave. ra limpiar el tubo de de-

sito de agua”. sagle.

En la siguiente tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) con el nivel correspondiente
de deposito de calcio y la calidad del agua. Cuando la dureza del agua supere el nivel 4, llene
el compartimento de agua con agua embotellada.
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Dureza del agua Tira de prueba Deposito de cal- Clasificacion Limpie el de-
. cio (mgl/l) del agua posito de
Nivel dH agua cada
1 0-7 l:l 0-50 blanda 75 ciclos - 2,5
2 8-14 EI 51-100 intermedia 50 ciclos - 2 me-
ses
3 15-21 E 101 - 150 dura 40 ciclos - 1,5
meses
muy dura 30 ciclos - 1 mes

4 22-28 m més de 151

12.4 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Puede retirar la puerta del horno y el panel
interno de cristal para limpiarlo. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccién e instalacion

de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.
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Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4 Coloque la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable.

Paso 5 Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6 Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7 Sujete el panel de la puerta de cristal por el
borde superior y extraigalo con cuidado.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8 Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

La zona serigrafiada debe estar orientada hacia el la- A
do interior de la puerta. Después de la instalacion, l:\
asegurate de que la superficie del marco del panel de D
cristal de las zonas serigrafiadas no esté aspera al
contacto.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal interno en los puntos de sujecién adecuados.

12.5 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pafo para evitar quemar los residuos de

/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.
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Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que
el horno esté frio.

Desconecte el horno de la red.

Coloque un pafio en el fondo de la

cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

Problema

Compruebe que...

13.1 Qué hacer si.

En cualquier caso no incluido en esta tabla,
por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

¢
LI - indicador esta en-
cendido.

Hay agua suficiente en el
depdsito. Si el depésito
esta lleno y el indicador
sigue encendido, pénga-
se en contacto con el ser-
vicio técnico.

Problema

Compruebe que...

El horno no se calienta.

Ha saltado el fusible.

La coccién al vapor no
funciona.

No hay residuos de cal
en la abertura de la entra-
da de vapor.

La Sonda térmica no fun-
ciona.

El enchufe de la Sonda
térmica esta completa-
mente insertado en el en-
chufe.

La coccién al vapor no
funciona.

Hay agua en el depésito.

La junta de la puerta esta
dafiada.

No utilice el horno. Pén-

gase en contacto con el

servicio técnico autoriza-
do.

El depésito de agua tarda
mas de tres minutos en
vaciarse o el agua fluye
desde la entrada de en-
trada del vapor.

No hay residuos de cal
en la abertura de la entra-
da de vapor. Limpie el
deposito de agua.

La pantalla muestra
“12.00".

Se ha producido un corte
de corriente. Ajuste la ho-
ra.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundi-
do.

Hay agua en el interior
del horno.

No hay demasiada agua
en el depésito.

(3
=4 - el indicador esta
apagado.

No hay agua suficiente
en el depésito. Si el agua
empieza a verterse en el
horno y el indicador sigue
apagado, péngase en
contacto con el servicio
técnico.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, péngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de

servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.
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Se recomienda escribir los datos aqui:

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de serie (S.N.)

Numero de producto
(PNC)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

ecoloégico
Nombre del proveedor AEG
Identificacién del modelo BSE576321M 949494005
indice de eficiencia energética 95.3
Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.81 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

30.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.
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No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor



residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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ONA WOEAJbHbLIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a Beibop aaHHoro nsgenusa AEG. 3t1ot npubop co3gaH Ha 6ase
VMHHOBALMOHHBIX TEXHOMOMIA, OCHALLLEH PSIAOM YHUKamNbHbIX NONE3HbIX (yHKLMA 1 ByaeT
6e3ynpeyHo CnyXutb BaM gonrue rogbl. [MoTpaTbTe HECKONBKO MUHYT Ha YTEHWNE, YTOObI
MCMNONb30BaTh BCE BO3MOXHOCTW YCTPOWCTBA B NOMHOM 0ObeMe.

MoceTuTe Haw Be6-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

Havitn pekomeHaaLumm No NCNonb30BaHUIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauuu,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HeUCnpaBHOCTEN, NHAPOPMALMIO O TEXHUYECKOM 0BCnyXMBaHUN
N PEMOHTE:
www.aeg.com/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOW NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCSH PaCLUMPEHHLIMU
a/ BO3MOXHOCTAMYU OBCIy>XVBaHWSA:

www.registeraeg.com

MpuroBpecTyn akceccyaphbl, PACXOAHbIE MaTepuarsl 1 UPMEHHbIE 3anacHbIe YacTu
% Ans ceoero npubopa:

www.aeg.com/shop

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCNYXXUBAHUE

Bcerga ncnonb3yinte opurmHanbHble 3anyacTty.

Mpu obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP crieayeT MMEeTb NOA PYKOK CriedytoLLyto nHopmaymio:
Mopenb, npoaykToBbin Homep (PNC), cepuiiHbin HOMep.

[aHHasa nHpopmaumsa npuBeaeHa Ha Tabnuyuke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHbIMU.

/\ Buumarme / BaxHbie CcBeAeHUsI Mo TeXHMKe 6e3onacHoCTu
® O6Lwas nHgopmaymsa n pekomeHgauum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpyxarowein cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMbBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMU NET U NMUaMn ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIPa@)X€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn OomKHbI HAaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE 4OCAraeMoCTn
AeTen n yTunmsnpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKkcnnyataymm. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPONCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYUTD.
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OuncTka n AOCTynHOE NOMb30BATEND TEXHUYECKOE
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop NpegHasHayYeH UCKITYUTENbHO A5
NPUrOTOBMEHNSA MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMEpaxX, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOYMer n
3aBTpaKk», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
YctaHoBka npubopa v 3ameHa kabensa JOMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSNbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CNyXMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NOBpEXAEeHHOro Kabens NUTaHnsa LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Kkeanmukaymnen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoYKkK, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl 3dbexaTb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIBHO
HarpeBarTCsa BO Bpems aKcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepsbl npnbopa.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pyKaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akceccyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.
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* cnonb3yinTe TONbKO TepMoLLyn (gaT4Ynk TemnepaTypbl
BHYTPWU npnbopa), peKoOMeHLOBaHHbIN ANs1 AaHHOro

npubopa.

* YT106bI N3BMNEYL HanpaBnsoLme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHWUTE NepeaHIo YacTb HanpaBnSLEN, a 3aTeM

3a/]HIO0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.
* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npubopa napoovncTuTEnNb.
* He ncnonb3synrte Onsi OYUCTKN CTEKNAHHOM ABEPLbl XXECTKMEe

abpasvBHble YMCTALLME CPEACTBA UK OCTPbIe

mMeTarnnnyeckme Cer6KI/I, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKIa, B pedylibTaTe 4ero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TOMBbKO
KBanuULMpPOBaHHbLIM CMELanMCTOM.

MwuHumanbHas BbicoTa
wkada (MUHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HuLen)

590 (600) MM

LLinprHa wkadca

560 mm

YpanuTe BCIO yNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTte 1 He NoaknyanTe
npvobop, MEIOLLMIN NOBPEXAEHNS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

» [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKW.

» Ob6ecneybTe HanMUM4ne MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAYy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCH.

* [Mpnbop ocHaLleH anekTpu4eckom
cuctemoin oxnaxaeHusa. OHa paboTtaeT oT
CeTV 3neKTponuTaHus.

'ny6uHa wkada

550 (550) MM

BbicoTa nepeaHeli ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LnpuHa nepenHen ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LnpuHa 3agHen CTOPOHbI 559 Mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 569 Mm
ny6vHa BcTpanBaHus npu- 548 Mmm
6opa

'ny6uHa c oTkpbITON ABEP- 1022 mm
uew

MuH1ManbHbIN pasmep oT- 560x20 MM

BEpCTVS AN BEHTUNSALMA.
OTBepcTHEe c3aan B HUX-
Heli yactu
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[nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHusi. Kabenb HaxoanTcs
B MpaBoM yriy c3aau

BuHTBI kpennexus 4x25 Mm

2.2 MNMopakno4veHue K aneKkTpoceTun

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUcK noxapa u nopaxeHus
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckune NoaknoYeHns
[OOIMKHBI MPOU3BOANTLCS
KBanMuLMpOBaHHbIM 31EKTPUKOM.
[MpnBop pomkeH ObiTb 3a3emneH.
Y6eaunTech, YTO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMK,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM
3MNEeKTPoCceTy.

Bkntoyarite npubop TonbKko B NpaBUIbHO

YCTaHOBIIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C

KOHTaKTOM 3a3eMreHus.
He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENSMW.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObl HE NOBPEANTL
BUIIKY CETEBOrO LLUHypa 1 ceTeBoM Kabenb.
B cnyyae HeobxoaMmMocTy 3ameHbl
CeTeBOro LHypa obpaTuTech B HaLl
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

He ponyckanTte KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn nnu nx NpubnmxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npuéopom,
0CcobOeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[etanu, 3awuiyatoLiye TokoseayLLme unm
N30NMpPOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpeneHbl Tak, YTobbl NX ObINo
HEeBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKW Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop kK poseTke
3NEKTPONUTaHMSA, €CNK OHa MI0XO
3aKkpenneHa unu ecnu BunKka HenmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3MEeKTPOCeTH He TAHWTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.
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« Cnepgyet ucnonb3oBaTb NOAXOAsALME
pasMblKaloLLme yCTpPonCTBa:
aBTOMaTU4ecKune BbiKMyaTenu,
npegoxpaHuTenu (pe3pboBble NnaBkue
npeaoxpaHuTenu cneayeT BbiKpyyYnBaTb
13 rHesana), Y30 v KOHTaKTopbl.

* [punbop JosmkeH ObITb NOAKMYEH K
3MEKTPOCETN Yepesd YCTPONCTBO ANs
130nALUK, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSITE OT
CEeTN BCE KOHTAKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onsauumM AOmKHO obecneynBaTtb 3a30p
MexXay pasoMKHYTbIMW KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

* [laHHbIi NpMbop NocTaBnseTcsA C CETEBLIM
LLIHYPOM W BUITKOM.

Tunbl kabenewn, NnpurogHble AN yCTaHOBKU
WUnv 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOPE ceyeHnst kabens ncnonb3ynte
3HaYeHue NOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnunuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpaTuTbes K Tabnuue:

O6LwWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(B7) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

[MpoBoga 3a3emneHns (>kenTo-3eneHoro
LBeTa) JOSKEH ObITb HA 2 CM ANVHHEEe
npoBoAoB dasbl U HENTpanu (KOPUYHEBBLIV 1
CVHUI NpoBoaa).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT puUCK TpaBMbl, OXora U1
NopaXxeHWsi ANEeKTPUYECKMM TOKOM UK
B3pbIBa.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
naHHoro npubopa.

*  Y6eautechb, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiTe npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.



Bbikntoyante npubop nocrne Kaxgoro
NCMONb30BaHuS.

Cobntopante oCTOPOXHOCTb Npun
OTKpbIBaHWKN ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT npon3onTn Belbpoc
ropsiyero Bo3ayxa.

Mpwn ucnonb3oBaHuun npubopa He
KacawTecb ero MoKpbiMu pykamu. He
kacanTecb npmubopa, ecnu Ha Hero nonana
BoAa.

He HagaBnvBaiTe Ha OTKPLITYIO ABEpPLY.
He ncnonb3aynte Nnpubop kak CToNeLwHnLY
WM NOACTaBKY AN Kakux-nmbo
npeameToB.

OTkpblBanTe ABepuy npubopa, cobntogas
OCTOPOXHOCTb. Vcnonb3oBaHne
cnupTocoaepXalux MHrpeaneHToB MOXeT
NpUBECTM K 06pa30BaHNIO CMMPTOBbLIX
napoB B BO34yXe.

He ponyckanTe KOHTaKTa UCKp unm
OTKPbITOrO NiiaMeHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBaHWUW ABEpLIb.

He cTtaBbTe Ha Npubop nnu psaom ¢ HUM
nerkoBocnnameHsoLmecs matepumarnsl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

» Bcerga rotoBbTe Npu 3akpbITOW ABEpLIE
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
MebenbHol naHenblo (Hanpumep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl Npubopa ABepua HU B
KOeM crlyyae He okasblBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuer unm mebensHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayoLLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycTaHoBKu unu nona. He
3aKpblBanTe Asepuy mebenu 4o NonHoro
OCTbIBaHusA npubopa nocne
MNCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v YmcTKa

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK NOMyYeHUsi TPaBMbl,
BO3ropaHus U1 NnoBpexaeHust npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

[na npegynpexaeHns NoBpexaeHns n
N3MEHEeHVs LBeTa amanm.
— He knagwute B npnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENoCPeACTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antoM1UHUEBYLO OMbTY.
— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsvmin npmbop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne oKoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.
— CobntogainTe 0CTOPOXHOCTb MpU
CHSATUW UNW YCTAHOBKE aKCeccyapoB.
M3meHeHune LuseTa amanu unm
HepXXaBeloLLer cTanu He BNUSeT Ha
achdekTnBHOCTL paboTbl Npubopa.
[ns npUroToBNeHNs KOHAUTEPCKNX
N34envin 1 BbiNeYKkn, cogepxalmx
6orbLUOe KONMYeCTBO BRaru, UCMosb3ynTe
rny6oKnin aManupoBaHHbIV NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbIE CINOXHO yaanuTb.

« [lepen BbINONHEHWEM OnepaLuuii No
YMCTKE M yXxo[y BbIKIOYMTE Npubop u
N3BMEKNTE BUMKY CETEBOrO LLHYpa 13
po3eTKu.

* Y6egutecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTUBHOM Crly4ae CTEKNSAHHbIE NaHenm
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKNSHHbIE NaHenm
cnepyeT 3aMeHATb He3ameanuTenbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

* PerynapHo BbINOMHANTE 04MCTKY Npubopa
BO n3bexaHve NoBpexaeHNs NOKPbITUS.

e [poTpute Npnbop MArkow BRaxHown
TKaHbl0. Vicnonb3ayiTe TonbKo
HelTpanbHble MotoLme cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpa3vBHble CPeacTBa,
abpasvBHble ry6k1, pacTBOpUTENN UNn
MeTannmyeckue npeameThbl.

« B cnyyae ncnonb3oBanus cnpes ans
OYMCTKM CNeaymnTe UHCTPYKLMM MO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBKe.

2.5 MNMpuroTtoBneHue Ha napy

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK OXOroB 1
noepexaeHus npubopa.

* BbicBOOOXOAEMbBIN Nap MOXET NPUBECTU K
NMOMYyYEHNIO OXOrOB:
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— He oTkpbiBaviTe aBepuy npmbopa BO
BpPEMsi NPUroTOBIIEHNS Ha Napy.

— CobntopainTe 0CTOPOXHOCTb MpU
OTKpbIBaHWM ABepLbl Npubopa nocne
NPUroTOBIEHUS Ha Napy.

2.6 BHyTpeHHee ocBellueHune

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT OnacHOCTb NMOPaXKeHs!
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaemblx OTAENBHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble Nnamnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B BbITOBbLIX
npubopax B UCKMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPALMOHHBIX 1
BMAXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UMK
npegHasHa4veHbl AN nepegayv
nHopmauum o paboyem cocTosHUN
npubopa. OHKN He NpefHa3HavYeHbl 4ns
MCMonb3oBaHNsa B Apyrmx npubopax n He
NoaxXoasiT ANst OCBELLEHNS BbITOBbIX
NOMeLLEHWNNA.

[aHHbIA NPOAYKT COAEPXKUT UCTOYHMK
cBeTa knacca aHeproagektmHocTu G.
Vicnonb3yliTe TONbKO Namnbl TOW Xxe
crneundukauun.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawime CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.
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2.7 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPV30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO OpUrMHasbHble
3anacHble YacTu.

2.8 YTunusauusa

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT 0nacHOCTb NonyyYeHus
TPaBM UNu yayLbs.

* [Ins nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpatutech B MECTHble MyHULMNATbHbIE
opraHbl BacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTAHWS.

*  OO6pexbTe Kabernb 3NeKTPONUTaHNS Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnmanpyimTe
ero.

* Ypanute 3allenky ABepLbl, YTOObI AeTK
UM OOMaLLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTpanBaHue

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu
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4. ONMMCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wun ob630p
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4.2 Akceccyapbl

* PeweTka
[ns ncnonb3oBaHWsa ¢ nocyaomn, hopMamm
ANS BbINEYKKW, a TaKkke npu
NMPUrOTOBIIEHNM KapKOro.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npUroToBneHns KOHAUTEPCKNX
W3AEenvin 1 neYeHbs.

+ ny6okui amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
Ana rpuns

5. NMAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannuBaemble py4uku

YTtobbl HAYaTb NOMbL30BaTLCS NPUOOPOM,
HaXXMuTe Ha py4ky. Pyyka BbiigeT 13
YTOMEHHOrO NOJIOXEHMS.
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BNE
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MaHenb ynpaBneHus
Pyuka BbIbOpa pexmmoB Harpesa

MHankaTopbl COCTOSIHUS €MKOCTU Anst
BOAbI

Oucnnen

Pyuka ynpasneHus (ans TemnepaTtypbl)
WHankaTop/cumBon Temnepartypbl
BbigBukHONM pe3epByap Anst BOAbI
HarpeBaTenbHbI anemMeHT

"He3no Ana nogkntoYeHns TepmoLlyna
Jlamna ocBelleHusA

BeHtungarop

CbemMHas onopa npoTUBHS

CnuvBHOM WnaHr

KnanaH ans cnvea BoAbl

[MonoxeHus NpoTUBHSA

BxogHoe oTBepcTMe Ansa napa

[ns BbiNekaHus 1 NpUroToBneHUs
)KapKoro, a Takke B ka4eCTBe NnogaoHa
ans coopa xupa.

Tepmoluyn

[na namepeHus cTeneHn roToBHOCTH
ontona.

Teneckonu4yeckue HanpaBnswoLwmue
Teneckonuyeckue HanpasnsioLime
obneryaroT yCTaHOBKY U CHSTVE MOJOK.



5.2 CeHcopbl / KHonku

YcTaHoBKa TEKyLLEero BpEMEHM.

O

BkntoyeHune pyHkLMM Yacos.

+

YcTaHoBKa TEKyLLEero BpEMEHM.

5.3 Oucnnen

II\ B

C A. ®PyHKUMKM YacoB

| B. Tanwep

=] =Y=r

d

6. MEPE NEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no

TexHuke 6e3onacHocTu.

6.1 Nepen nepBbIM UCNOJNIb3OBaHMEM

Bo BpemMa npeaBapuTenibHOro pasorpesa n3 yxosoro u.maq)a MOTYT UCXOOUTb HENPUATHbIE
3anaxu unu aoim. ObecneybTte Haanexatlyr BeHTUNALNo noMeLleHns.

C. VHaukaums Tepmolyyna

LWar 1

X

Lar 2

—

55
LWar 3

YcTtaHOoBKa BpeMeHU Ha Yacax

OuncTka AyxoBoro wkada

MpeaBapuTenbHbINA pasorpes ny-

cToro AyxoBoro wkada

1. YcraHoBWTe Bpems C moMoLlbo 1.

KHOMOK + n—. MNpuénuan-
TenbHO Yepes NATb CeKyHa Mu-
raHue NpekpaTUTCs W Ha Anc-

nrnee otobpasnTcs Tekylee
Bpemsl.

V3BnekuTe BCe NpUHaANEXHo-
CTW 1 CbEMHbIE HanpaBsnsio-
e Ans NpoTUBHEN 13 Ayxo-
BOTO LWWKada.

Vicnonb3ynTe TONbKO TKaHb 13
MUKPOUBPLI, CMOYEHHYI0 B
Tennoi Boae ¢ AobaBneHnem
MSIFKOro MOIOLLIEro cpeacTBa,
[Nsi OYUCTKM AYXOBOrO Lukada
1 aKceccyapoB.

YcTaHoBuTe MaKkcumarnbHyH

Temneparypy Ans pexvwma: ‘j
Bpemsi: 1 4.
YcTaHOBUTE MakcMMarnbHyto

Temneparypy Ans pexvuma:
Bpewms: 15 MuH.
YcTaHOBUTE MakcMMarnbHyto

Temneparypy Ans pexvma: lf‘
Bpems: 15 MmuH.
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BbikntounTte AyxoBoi Wwkad v gaite emy ocTbiTb. [TomecTuTe B yX0BOW LuKad BCe NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-
BUTE CbEMHblEe HanpasnsoLwue Ans NPOTUBHEN.

7. EXXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

7.1 Cnoco6 HacTpomrku: Pexum
HarpeBa

3T0T gnana3oH TemnepaTyp XOpOLLO
noaxoauT Ans NPUroTOBNEHUS C
ncnonb3oBaHMeM napa.

6. [locne okoH4YaHWsi Nnpouecca
NPUroTOBIEHUS HA Napy crnenTe ns
pesepByapa 415 BOAbl OCTaBLUYHOCS
BOAYy.

o OkOHYaHMM KaXOoro NCMNosib30BaHNS

(PYHKLMN NPUrOTOBMNEHMS Ha napy crnegyeT

BbbKAaTb Kak MUHUMYM 60 MUHYT, YTOObI 13

KnanaHa Ansi cnvea BoAbl He BbiTekana

ropsiyasi Boga.

LWar 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOpa PEXUMOB Ha-
rpesa Ans Bblbopa pexuma Harpesa.

LWar 2 MoBepHUTE pyyKy ynpaBneHus, 4Tobbl
BbIGpaTh Temneparypy .

LWar 3 [nsa BbIKMIOYEHUS AyXOBOro LKada no

OKOHYaHWW NPUTOTOBNIEHUS MOBEPHUTE
PYyYKM B nonoxeHue «Bbikny».

7.2 MpurotoBneHue Ha napy

/N NPEQYNPEXOEHUE

MpunBop MOXET CUIbHO HarpeBaThCs.
CyLiecTByeT puUCK NOMyYEHNsi OXKOroB.
ByabTe 0CTOPOXKHbI MPU CIIMBE BOAbI U3
BbIABWKHOIO pesepsyapa.

®

Vcnonbayrite Tonbko Bogy. He
NCNonb3ynTe punbTPOBaHHYO
(BeMuHepanu3oBaHHy) unu
OUCTUNNMPOBaHHyLo Boay. He
ncnonb3ynte apyrue xunakoctu. He
3anvBanTe B BbIABWXHON pe3epByap Ans
BOAbl BOCMNaMEHSOLLMECS UMK
CnUpTOCOoAEPXaLLMe XNAKOCTU.

7.3 UHgukaTopbl COCTOSAHUS
€MKOCTU Ans BoAbl

1. Bkniouute dyHKLUIO .

2. HaxmuTe Ha KpbILWKY, YTOObI OTKPbITb
BbIJBWKHOW pesepByap Ans BoAbl.

3. HanuealiTe B BbABWXHOW pe3epByap
BOAY 00 TEX Nop, Noka He 3aropuTcst
nHavkaTop «Pesepsyap ans Bogpl
MOSOH».

MakcmmanbHas eMKoCTb pe3epByapa ans
Boabl coctasnsieT 900 mn. 3Toro
[O0CTaTOYHO ANS NPUroTOBMEHUS B
TeyeHue npnbnuantenbHo 55-60 MUHYT.

4. YcTaHoBMWTE BbIABWKHOW pe3epByap And
BOAbl B UCXOQHOE NOMOXEHME.

5. YcraHoBute Temnepatypy mexay 130°C
n 230°C.
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Iél Pe3epByap nomnoH.
Iil Pe3sepsyap nycrt. 3a-

NonHUTE pesepsyap.

Ecnu B pesepsyap Ansa Boabl 3anvTb
CINWLLKOM MHOTO BOAbI, ee n3bbITok byaeTt
OTBeAEH Ha AHO KaMepbl Yepes nepenveHoe
oTBepcTue. Yaanute BoAy Npu nomoLuu
ryoku.

7.4 CnuB BoAabl U3 pe3epByapa ansa
BOAblI

/\ NPEQYNPEXOEHUE

Mepen cnueom Boapl ybeauTech, 4To
[yXOBOMW LWKad OCTbIn.

1. [MpurotoBbTe cnueHol wnaxr (C) ns
naketa c pyKkoBOACTBOM MOMb3oBaTensi.
HageHbTe Ha 0auH U3 KOHLIOB CITMBHOIO
wnaHra wrtyuep (B).



2. [lomecTuTe Apyron KOHeL, CIMBHOIO
wnaHra (C) B pesepsyap. OH AomkeH
HaxoAMTbCsl HUXKe KrnanaHa Ansi cnvea
BoAbl (A).

3. OrtkpoWnTte aBepLy AyXOBOro wkada un
BCTaBbTe WTylep (B) B knanaH Ans
cnuea Boapl (A).

4. T[lpu cnuee BoAbl N3 pe3epByapa

npvXxMmManTe WTyLep, He OTMyCKanTe ero.

Mpun nosBneHunn coobuieHns «Pesepsyap

Ans oAbl NycT» & BHYTPU MOXeET
ocTaBaTbcs Boaa. Mogoxaunte, noka oHa
nepectaHeT TeYb M3 knanaHa ans cnvea
BObI.

5. Korpa Boga npekpatuT BbiTEKaTb,
OTCOEAMHUTE LUTYLIep OT KnanaHa.

Pexum Harpe-
Ba

MpumeHeHne

G

[opsaunii Bo3gyx +
Map

MpuroToBneHve Ha napy 6ntoa.
VicnonbaynTe aTy pyHKUMIO Ans
COKpALLEHNSI BpEMEHU MPUroTO-
BMEHWS U COXPaHEHUst BUTaMu-
HOB 1 NUTaTesbHbIX BELLecTB B

npoaykTax. BeibepuTe gaHHyo

YHKLMIO 1 yCTaHOBUTE TEMMe-
paTypy B AnanasoHe ot 130 °C

no 230 °C.

Al

BnaxHas KoHBek-
ums

Ota hyHKUMA cneumansHO pas-
paboTaHa ans obecneyeHus
3KOHOMMWW 3NEKTPOIHEPTUK BO
BpeMmsi npuroToBnexus. Mpu uc-
Nonb30BaHMN 3TON OYHKLUN
TemnepaTtypa BHyTpu npubopa
MOXeT OTNMYaTbCS OT 3aJaHHOW
TemnepaTtypbl. YPOBEHb MOLLHO-
CTW HarpeBa MOXHO YMEHbLUNTb.
Bonee nogpobHas nHgpopmaums
cofepxwuTcs B rnase «ExegHes-
HOe 1Cnonb3oBaHme» ¢ npume-
YaHMSMK K pexxumy: BnaxHas
KOHBEKLMSI.

HwxHWiA Harpes

BbinekaHve NporoB ¢ XpycTsi-
e HUXKHEN KOPOYKOWM U KOH-
CepBUPOBaHWE NPOAYKTOB.

®

He ncnonbk3ayiite BbITEKLLYO BOAY ANS
NMOBTOPHOrO 3anofiHEHNs pe3epByapa.

[opsauni Bo3ayx

OpQHOBPEMEHHOE BbINEKaHWE 1
CyLUKa NPOAYKTOB MakCMMyM Ha
TPEX YPOBHSIX.

YcTaHoBWTe TeMnepaTtypy Ha
20-40 °C Huxke, Yem ans pexu-
ma TpaauumMoHHOE NpUroToBe-
Hue.

7.5 Pexxnmbl HarpeBa

[—]
b asd

¥

Typ6o-rpune

YKapka KpynHbIX KyCcKOB Msica
UMW NTULBI C KOCTSIMW Ha O4HOM
ypoBHe. MpuroToBneHue rpate-
HOB 1 OoGXapuBaHue.

Pexum Harpe- [MpumeHeHue

anIFOTOBJ'IeHVIe Ha rpune ToH-
KNX KyCKOB NMPOAYKTOB, a Takxe

Ba - NPUroTOBMEHNE TOCTOB.
- BornbLuoi rpunb
[lyxoBoi LwKad BbIKIHOYEH.
— Bbineyka nuuubl. VIHTEHCBHOE
Y NoAIPYMSIHUBAHE 1 XpyCTALLast
Monoxexwe HIKHAS KOPOUKa.
«BbIkn» PyHkumaA Muyua
BknitoueHve namnebi. —_— [ns BbINekaHus 1 apku npo-
., [YKTOB Ha O[JHOM YpOBHe.
OcselleHne TpaguunoHHoe
npuroToBrneHne
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7.6 MpumeyaHus K
pexumy:BnaxHas KOHBeKLusi

OTOT pexxmm ucnonb3oBancs Ans
obecneyeHns COOTBETCTBUSI TpeboBaHUSAM Mo
3HEProahEKTUBHOCTA 1 KOSIOrM3aLmmn
(cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbitaHusa B cootBetcTBum c: IEC/EN
60350-1.

He npepbiBaeTcs 1 Oyx0oBOK LWkad paboTaeT
C MakcumarsnbHOW 3HeproaMeKTUBHOCTLIO.

VIHCTPyKUMM MO NPUroTOBMEHMIO NPUBELEHDI
B pasfene BnaxHas KOHBeKLUS rnasbl
«CoBeTbl 1 pekomeHaaummn» .Obumne
pekomMeHAaLmMn no aHeprocbepexeHunto
npuBeaeHbl B pasgene « OKOHOMUS
3NEKTPO3HEPTUNY» TNaBbl

«3QHeprocbepexeHuney.
Bo Bpemsi npuroToBrnexHust nuwm asepua
AYXO0BOro Wwkada AosmkHa ObITb 3akpbiTa, Y4To
8. PYHKUNN YACOB
8.1 PyHKUUM YacoB
Yacbl HasHauyeHne
@ YcTaHoBKa, UBMEHEeHWe NN KOHTPOMNb BPEMEHWN CYTOK.

YcTaHoBKa BpeMeHU CyToK

I_)l YcTaHoBKka NPOAOIKUTENBHOCTM paboTkl AyXOBOro Lkada.
Mpopornx.

Q YcTaHoBKka BpeMeHn obpaTHoro otcyerta. OTa (OYHKUMS He BNUSET Ha pa-
Taiivep 60Ty AyxoBoro wkada. [JaHHy YHKLMI0 MOXHO BKNOYUTL B Nto6oe Bpe-

Ms1 — Jaxe Toraa, korga cam AyxXoBoii wkad) BbIKIOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomnku: PyHKLMK YacoB

Cnoco6 HacTponku: YcTaHoBKa BPEMEHMU CYTOK

Mpu noakntoveHnn ayxoBoro wkada K anekTpoceTy nocne nepebos anekTpocHabXxeHns unu B cny4yae, ecnu Te-

Kyliee BpeMs He YCTaHOBINEeHO, Muraet @

YcTaHoBWTE BPEMSI C NMOMOLLbIO KHOMOK + B

MpubnmsnTensHO Yepes NATb CEKyHA MUraHue NPekpaTUTCs U Ha AUCTNee 0TOBPa3nTCs TEKyLLee BpEMs.

CmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

LWar 1

M3MeHeHVe BpeMeHU CYTOK NMPOU3BOAUTCS MHOTOKPATHBLIM HaXaTuem @ 3amuraet @

LWar 2

YcTaHoBWTE BPEMSsI C NMOMOLL{bHO KHOMOK + L.

anIGl'II/IBI/ITeﬂbHO Yepes NATb CeKyHO MUraHne npekpaTtuTca U Ha aucnnee OTOGPSBMTCH TeKyuiee

Bpemsi.

Cnoco6 HacTpowku: Mpogonx.

LWar 1

Bbibepute pexum HarpeBa v 3afaiiTe TemnepaTtypy AyX0BOro Lukada.
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Cnoco6 HacTpowku: Mpogomnx.

LWar 2
Heckonbko pa3 HaxmuTe @ 3amuraet I_)l
LWar 3 + —_
YcTaHoBUTE NPOAOMKUTENBHOCTD C MOMOLLIbIO KHOMOK ..
Ha gncnnee oto6paxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHWW 3aAaHHOrO BPeMEHW Ha Aucnnee aaMmuraet Iel Paspactcs 3BykoBoOW curHan, u ay-
XOBOW LUKa BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Insi OTKIMIOYEHNUS CUrHanNa HaxmmTe MGy KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE pyyKkn Ha OTMETKY «BbIkm».

Cnoco6 HacTpowuku: Tanmep

ar 4 o 2
Heckonbko pa3 Haxmute \J. 3amuraeTt .
LWar 2 + —_
YcTaHoBUTE BpeMS C MOMOLL{bIO KHOMOK L.
DyHKUWA 3anycKaeTca aBToMaTu4eckn Yyepesa 5 cekyHa.
Mo ncteyeHnn 3afaHHOTO BPEMEHM pasfacTcs 3ByKOBOW CUTHan.
War 3 [lns oTKNoYeHUa curHana HaxmuTe nobyto KHOMKY.
LWar 4 [MoBepHUTE pyyKkn Ha OTMETKY «BbIkn».

OTmeHa dpyHKUMM: DYHKUUKN YacoB

LWar 1

Haxwumarite KHOMKY @ A0 Tex nop, noka He 3amuraeT CUMBOJT HacoB.

Lar 2

Haxmute n yaepxusairte: — .
Yepes HECKOMbKO CekyHA (hyHKLMSA Yacos ByaeT OTKIoYeHa.

9. NCNOJIb3OBAHWE _AOMOJIHNTESTbHbBIX

MPUHAONEXHOCTEN

/\ BHUMAHMUE! /N\ NPEAYNPEXOEHWE

Cwm. rnasel, cogepxawme CeegeHnsa no Vicnonb3yliTe TONbKO TEpMOLLYT,

TeXHuKe 6e30MacHoOCTH. NoCTaBnsieMblli BMECTE C NpMGopoM, unu

3akasblBaiiTe ero TonbKo Tam, rae

9.1 Acnonb3oBaHue TepMmollyna MPOAATCA OpUrMHarnbHbIe 3anacHble
TepmoLLyn CRyXuUT Ans U3MepeHUs Hactu.
TemnepaTypbl BHyTpY Msca. 1. BcraBbTe BUMKy TepmoLLyna B rHe3go Ha

Heob6xoanmMo ycTaHOBUTL [iBa 3HAYEHUs!
TemnepaTypbil:

Temnepatypa gyxoBoro wkada. Cm.
Tabnuuy «>Kapkay.

Temnepatypa BHyTpy npoaykta. Cm.
Tabnuuy «TepmoLuyn».

6okoBoW cTeHke npubopa. Cm.
«OnucaHue npogykTay.

WHaukaTop TepmoLluyna /? wuraer.
2. BcTaBbTe HAaKOHEYHWK TEPMOLLyNa B
LieHTp MsAca.
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3. HaxmuTe kHonky + Unu ~, 4ToObI
3agaTb TeMnepaTtypy BHYTPU NpoaykTa.
MoxHo 3agaTtb Temnepatypy ot 30 °C go
99 °C.

4. BbibepuTe pexvM HarpeBa QyXOBOro
wkadpa v 3agante Temnepartypy
OyXOBOro Lwkada.

Mpun pocTvxeHnn 3agaHHON TemnepaTypbl

BHYTPU Msica B TeYeHne OBYX MUHYT byaeT

nogasaTbCs 3ByKOBOW curHan. [ns

OTKIMYEHUS cUrHana Haxmute nobyto

KHOMKY.

5. BbiknounTe npmbop.

6. VsBnekuTe BUNKY TepMoLLyna 13 rHesaa.
BblHbTE Msico 13 npubopa.

Ecnu maco HejocTaTo4yHO roTOBO, NOBTOPUTE

OonucaHHbIe Bbille Wwarn n yctaHoBute bonee

BbICOKYIO TeMnepaTypy BHYTPU NpoadyKTa.

B xoae npuroToBneHnst MOXHo B No0oN
MOMEHT U3MEHUTb 3HavYeHne TemnepaTypbl.
[ns nameHeHust 3agaHHoOM TemnepaTtypbl

BHYTPY NPOAYKTa HAXMUTE .

/\ BHUMAHMUE!

ByabTe 0CTOPOXHBI NpU M3BNEeYeHUN
HaKOHEeYHMKa 1 BUMKWU TepMOLLya.
Tepmouyn ropsumnin. CyuiectsyeT
OMacHOCTb MOMYYEHUsI OXKOTrOB.

9.2 YcTaHOBKa NpuUHaanexHocTen

HebonbLuon BbICTYyN HaBepxy NoBbILLIAET
6esonacHocTb. BeiCcTynbl Takke cnyxar
3aLLMTON OT OMNPOKMAbIBaHNS. Beicokuii
06040K N0 NepuMeTpy peLleTKn CRyXuT Ans
npefoTBpaLleHns cockasnb3bliBaHWsA Nocyabl C
peLueTKu.

PeweTka:
BcraBbTe pelueTky mexay Hanpasnsowmmy yoe-
OVBLUWCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

AManupoBaHHbIN NpoTUBeHL / MpoTuBeHb Ans
KapKu:

BcTaBbTe NpoTvBEHb MeXay Hanpaensowumm
nnaHkamu 4yxoBoro Lwkada.
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9.3 Akceccyapbl ansa
NPUroTOBIIeHUs Ha napy

®

Habop akceccyapoB ansi npuUroToBreHns
Ha napy He BXOAWUT B KOMMNIEKT [yXOBOro
wkada. Ans nonyyeHus 6onee
noapobHor HdopmaLmm obpaTuTech k
MECTHOMY MOCTaBLLMKY.

EMKoOCTb Ans npuroToBneHus
OueTn4eckux onwopg

EMKOCTb Ans AMeTUYECcKOro NpUroToBneHus
COCTOUT M3 CTEKIMSAHHON YaLum (A), KpbILLKK
(B), Tpy6ku cbopcyHkm (C), dopcyHkn (D) n
cTanbHow pewetku (E).

CTteknsiHHasa mucka (A)

Kpbiwka (B)

@
<

®PopcyHka, Tpy6ka hOpCyHKM U cTanbHas pelleTka.

Tpy6ka cdopcyHku (C) npeaHasHaveHa Ans npuroto-
BneHusi Ha napy, dopcyHka (D) npeaHasHaveHa ans
NPUrOTOBEHUS HEMOCPEACTBEHHO Ha napy.

CranbHas pewetka (E)

* He cTaBbTe ropsiyyto eMKOCTb Ansi
3anekaHust Ha XoNoA4HbIE UM BaXHble
NMOBEPXHOCTU.

* He HanvBaiiTe B €MKOCTb [AMs BbINEYKU
XOJOAHbIE KNUOKOCTU.

¢ He ncnonb3yrite eMKOCTb AN 3anekaHus
Ha ropsiyen Bapo4yHoW naHenu.

* He ncnonbaynTte Ans YUCTKN EMKOCTU ANA
3anekaHusa abpasvBHble CpeacTBa,
MeTannMyeckne Movankum n NopoLLKK.
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9.4 MNpuroTtoBneHue Ha napy B
€MKOCTU ONSl ANeTUYECKOro
NPUroToBNEeHus

MoMecTUTe EMKOCTb Ha CTanbHYH PELLETKY 1 HaKpOTe KpbilKoW. BcTasbTe Tpy6Ky hopcyHKM

LWar 1 =

B OTBEPCTUE B KpblLLKe. [TOMECTUTE EMKOCTb Ha BTOPOi YPOBEHb CHU3Y.
LWar 2 MopcoeamHuTe dopcyHKy € TPYOKON K BXOQHOMY OTBEPCTUIO ANS Napa.
LWar 3 BbiGepuTe pexum npuroToBRneHUs Ha napy.

9.5 MNMpurotoBneHue
HenocpeacTBEHHO Ha napy

lMomecTUTe eMKOCTb Ha CTanbHYIO peLueTKy. [No6aBbTe HemHoro BoAbl. He Mcnonbsyiﬁe KPbILIKY.

/\ BHAMAHMUE!

M3 AyxXoBoro |_u|<acba.

Bo Bpemsi paboTbl Ayx0oBOro Lkada hopcyHka MOXeT CUMbHO HarpeBaTbcs. Beerga no-
Nb3ynTecb NpuxeaTkamn. Ecnu dyHKUMSa napa He ncnonb3yeTtcs, u3sBneknte OpPCyHKY

MopcoenuHute chopcyHKy ¢ Tpyokon chopcyHku. MNMoacoeamHuTe opcyHKy ¢ TpyOKol K BXOOHO-

LWar 1
My OTBepCTMiO Ans napa.
[MomecTuTe emMKOCTb Ha NEPBbLIN UM BTOPOW YPOBEHb CHU3Y.

LWar 2 Y6eauTech, 4To TpybKa hopcyHku He 3acTpsina. [lepxuTe opcyHKy B CTOPOHE OT HarpeBaTerb-
HOro anemMeHTa.

LWar 3 BbiGepute pexum npuroToBneHus Ha napy.

Mpy NPUrOTOBNIEHUM KYPHLIbI, YTKW, UHAEVKM WU KPYMHOW PbiBbl MOMECTUTE (DOPCYHKY B MPOLYKT.

10. AOMONHUTESTbHBIE ®YHKLNN

10.1 BeHTUNATOpP OXNaxaeHUA

Bo Bpemsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
aBTOMaTUYeCKM BKMHOYAETCS, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepxHocTu npubopa. Mpwn
BbIKITOYEHUM NpUGopa BEHTUNATOP
npofosmxaeT paboTtaTtb A0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNpepnoxpaHuTenbHbIN
TepmocTar

HenpasunbHas aKcnnyaTtauusa unum
HEenCnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMoHeHTa
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MOXEeT NPMBECTU K ONAaCHOMY neperpesy
AyxoBoro wkada. [na npegoTepalyeHns
3TOro AyxoBow wkad obopyaoBaH
npesoxpaHnTenbHbIM TEPMOCTATOM, NpuU
HeobX0AMMOCTIN OTKMHOYaoLWMM
anekTponuTtaHue. Mpu CHUWKeHUn
TemnepaTypbl 4yXOBOW LIKag CHOBa
BKI1H04AETCS; BKMIOYEHME NPOMCXOANT
aBTOMAaTUYECKU.




11. COBETbl W PEKOMEHOALIN

@ He AONyCTUTL 06Pa30BaHNA CTONKNX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

Cwm. rnasbl, coaepxalyve CeeaeHNs no Mo OKOHYaHUM MPUrOTOBMEHNS MAca
TexHuke GesonacHocTu. peKoMeHOyeTCsl NOAOXKAaTb He MeHee

15 MUHYT Nepeq Tem, kak paspesaTb ero —
11.1 PexomeHaauum no TOrAa OHO OCTAHETCS COYHbLIM.
NPUroToBJIEHUIO

Bo nsbexaHue YpeamepHoro obpasoBaHus
HyxoBoi wkad NMeeT NsiTb NOMNOXEHN [blMa BO BPeMsi )apku f,oGaBbTe HEMHOIO
NPOTUBHEW. BOAbl Ha NPOTUBEHb ANd Xapku. Bo

n3bexaHune KOHAEeHCcauun obima ponveavite

[MonoxeHns NPOTMBHEN OTCYUTBLIBAKOTCH OT N
BOAY MO Mepe €€ ncnapeHus.

[Ha [yxoBoro Lukada.
Bpemsi npuroToBneHus

Bpemsi NpuMroToBneHns 3aBMcuT OT TUna
NPUroTOBMSAEMbIX MPOAYKTOB, UX
KOHCUCTEHLMU 1 KOSMYecTBa.

Baww gyxosown wkad MOXeT BbinekaTb nUnu
XapuTb OTIIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIV BbIN y Bac paHee.

BbinekaHue TopToB
He oTkpbiBaiiTe ABepLy AyX0Boro Lkada,
noka He npongeT 3/4 3agaHHOro BpeMeHu

Mpuctynas k ucnonb3oBaHuto npubopa,
cregvTe 3a X04oM NPUroToBneHust. Mpu
1crnosib3oBaHUM 3Toro npubopa Heo6xoarMo

NMPUrOTOBIIEHUSI. o

BblIOpaTb ONTMManbHbIE HACTPOWKK
Mpv ofHOBpPEMEHHOM ucnonbL3oBaHnu AByX (HacTpolikv Harpeea, Bpemsi MpUroToBNEHNS!
3MaJ'WIvaBaHHbIX npoTnBHEN ,D,ﬂﬁ BblIMEeKaHNA nT. p‘) C yyeTom Bawlen KyXOHHOl7I nocynpl,
OCTaBnANTE Mexay HUMK NycTon ypoBeHb. peLenToB 1 KonnyecTBa NPoAYKTOB.

MpuroToBneHue msica u pbIOHI
Mcnonb3yiTe NpoTUBEHb ANs XXapKku Anst
NPUroTOBIEHNS OYEHb XUPHbIX 6o, YTOObI

11.2 BnaxxHasi KOHBEKLUS — peKoMeHAayeMble akceccyaphbl

Vcnonb3yiTe TeMHble 1 HeoTpaxatome opMbl 1 KOHTENHepbl. OHK fyylle nornowarT
Tenno, Y4eM EMKOCTM CBETbIX LBETOB M OTpaxatoLlas nocyaa.

.~

loployku
CkoBopopaa aAns nuuub! EmKocTb Ans 3anekaHus ®dopma AnsA dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLas [AMBMETD 8 CM, Bbl- TemHas, HeoTpaxatoLias
anameTp 28 cm anameTp 26 cm cota 5 CM’ anameTp 28 cm

11.3 BnaxHas KOHBeKLUA

[ns focTvxeHUs onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMONb3YyNTECH PEKOMEHAALMAMMU,
NpUBEAEHHBIMU B TABNMLE HUXKE.
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¥ = 5 Ik O

(°C) (MUH)

Cnapkue 6ynoyku, 12 amanupoBaHHbIi NPOTUBEHb 175 3 40 - 50

. 1Ny NoadoH

Pynetbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45
1nu noadoH

Muuua, 3amopox., pelieTka 180 2 45 -55

0,35 kr

LLiBeruapckuii pynet  aManvMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAZdoH

LLlokonagHbIi TOPT 3aManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb 170 2 45 -50
1Ny NoAdoH

Cydne, 6 wr. kepamuyeckme popmoykn Ha 190 3 45-55
pelueTke

Bucks. ocH. Anst oTkp.  dhopma Ans ocHoBbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BuckBUTHBIA TOPT €MKOCTb A5l ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHUS Ha peLueTke

OTBapHas pblba, 0,3  amanuMpoBaHHbIi NPOTUBEHD 180 2 35-45

Kr Unu NoAZdoH

Pbi6a, uenukom, 0,2  aManuMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1Ny NoAdoH

Pbi6Hoe cune, 0,3 kr  ckoBopoaa AN nuuupl Ha pe- 170 3 30-40
LeTke

TyweHoe msico, 0,25  aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHD 180 3 35-45

Kr Unu noaaoH

Wawnbik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 40 - 50
Unu NoAZJOH

MeyeHbe, 16 wWr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 150 2 30-45
Unu NoAZdOH

MakapoHu, 20 wr. 3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 45 -55
1Ny NoAdoH

MadduHbl, 12 wrT. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoaadoH

Hecnapgkve nagenvsa, amanvpoBaHHbIA MPOTUBEHb 170 2 35-45

16 Wwr. W NnogaoH

[MeyeHbe 13 NecCoYHO- 3ManMpOBaHHbIA NPOTUBEHD 150 2 40 - 50

ro tecta, 20 wr. Vv NogaoH

TaptaneTku, 8 wr. 3aManvpoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAZdoH

OBoLuy, TyleHble, 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45

0,4 kr MY noaaoH
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%

= 5 Ik O

(°C) (MUH)
BereTtapuaHckuini om-  ckoBopoda Ans nuuupl Ha pe- 180 3 35-45
net LeTke
OBoLLM No-CpeansemM- 3ManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 4 35-45
Homopcku, 0,7 kr M nogaoH

11.4 UHdhopmauma AnAa ucnbitTaTenbHbIX OpraHu3auumn

McnbitaHua cornacHo IEC 60350-1.

%

B = k£ & O

®

(°C) (MUH)
Menkoe ne- TpaauumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
YeHbe (20  HOe MpUroTo-  BaHHbIN NPo-
LUT Ha Npo-  BIIeHMe TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsiunii BO3-  Omanupo- 3 150 - 160 20-35 -
yeHbe (20  gyx BaHHbIV Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuuii BO3-  3Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YyeHbe (20  pyx BaHHbIV Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
AGNoYHbIi  TpaguumoH- Pewwertka 2 180 70-90 -
nupor, ABeé  Hoe NpuroTo-
dopmbl BIIeHVEe
@20 cm
A6noyHbin  [opsiunii Bo3-  PeleTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  AyX
dopmbl
@20 cm
Buckeut TpagnumoH- Pewwetka 2 170 40 - 50 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  HOe npuroTo- 3orpevite AyxoBou
dopma ons  BneHue wkad B TeyeHue 10
BbINEYKN MVH.
326 cm
Bucksut [opsaunii Bo3-  PeleTka 2 160 40 - 50 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Ayx 3orpewite AyxoBou
dopma ansa wkad B TeveHune 10
BbINEYKN MVH.
326 cm
Bucksut [opsiunii Bo3-  PeweTka 2n4 160 40 - 60 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  gyx 30rpeite gyxoBon
dopma ana wkad B TeveHune 10
BbINEYKN MVH.
@26 cm
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i3 O ®

(°C) (MuH)
MecouHoe  [opsunii BO3-  Amanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neveHbe ayx BaHHbIVA Npo-
TUBEHb
MecoyHoe  [opsunii BO3-  Amanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neyveHbe ayx BaHHbIVA Npo-
TUBEHb
MecoyHoe  TpaauuMOH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neyveHbe HOE MPUroTo-  BaHHbIiA NPO-
BreHue TUBEHb
Toctbl, 4—  Tpunb Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-
6 wr. 30rperite gyxoBon
wkad B TeyeHune 10
MWH.
Byprep c punb Pewwertka, 4 Makc. 20-30 YcTaHoBUTE peLueTky
roBSIAMHOM, nopaoH Ans Ha YeTBepTLIN ypo-
6 wTyk, 0,6 c6opa ka- BEHb M NOAAO0H Ha
Kr nenb TPETWii ypOBEHb AyX0-
Boro wkada. o ucre-
YEHWU MOSIOBUHBI Bpe-
MEHU NPUroTOBMEHUs
nepeBepHUTE NPOAYK-
Thl.
MpepBapuTensHO pa-
3orpevite yxoBou
wkad B TeveHune 10
MWH.
/\ BHUMAHMUE!
Cm. rnasbl, cogepxatiine CBeJJ,eHVIH no
TeXHuKe 6e30MacHOCTH.
12.1 NMpumeyaHme No oUYMUCTKe
< JnueByto NoBepPXHOCTb NpuGopa criedyeT NPoTMpaTh TONbKO TKaHbO M3 MUKPOUGPLI, CMO-

YeHHOM B TeMMon BoAe ¢ MowLwMm cpeacTsoM. Ouuniante n npoBepsiiTe ynnoTHeHWe aBep-

Libl M0 NEPUMETPY PaMKU Kamepbl.

ﬂﬂﬂ YUCTKN MeTanIM4eCknux I'IOBerHOCTeI7I VICI'IOJ'IbSyIZTe YuUcTdALlee cpencTeo.

YucTawme cpeA-  OuuwaiTe NSTHA MSIFKMM MOIOLLUM CPEACTBOM.

CcTBa
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¢_ BHyTpeHH}O}O Kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCNEe KaXaoro Ucnonb3oBaHus. HakonnexHve xmu-
= pa nnu gpyrmx OTNOXEHWUIN MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHWIo.

D BHyTpy npnbopa mnm Ha CTeKNsiHHbIX NaHensx ABepLbl NpMbopa MoXeT KOHAEHCUPOBAaTLCS
Bnara. [ins ymeHbLLUEHUS KOHAeHcalun nporpeiite npubop B TedeHne 10 MUHYT nepeq Ha-
ExenHeBHoe nc- 1a710M MPUrOTOBMEHMS. He pepxwuTte npoaykTbl B npubope gonblue 20 MuHyT. Nocne kaxago-
nonb3oBaHue O UCMONb30BaHUSA KaMepy CrieflyeT Hacyxo NpoTMpaTh TOMbKO TKaHbHO 13 MUKPOUBPLI.

& OuncTuTe BCe akceccyapbl Mocre Kaxaoro UCnofib30BaHUs 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnosnb-
+, 3yiTe TONbKO TkaHb U3 MUKPOUGPLI, CMOYEHHYHO B TEMON BOAE C MAMKUM MOKLLMM Cpes-
W cTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

He ncnonb3yiite Ans MbITbA akCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKpbITUEM abpasuBHble 4u-

CTALME CPeacTBa MU NMPEeAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Axceccyapbl . pen pen P P

12.2 CHAaTne: HanpaBnsrowme gns
NpoTUBHEN

[nsa ouncTkm gyxoBoro wkadga n3snekuTe
HanpasnsawLme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 Bbikntounte fyxoBoii Wwkad n garite .
eMy OCTbITb. =

LWar 2 MoTAHWTe nepeaHIolo YacTb HanpaBs- Q—f\
nsoLWen Ans NPOTUBHS B CTOPOHY OT 7\
6OKOBOI CTEHKM. @l

LWar 3 BbITSiHWTE 3aAHI0I0 YacTb Hanpas-

NSIOLLEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
K1 1 CHUMWUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaensoLLmMX BbINOMH-
sieTca B obpaTHOM nopsigke.
YaepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKVX HanpaBnsoLLMX JOMKHbI
6bITb 0bpaLleHbl Bnepes.

12.3 OuucTka: Pe3epByap ans Bogbl

LWar 1 Bbikntounte fyxoBoW Lkad.

LWar 2 [MoacTaBbTe COTEMHUK NOA BXOAHOE OTBEPCTUSt ANs napa.

LWar 3 Hanerite 850 mn BoAbl B pe3epByap Ans BoAbl. [lobaBbTe 5 YalHbIX NOXEK NMMMOHHON KACMNOTbI.
Mopoxaute 60 MUH

LWar 4 Bkniounte ayxosoi wkad n Beibepute dyHkumio . Fopsaunin Boaayx + MNap. YctaHosuTe
Temnepatypy 230°C. Bbikntounte AyxoBoW Wwkad vYepes 25 MUHYT 1 NOAoXAMTE, NoKa OH He OCTbl-
HeT.
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LWar 5

Bkniounte ayxosoi wkad m Beibepute dyHKuymio . Fopsaunin Boaayx + MNap. YcTaHoBKUTe Temnepaty-

py B npeaenax ot 130°C go 230°C. Bbikntounte gyxoBoii wkad vyepes 10 MUHYT 1 nogoxauTte, no-

Ka OH OCTbIHET.

@ Bo n3bexaHne o6pasoBaHUsa HAKUMU OMOPOXHUTE Pe3epByap AN BOAbl NOCNE KaXA0ro NPUroToBEHUs Ha

napy.

Mo ucrteveHun BpPpeMeHUN O4YUCTKMU:

Cneiite Bogy U3 pesep-
Byapa. Cm. pasgen
«CnwvB Boabl U3 pesep-
Byapa» B rnase «Exe-
[HeBHOE UCMonb3oBa-
HUe».

Bbikntounte gyxoBow
wkad.

Heckonbko pas cnonocHute pe-
3epByap Ans BoAbl U yaanuTe
TPSINKOW OCTaBLLYIOCS BHYTPU Ay-
XOBOro LWKada HakunMb.

[MpomoiTe cnmBHytO Tpy-
Oy Tennov BOOON C MAr-
KMM MOIOLLIMM cpea-

CTBOM.

B Tabnuue Hxe onncbiBaeTCA COOTBETCTBUE AManNa3oHOB XeCcTKOCTH Boabl (dH) coaepxaHuio
Kanbumsi n ka4yecTBy BoAbl. Korga xxecTkocTb BOAbl NPeBbILLAeT YPOBEHb 4, HanomnHuTe

BbIZBVKHOV pe3epByap Afsi BoAbl Oy TUIIMPOBaHHON BOAOM.

XecTkocTb BoAbI WUHpukaTtop- CopepxaHue Knaccudmka- [Npousseaute
HasA nmornocka KanbuuA (Mr/n)  uuA BoAbl OYMCTKY pe-

YpoBeHb  dH 3epByapa ans
BOAbl KaXAable

1 0-7 I:I 0-50 MArkas 75 umknos - 2,5
MecC.

2 8-14 EI 51-100 YMEepEHHO xecT- 50 uuknos — 2

Kast mMecsiua

3 15-21 E 101 - 150 )ecTkas 40 uuknos - 1,5
MecC.

4 22-28 m 6onee 151 0O4eHb xecTkas 30 yuknos - 1
Mec.

12.4 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepue AyxoBoro LKkada UMeroTca ABe CTeknsaHHble naHenu. [iBepua AyxoBoro wkada un
BHYTPEHHSASA CTEKNSIHHAs NaHenb CHUMatoTCa AN YicTku. Nepea n3BnedeHnem CTeknsHHbIX
naHenen NpounTanTe MHCTPYKUUIO «/I3BneveHre n yctaHoBKa CTEKISAHHbIX NaHenemny

LeJTNMKOM.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

He ncnonb3yliTe oyxoBoii Wwkad 6e3 CTEKNSAHHbIX NaHenewn.
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LWar 1

OTkpoViTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2

nO,ElHVIMI/ITe W NOTAHUTE 3aLlenku o weny-
Ka.

LWar 3

MpuKpoiiTe ABepLY HaMonoBwuHy, T.e. [0
nepBoro MKCMpPyeEMOro nosoxeHus. 3atem
BbITSHWUTE [ABEPLY BBEPX U Briepes, YTobbl
BbICBOGOAUTL €€ 13 rHe3zaa.

LWar 4

[Monoxute ABepLy Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb,
noAnoXuB NoAd Hee MArKyr TKaHb.

LWar 5

BosbmuTtech 3a ABepHyto nnaxky (B) Ha
BepxHeW Kpomke ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXXMUTe BHYTPb, 4TOObI 0cBOGOANTL 3a-
LernKy.

LLar 6

YT106bl CHATH ABEPHYIO MAAHKY, NOTSAHUTE ee
Brepea.

LWar 7

BosbmMuTech 3a BEpXHWIA Kpai CTEKNSHHOWN
naHenu AsepLibl U OCTOPOXHO BbITSHUTE €ee.
YbeauTech, 4TO CTEKIO MOMHOCTLIO BbIABU-
HYTO M3 HanpaBnAOLLMX.

Lar 8

BbiMoliTe CTeknAHHblE NaHenn BOAOV C MbISIOM. OCTOpO)KHO BbITPUTE CTEKIMAHHbIE NaHeNn AocyXa.
He moiiTe cTeknsiHHble naHenu B I'IOCy,Cl.OMOeHHOVI MaLlluHe.
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Lar 9

Mocne ounctkn YCTaHOBUTE CTEKNAHHYIO NaHenb 1 ABeply OyXOBOro mKad)a.

Ecnu aBepLa ycTaHoBNEHa NPaBuUmbHO, NPy 3aKpbITUM 3aLLENOK Pa3facTCs LENYok.

CTOpoHa C HagnucsiMm AomkHa ObiTb obpalyeHa K
BHYTPEHHEN CTOpOHe ABepLbl. Ybeautech, 4To nocne
yCTaHOBKM NMOBEPXHOCTb PaMKU CTEKIMSHHO NaHenu B
obnacTtv Haanvcen He sBnsieTcs rpyboii Ha oLynb.
Ecnu ycTaHoBka npoussefeHa npaBuiibHO, paMka
[BepLibl 3aLLenkHeTCS.

BHyTpeHHsIsl cTeknsiHHas naHenb AommkHa obssaTtenb-
HO HaXOAMTbCS B CBOMX HAmNpaBnsoLLmX.

12.5 3ameHa namnbl ocBeLeHus

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHns
3NEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsyen.

Bcerga AEPXUTE ranoreHoByro namny B
nep4yartkax Unn TkaHbto, 4YTOObI HE OCTaBUTb
Ha namMmne XXnposble cnenbl, KoTopble MOryT
BbIFrOpPEeTb N OCTaBUTb NATHA.

Mepen 3aMeHoON Namnbl:

LWar 1

Lar 2

LWar 3

Bbikntounte gyxosow Lwikad. Joxan-
TECb OCTbIBAHWS AyXOBOro Likada.

OTkNouNTE AYXOBOM LWKad OT ceTn
3MeKTPONUTaHus.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Hel kamepbl.

3agHsaa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OynCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanorm4yHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLKY.

13. YCTPAHEHWE HEMCMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuUke 6e3onacHoCTu.

Mpo6nema Y6eaoutechb, 4TO...

13.1 Yto pmenaTtb, ecnu...

B cniyyasix, He yka3aHHbIX B AaHHON Tabnuue,
obpallanTecb B aBTOPM3OBAHHbI CEPBUCHbIN
LeHTp.
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[yxoBoi wkad He Harpe-
Baetcs.

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

PyHkuma Tepmolyyn He
paboTaer.

LLtekep TepmoLuyn non-
HOCTbIO BCTaBMNeHa B
rHesno.




Mpo6nema

Y6egutech, 4ToO...

Mpo6nema Y6egurtecsh, 4To...

MoBpexaeHo ynnoTHeHne
ABepLpl.

He ncnonb3yiite fyxoBow
wkad. ObpaTnTech B aB-
TOPW3OBaHHbI cepBuC-
HbIA LEHTP.

He roput namna ocseuye- Jlamna neperopena.

HU4A.

Ha ancnnee otobpa-
xaeTtcsa cumson «12.00».

C6o011 anekTponuTaHus.
YcraHoBka Bpemenu Cy-
TOK.

B kamepe gyxoBoro Lika-
a ecTb Boaa.

B pesepsyape HegocTa-
TOYHO BOABI.

(3
2 - nHamkaTop BbIKMHO-
YeH.

B pesepsyape ans sogbl
[octaTouHo BoAbl. Ecnn
13 AyxoBoro wkada Ha-
YMHAET BbINMBATLCS BO-
fa, a uHaukaTop no-npe-
XKHEMy He roput, obpaT-
UTECb B aBTOPU3OBaHHbIN
CEPBWCHbIN LLeHTP.

¢
L_J 3aropaetcs uHauka-
Top.

B pesepByape ans oAbl
[ocraTtoyHo BoAbl. Ecnu
pesepByap MOJIOH, a UH-
AvkaTop no-npexHemy
roput, obpaTutech B aB-
TOPU30BaHHbIN CepBuc-
HbIA LEHTP.

He paboTaeT dyHKumMS
NpUroTOBMEHNS Ha Napy.

B oTBepcTuun ans Bnycka
napa HeT Hakunu.

He paboTaeT dyHKUMS
NPUroTOBMEHNS Ha napy.

B pesepsyape ans sogbl
€CTb BOAA.

YT106bl OMOPOXHUTL pe-
3epByap AN BoAbl Tpe-
6yeTcs Gonee Tpex Mu-

HYT UHaye 13 OTBepCTUS
Ans BNycka napa BbiTe-

kaeT Bofa.

B oTBepcTUM Ans Brycka
napa HeT Hakunu. Oun-
CTUTe pesepByap AfNs BO-
abl.

13.2 JaHHbIe O TeXHUYECKOM
o6cnyxuBaHum

Ecnu camocTosiTenbHO cnpaBuTbCsi C
npobnemow He yaaeTcs, obpaTutech B
MarasviH, B KOTOPOM Obin npuobpeTeH
nprobop, N1 B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LEHTP.

[aHHble Ans cepBUCHbIX LEEHTPOB HaXxoasTCs
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU.
Tabnmuyka ¢ TEXHUYECKMW AaHHBIMU
HaxoaMTCs Ha NepeaHen pamke kamepsbl
npubopa. He yaoanante Tabnmyky ¢
TEXHUYECKMW AAHHBIMU U3 BHYTPEHHE
Kamepbl npubopa.

PeKomeH.qyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

HassaHue mogenun
(MOD.)

[MpoaykToBbIN HOMEP
(PNC)

CepwuiiHbiii Homep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 Uudbopmauma o6 usgenum n nucT ¢ nHdopmaumuen odé usgenum B
COOTBETCTBUM C HopMaMu 1 npaBunamu EC no akonorusauum u
3HepreTMYeCKoM MapKUpoBKe NPoAyKLUU

Ha3sBaHue nocTasLmka

AEG

Mopenb BSE576321M 949494005
MHpekc aHeproaddeKkTBHOCTM 95.3
Knacc aHepreTnyeckon achpekTnBHOCTU A

MoTtpebnenve aHeprum B ctaHgapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/uukn
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MoTpebneHne aHeprum B pexxumMe ¢ NpUHyAUTENBHON LIMPKYNsLven

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.81 kBT-4/uukn

KonuyectBo Kamep

1

McTouHuk Harpesa

OneKTpn4ecTBo

O61BéMm kamepbl (V)

72n

Tun gyxoBsoro wkada

BcTpoeHHsbIii AyxoBoi Lwkad

Macca (M)

30.3 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3nekTpuyeckue npubopbl Ans NpuroToBneHns nuwm — Yactb 1: Cepun, Ayxosble
Lkadpbl, napoBapku 1 rpunu - MeToabl onpeaeneHysi nokasaTtenei.

14.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEPrumn

[aHHbIi npnbop nmeeT pyHKUMM 4ns
9KOHOMWW 3NEKTPOSHEPTNM BO BPEMS
NPUroTOBIEHMSI.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOOLI ABEpLa BO
BpeMs paboTbl npubopa Obina nnoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHns He
OTKpbIBaNTE ABEpLy NpMbopa CIMLLKOM
yacto. CrneauTe 3a YACTOTON YNIOTHUTENS
ABepLbl U 3a Tem, 4ToObl OH Obin kak cneagyeT
3aKpenneH Ha CBOEM MecCTe.

[lnsi NoBbIWEHMS1 9HeproctepexeHnst
ucnosnb3yiTe MeTanMyeckyto nocyay.

Mpv BO3MOXHOCTM HE Npou3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIli pa3orpes Npubopa nepes
NPUroTOBIEHNEM.

Bo BpeMsi NpMroToBIEHUs1 HECKOMBbKMX B1og,
3a pa3 cBOAMTE NepepbiBbl MEXAY BbINEYKO/
XapKoW K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ cnonb3o0BaHUEM
BeHTUNATopa

Mo BO3MOXHOCTM BblGUpanTe yHKLUN
NPUrOoTOBIEHUS, B KOTOPbLIX UCMOMb3yeTCH

BEHTUNATOP, YTOOLI cbepeyb
3NEKTPO3HEPTUIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu gnutensHOCTb NpUroToBNEHNS
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
Temnepatypy npubopa 40 MUHUMaNbHOW 3a
3-10 MUHYT 1O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMEHMS.
MpoaomKMUTCSt NPUroTOBNIEHNE OCTAaTOYHOrO
Tenna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3yiiTe octaToyHOE TEnno Ans
pasorpeBa gpyrux éntog.

CoxpaHeHue NULK B TENSIOM COCTOSIHUN
[na ucnonb3oBaHKs OCTaTOYHOro Tenna Ans
COXpaHeHUs! NULLM B TEMSIOM COCTOSIHU
BbIGMpaiiTe MakCMMarbHO HU3KOe 3HaYeHve
Temneparypbl U coxpaHsaiiTe 6nogo B Tenne.

BnaxHasi KOHBeKUUs

[JaHHas dyHKUMs crneumansHo paspaboTaHa
Ans obecrneyeHnss S3KOHOMUM
3MNeKTPO3HEPruun.

15. OXPAHA OKPY>XAIOLWEN CPEQbI

MaTepwarnsl ¢ CUMBOIIOM O cnegyet
coasaTb Ha nepepaboTky. MonoxwuTe
YNaKoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTERHepbI
Ansi céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. MpuHumMas
yyacTue B nepepaboTke cTaporo
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anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
romMoraeTe 3alMTUTb OKPY>XKatoLLyIo cpeay v
3[0poBbe YernoBeka. He BbiOpacbiBaviTe
BMecCTe C B6bITOBbIMKU OTXOAaMK BbITOBYIO

TEXHUKY, NOMEYEHHY0 CUMBOJIOM E



Mpnbop cnegyeT [OCTaBUTb B MECTO MCMOSb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM OIS
pasfenbHOro HakonneHus 1 céopa oTxonoB nocneayoLen yTunusaummn.
notpebneHnsa nnu B NyHKT cbopa
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