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Zona de coccion / Cooking Zone / Zone de cuisson / Zona de cozedura

Seguro para nifios / Child Lock / Sécurité enfant / Dispositivo de seguranca de criancas

Boton de encendido/apagado / ON / OFF / MARCHE / ARRET / Ligar/Desligar

Menos - /Minus - / Moins - / Negativo -

Mas + /Plus +/ Plus +/ Positivo +

BOOSTER: Méaxima potencia / Maximum Power / Puissance maximum / Poténcia maxima

Temporizador / Minuteur / Timer / Temporizador

Fig.2 - Abb.2 - Afb. 2 - Puc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2.- ] 2 - 2. 4bra - Erk. 2.
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ESTE PRODUCTO FUE
CONCEBIDO PARA  UN
USO DE TIPO DOMESTICO.
EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL
CASO DE DANOS EVENTUALES
A COSAS O PERSONAS
QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA
O DE UN USO IMPROPIO,
ERRADO O ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja
tension prescritos en al directiva
2014/35/E0 'y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el
material que se pueda magnetizar como
tarjetas de crédito, discos, calculadoras,
etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

- Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
ser puestos sobre la superficie del plano
para evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de
precalentamiento a uno o dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia
a pegarse en el fondo, comenzar a
potencia minima para luego aumentar
revolviendo frecuentemente.

- Después del uso, apague con el
dispositivo correspondiente (disminucion
hasta “0”) y no confie en el detector de
ollas.

- Sila superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- Elaparatoy sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afos deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 anos y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o instruccion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben realizarlos los nifos
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de
extinguir un fuego con agua, desconecte



sin embargo el aparato y entonces cubra
las llamas, por ejemplo, con una tapa o
con una sabana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

-Una coccion desatendida con grasa
0 aceite puede ser peligrosa y podria
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de coccion.

- Utilizar s6lo protectores de encimera
disefiados por el fabricante del aparato
de coccion o indicado por el fabricante
en las instrucciones para el uso como
adecuado o protectores de encimera
incorporados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa
en condiciones de sobretension de
categoria lll, de acuerdo con la normativa
de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar

tienen que ser facilmente alcanzables con

el aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo

funcionar por medio de un temporizador

externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-

bilidad en el caso de que lo dicho arriba y

las usuales normas contra los infortunios

no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se
dana, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de
asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia
similar, a fin de prevenir todo
tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la

mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electronico gobierna el funcionamiento de la bobina

(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida

3 Campo magnético

4 Inductor

5 Circuito electronico

6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario. (fig. 2)
1 Zona de coccion

2 Seguro para nifios

3 Botén de encendido/apagado

4 Menos -

5 Mas +

6 Booster (méxima potencia)

7 Temporizador

Potencia de la zona de calor

Potencia méx. (230 V) (Booster)

Heating Zone Max.Power(230V)

(@) 1200/1500W (booster)

) 2300/2600W (booster)

(o 2300/3000W (booster)




Instalacion

Todos los trabajos de instalacion (conexion eléctrica) debe llevarlos a
cabo personal técnico cualificado de conformidad con la legislacion
vigente.

Consulte la documentacion para el instalador para obtener
instrucciones especificas.

Para poner en marcha la coccion

1. Toque el botdn de encendido/apagado.

Cuando se enciende, el avisador actstico suena una vez y todos los
indicadores muestran «—» para informar de que la placa de induccion
esta en modo de espera.

2. Coloque un recipiente apropiado en la zona de coccion que desee
utilizar.

> Aseglrese de que la base del recipiente y la superficie de la zona
de coccion estén limpias y secas.

3. Seleccione la zona de calentamiento en la que se encuentra el
recipiente pulsando la tecla « [@ » (1). Aparece el simbolo 0.

4. Seleccione el nivel de potencia pulsando la tecla « [§
tecla « E » (4).

5. El nivel de potencia comenzara en el 5. Pulsando «+» aumentara el
nivel de potencia entre el 5y el 9 en orden numérico. Pulsando «-», el
nivel de potencia disminuird de 9 a 0.

> Si no selecciona un ajuste de calor en un intervalo de un minuto,
la placa

de induccion se apagara de forma automatica. En tal caso, debera
comenzar de nuevo desde el paso 1.

> Puede modificar el ajuste de calor en cualquier momento durante
el cocinado.

| » ) ola

Silapantalla . = “ < parpadea de forma alterna con el ajuste
de calor

Esto significa:

> que no ha colocado un recipiente en la zona de coccion correcta;
> que el recipiente que esta utilizando no es apropiado para una
cocina de induccion;

> que el recipiente es demasiado pequefio 0 no esta bien centrado
en la zona de coccion.

El calentamiento no comienza si no se coloca un recipiente apropiado
en la zona de coccion.

La pantalla se apagara automaticamente tras un minuto si no se
coloca ningun recipiente apropiado.

Activacion de la funcion de Booster

1. Seleccione la zona de calentamiento tocando la tecla de seleccion
de zona (1).

2. Tocando la tecla de Booster (g), el indicador de zona

mostrara «P» y la potencia alcanzard el nivel méaximo.

Anulacion de la funcion de Booster

1. Toque la tecla de seleccion de zona (1) que desee desactivar.

1a. Toque la tecla «-» (4) para anular la funcion de Booster y, a
continuacion, la zona de coccion correspondiente volvera al nivel 9.
1b. Si pulsa las teclas «-» y «+» a la vez se apaga la zona de
coccion y la funcion de Booster se anula de forma automatica.

> La funcion se puede utilizar en cualquier zona de coccion.

> La zona de coccion vuelve al nivel 9 transcurridos 5 minutos.

Al finalizar la coccion

1. Toque la tecla de seleccion de la zona (A) que desee apagar.

2. Pulsando la tecla «-» la potencia disminuira de unidad en unidad
hasta el nivel «<0», y pulsando «+» y «-» a la vez, el nivel de potencia

disminuira hasta 0 directamente.

3. Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra «H» indica qué zona de coccion estd caliente y no debe
tocarse. Desaparecera cuando la superficie se haya enfriado hasta
una temperatura segura. También se puede emplear como funcion
de ahorro de energia: si desea calentar otros recipientes, utilice la
placa que esté todavia caliente.

Modo seguro (seguro para nifios)

> Puede bloquear las teclas para evitar un uso no intencionado (p.
ej. que los nifios activen de forma accidental las zonas de coccion).
> Si las teclas estan bloqueadas, todas las teclas estan inhabilitadas
excepto la de desconexion.

Bloqueo de las teclas

Toque la tecla de bloqueo durante 3 segundos. El indicador
temporizador mostrard «Lo»

Deshloqueo de las teclas

1. Asegurese de que la placa de induccion esta encendida.

2. Mantenga pulsada la tecla de blogueo durante unos segundos.

3. Ya puede comenzar a utilizar la placa de induccion.

Cuando la placa esta en modo de bloqueo, todas las teclas estan
inhabilitadas excepto la de desconexion. Puede apagar la placa
en cualquier momento con la tecla de desconexion en caso de
emergencia, pero debera desbloquear la placa primero cuando
vuelva a utilizarla.

Uso del temporizador

Hay dos formas de utilizar el temporizador:

> Puede utilizarlo como avisador. En ese caso, el temporizador no
desconectara ninguna zona de coccion cuando transcurra el tiempo
ajustado.

> Puede configurarlo para que desconecte una zona de coccion una
vez transcurrido el intervalo ajustado.

> Puede configurar el temporizador hasta un maximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como avisador
Si no ha seleccionado ninguna zona de coccion
1. Aseglrese de que esta encendida la placa de coccion.

Nota: Puede utilizar el avisador aunque no seleccione ninguna zona
de coccion.

2. Toque la tecla del temporizador (7) « J ». El indicador del
avisador comenzara a parpadear y aparecera «10» en la pantalla del
temporizador.

3. Ajuste el tiempo pulsando las teclas «-» 0 «+» del temporizador.
Consejo: > Toque las teclas «-» 0 «+» del temporizador una vez para
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto.

> Mantenga pulsada la tecla «-» 0 «+» del temporizador para
disminuir o incrementar el tiempo en intervalos de 10 minutos.

> Si pulsa «-» y «+» a la vez se desactiva el temporizador y se apaga
el indicador del temporizador.

4. Una vez ajustado el tiempo comenzara de inmediato la cuenta
atras. En la pantalla aparecera el tiempo restante.

5. El avisador acustico sonara durante 30 segundos y el indicador del
temporizador se apagara cuando finalice el tiempo ajustado.

Ajuste del temporizador para apagar una o varias zonas de
coccion

Si el temporizador esta configurado en una zona:

1. Seleccione la zona de coccion en marcha tocando la tecla de



seleccion de zona (1).

2. Pulse la tecla del temporizador (7) « »; el indicador de tiempo
parpadeard y podrd ajustar el temporizador en ese momento.

3. Con las teclas «+» y «-» puede ajustar un intervalo de tiempo entre
1y 99 minutos.

Consejo: Toque las teclas «-» 0 «+» del temporizador una vez para
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto.
Mantenga pulsad la tecla «-» 0 «+» del temporizador para disminuir
0 aumentar el tiempo en intervalos de 10 minutos.

Sipulsa «-» y «+» a la vez se desactiva el temporizador y se apaga el
indicador del temporizador.

4. Una vez ajustado el tiempo comenzara de inmediato la cuenta
atrés. En la pantalla se mostrara el tiempo restante, y el indicador del
temporizador parpadeara durante 5 segundos.

NOTA: El punto rojo junto al indicador del nivel de potencia &.. se
iluminara para indicar qué zona esta seleccionada.

5. Cuando finalice el tiempo de coccion se apagaré autométicamente
la zona de coccion correspondiente.

El resto de zonas de coccion continuardn en marcha si se
encendieron previamente.

Apagado automatico

Una vez encendido, el touch se apaga de modo automético después
de 60 segundos de inactividad. Después de haber seleccionado una
zona de coccion, el tiempo de apagado automatico se subdivide en
60 segundos, transcurridos los cuales se deselecciona la zona vy,
después de otros 60 segundos, el touch se apaga.

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura
peligrosa en caso de contacto con el érea situada sobre la zona
de coccion. La temperatura es determinada segin un modelo
matematico y en caso de presencia de calor residual, ello es indicado
con una “H” por el correspondiente display de siete segmentos.

El calentamiento y el enfriamiento se calculan sobre la base de:

- El nivel de potencia seleccionado (entre “0“ y “9“)

- El periodo de activacion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente
display mostrara “H” hasta que la temperatura de la zona haya
descendido por debajo del nivel critico (< 60°C) segun el modelo
matemético.

Funcion de apagado automatico (lim. del tiempo de
funcionamiento)

En relacion con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse
ninguna operacion, cada zona de coccion se apaga después de un
tiempo maximo preestablecido. Cada operacion en la zona de coccion
(mediante las teclas MAS y MENOS) reinicializa el tiempo méximo de
operacion de la zona devolviéndolo a su valor inicial.

Proteccion en caso de encendido involuntario

- En caso de que el control electronico verifique la presién continua
de un tecla por aprox. 10 s, se apagara automéaticamente. El control
emite una sefal acustica de error para advertir al usuario que los
sensores han detectado la presencia de un objeto. Los displays
muestran el codigo de error “ ER 0 3 “,que permanecera expuesto
hasta que el control electrénico advierta el error. Si la zona de
coccion “quema”, aparecera una “H* en el display alternativamente
con la sefal de error.

- En caso de no activarse ninguna zona de coccion dentro de los 60
segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retornard a
la modalidad stand-by.

- Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el
control pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso
de presion miltiple o continua de teclas.

- En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producira
ningln efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente
el control electrénico éste debera haber detectado que ninguna
tecla se encuentre presionada.

Seiial aciistica (zumbador)

Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante

un zumbador:

- Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

- Presion continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un
sonido largo intermitente.

Ollas (Fig. 3)

- Si acercando un iman al fondo de un recipiente permanece atraido,
esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idéneas para la coccion por induccién.

- ollas con fondo plano y espeso.

- una olla de igual didametro que la zona permite aprovechar la
méxima potencia.

-una olla méas pequefia reduce la potencia pero no causard
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso
de recipientes con didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el
fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitrioceramica.

-no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético
(austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, aziicar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser
inmediatamente removidos del plano de coccion con un raspador
para evitar dafios posibles a la superficie del plano. Sucesivamente
limpiar con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar
con agua y secar

con un pafio limpio. De ninguna manera usar esponjas 0 estropajos
abrasivos; evitar también el uso de detergentes quimicos agresivos
0 quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia
para la instalacion, regulacion y mantenimiento segun las leyes y
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas
siempre con el aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacién.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningin modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar

material apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas

y para la temperatura de trabajo. El cable en ningtin punto tendrd

que llegar a una temperatura superior de 50°C sobre la temperatura

ambiente.
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