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Fig.2 -Abb.2 -Afb. 2 - PHc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2.-图2 - 2. abra - Ern. 2. 
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Fig.3 -Abb.3 -Atb. 3 - PHc. 3 
Rys. 3 - Kuva 3. -图3 - 3. abra - EtK. 3. 
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Fig.4 -Abb.4 -Afb. 4 - Pttc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. -图4 - 4. abra - EtK. 4. 
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Fig.5 -Abb.5 -A沁5 - PHc. 5 - Rys. 5 - Kuva 5.-图5 -5. 红bra-ErK. 5. 
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sin emba「go el aparato y entonces cub「a
las llamas, par ejemplo, con una tapa o 
con una s的ana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duraci6n debe ser supervisado
continuamente.

- Una cocci6n desatendida con grasa
o aceite puede ser peligrosa y podrfa
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de cocci6n.

- Utilizar s61o protectores de encime「a
diseiiados par el fabricante del aparato
de cocci6n o indicado po「 el fabricante
en las instrucciones para el uso coma
adecuado o protectores de encime「a
inco「po「ados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

lnstale en el cableado fijo un medio de 
desconexi6n de la red electrica con una 
separaci6n de contacto en todos los polos 
que pe「mita una desconexi6n completa 
en condiciones de sobretensi6n de 
catego「fa Ill, de acue「do con la normativa 
de cableado. 
El enchufe o el interruptor omnipolar 
tienen que ser facilmente alcanzables con 
el aparato instalado. 
Este aparato no esta previsto para hacerlo 
funcionar por medio de un temporizador 
externo o sistema de control remoto 
separado. 
El constructor declina cualquier responsa­
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y 
las usuales normas contra los infortunios 
no sean respetados. 

Si el cable de alimentaci6n se 
daiia, hagalo sustituir por el 
fabricante, por un centro de 
asistencia tecnica autorizado o 
por un tecnico de competencia 
similar, a fin de prevenir todo 
tipo de riesgos. 

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1) 
Se basa en las propiedades electromagneticas y funciona con la 
mayo「 parte de las 「ecipientes de cocci6n. 
El ci「cuito electr6nico gobierna el funcionamiento de la bob1na 

(inducto「) que crea un campo magnetico. 
El calo「 se transmite desde el mismo 「ecipiente al alimento. 
La cocci6n par inducci6n dispone de las siguientes caracteristicas. 
- Minima dispe飞i6n(alto rendimiento) 
- El 「eti「o de la olla (o su elevaci6n) provoca automaticamente el 

para de la zona de cocci6n. 
- El sistema electr6nico pe「mite flexibilidad y la fineza de regulaci6n. 

(Fig. 1) 
1 Recipiente 
2 Corriente inducida 
3 Campo magnetico 
4 Inductor 
5 Circuito electr6nico 
6 Suministro electrico 

lnstrucciones pa『a el usuario. (fig. 2) 
1 Zona de cocci6n 
2 Segura para nifios 
3 Bot6n de encendido/apagado 
4 Menas -
5 M知＋
6 Booster(m拟ima potencia) 
7 Temporizador 
Palencia de la zona de calo「
Palencia m拟.(230 V) (Booster) 

Heating Zone            Max.Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

2300/2600W (booster) 

2300/3000W (booster) 





亢＄芦笃�\1已。「izador 吓回
Seiial acustica (zu�bador) 

»; el indicado「 de tiempo Du「ante el uso las s1guientes actividades son senaladas mediante 
parpadeara y podra aJustar el temponzador en ese momento. un zumbador: 
3. Con las teclas«+»y«-»puede ajustar un intervalo de tiempo ent「e·Pres1on normal sob「e las teclas con un sonido b「eve.
1 y 99 minutos. ·Presi6n continua sobre las teclas durante mas de 1 D s con un 
Consejo: Toque las teclas«-»o« 廿 del temporizador una vez para sonido largo intermitente. 
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto. 
Mantenga pulsad la tecla«-»o«+»del temporizador para disminu1r ·Ollas (Fig, 3) 
o aumenta「 el tiempo en intervalos de 10 minutos. - S1 acercando un iman al fondo de un rec旧iente permanece atrafdo, 
Si pulsa«-»y«+»a la vez se desactiva el temporizador y se apaga el esta olla puede ser apta pa「a la cocci6n por inducci6n. 
indicador del temporizador. - preferir ollas declaradas id6neas para la cocci6n por inducci6n. 
4. Una vez ajustado el tiempo comenza闭 de inmediato la cuenta - ollas con fondo piano y espeso. 

- una olla de igual d旧met「o que la zona permite aprovechar la atras. En la pantalla se most「a闭el tiempo 「estante, y el indicado「 del m拟ima potencia. 
temporizador pa「padeara durante 5 segundos. - una olla mas pequeiia reduce la potencia pero no causa闭
NOTA: El punto rojo junto al indicador del nivel de potencia 5. se dispe「si6n de energfa. De todas maneras no es aconsejable el uso 
iluminara para indica「 que zona esta seleccionada. de recipientes con diametro inferior a 1 o cm. 
5. Cuando finalice el tiempo de cocci6n se apaga闭autom的camente -「ecipientes inox con el fondo a capas multiples o inox ferrftico si 
la zona de cocci6n correspondiente. sobre el fondo indica: para inducci6n. 
El 「esto de zonas de cocci6n continua闭n en marcha si se - en el caso de usa「 recipientes de hier「o fundido, mejor si tienen el 
encendieron previamente. fondo esmaltado para evita「 rayas en piano de la vitrioceramica. 
Apagado automatico - no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica, 
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico despues ba「ro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnetico 
de 60 segundos de inactividad. Despues de haber seleccionado una (austenfco) 
zona de cocci6n, el tiempo de apagado automatico se subdivide en 
60 segundos, transcu「ridos los cuales se deselecciona la zona y 
despues de ot「os 60 segundos, el touch se apaga. 

, Mantenimiento (Fig, 4) 
Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras 

lndicado『 de calo『 residual de grasa, azuca「 o alimentos fuertemente sacarfficos deben ser 
lndica al usuario que el vidrio se encuentra a una tempe「atu「a inmediatamente removidos del piano de cocci6n con un raspador 
peligrosa en caso de contacto con el area situada sobre la zona para evitar daiios posibles a la superficie del piano. Sucesivamente 
de cocci6n. La temperatura es determinada segun un modelo limpia「 con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuaga「

matematico y en caso de presencia de calor 「esidual, ello es indicado con agua y secar 
con una "H" por el correspondiente display de siete segmentos. con un paiio limpio. De ninguna manera usa「 esponjas o estropajos 
El calentamiento y el enfriamiento se calculan sobre la base de: abrasivos ; evitar tambien el uso de detergentes qufmicos agresivos 
·El nivel de potencia seleccionado (ent「e "O" y "9") o quitamanchas 
·El perfodo de activaci6n. 
Despues de haber apagado la zona de cocci6n, el correspondiente 
display mostrara "H" hasta que la temperatura de la zona haya 
descendido po「 debajo del nivel c「ftico (,,; 60°G) segun el modelo 
matematico. 

Inst『ucciones pa『a el instalado『
lnstalacilin 
Las presentes mstrucciones es怡n dirigidas al instalador como gufa
para la instalaci6n, regulaci6n y mantenimiento segun las leyes y 
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas 

Funcilin de apagado automatico (lim. del tiempo de siemp「e con el aparato desenchufado. 
funcionamiento) 

Colocacilin (Fig. 5) En 「elaci6n con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse 
rnnguna ope「ac1on, cada zona de cocci6n se apaga despues de un 
tiempo m拟imo preestablecido. Cada operaci6n en la zona de cocc1on , El aparato esta previsto para se「 encajado en un piano como se 
(m的ante las teclas MAS y MENDS} re们icializa el tiempo m拙mo de ilustra en la figu「a.
operaci6n de la zona devolviendolo a su valor inicial. Predisponer sobre todo el perfmet「o del piano el sellador en dotaci6n. 

No se aconseja la instalaci6n sobre un homo, o po「 el contrario 
verifica「 que:

Proteccilin en caso de encendido involunta『io - el homo tenga un eficaz sistema de enfriamiento 
·En caso de que el control electromco venf1que la presi6n continua - que no se produzca de ningun modo el pasaje de aire caliente 
de un tecla por aprox. 1 O s, se apaga闭autom钳icamente. El cont「ol desde el homo hacia el piano. 
emite una seiial acustica de er「O「 para advertir al usuario que los - preveer pasajes de ai「e como se indica en la figura. 
senso「es han detectado la presencia de un objeto. Los displays 
muestran el c6digo de error " E R O 3 ",que permanece闭expuesto
hasta que el cont「ol elect「6nico advierta el e「「O「 Si la zona de Conexilin elect『ica (Fig, 6) 
cocci6n "quema", aparecera una "H" en el display alternativamente Antes de efectuar la conexmn electrica comprobar que: 
con la seiial de e「「O「.

- las caracterfsticas de la instalaci6n satisfagan lo indicado en la 
placa de caracterfsticas colocada sobre el fondo de la superficie ·En caso de no activarse ninguna zona de cocci6n dentro de los 60 , de cocc1on· segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retorna「a a

la modalidad stand-by. - que la instalaci6n tenga una eficaz conexi6n de tierra segun las 
·Cuando el cont「ol se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene no「mas y las p「escripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es 
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el obligatoria por ley. 
cont「ol pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar 
de presi6n multiple o continua de teclas. material apto para la corriente indicada en la placa de ca「acterfsticas

·En modalidad stand-by una presi6n continua de teclas no produci「a, y para la temperatu「a de t「abajo. El cable en ningun punto tend「a
ningun efecto. En cualquie「 caso, para pode「 encender nuevamente que llegar a una temperatura superio「 de 50'C sob「e la temperatura 
el cont「ol electr6nico este debera haber detectado que ninguna ambiente. 
tecla se encuentre presionada. 
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