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Instrucciones para la instalacidn, el uso, el mantenimiento
Anweisungen fiir die Installation, den Gebrauch, die Wartung
Instructions pour l'installation, I'utilisation, I'entretien
Installation, use and maintenance instructions

Istruzioni per l'installazione, I'uso, la manutenzione
Instructies voor installatie, gebruik, onderhoud

Instrugdes para instalacdo, utilizacdo e manutencao
Installations-, brugs- og vedligeholdelsesinstruktioner
Instruktioner for installation, anvandning och underhall
Instruksjoner for installasjon, bruk og vedlikehold

Asennus-, kaytto- ja huolto-ohjeet

08nyiec eykatdoTaong, XpHong Kat ouVTHPnonS

YcTaHoBKa, BUKOPUCTHHA Ta IHCTPYKLLT N0 3 TeXHYECKOMY 06CNyKMBaHNIO
Telepités, haszndlati és karbantartési utasitdsok

Instalacje, uzytkowanie i instukcje konserwacji
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1800 W
Model: 604 HVI /C

Max power: 6.0 kW

1800 W

Model: VI 302 /D
Max power: 3.0 kW
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Fig.1 - Abb.1 - Afb. 1-Puc.1-Rys.1-Kuval.-[E1-1.dbra-Ew.1.-1 aull.
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Fig.2 - Abb.2 - Afb.2 - Puc.2 - Rys. 2 - Kuva 2. - K2 - 2. dbra - Ew. 2. - 2 aw_ll.




| min. 5 mm /ﬁF‘ii;A
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Fig.4 - Abb.4 - Afb. 4 - Puc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. - |4 - 4. dbra - Eik. 4. - 4 au)ll
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380-415V3 ~ 380-415V3N

Fig.5 - Abb.5 - Afb. 5 - Puc.5 - Rys. 5 - Kuva 5.- &5 -5.dbra- Ew. 5.-5 auwll.
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA
UN USO DE TIPO DOMESTICO. EL CONS-
TRUCTOR DECLINA CUALQUIER RES-
PONSABILIDAD EN EL CASO DE DANOS
EVENTUALES A COSAS 0 PERSONAS QUE
DERIVEN DE UNA INSTALACION INCO-
RRECTA 0 DE UN USO IMPROPIO, ERRADO
0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja tension
prescritos en la directiva 2014/35/ EU y de
compatibilidad electromagnética prescrita
por la directiva 2014/30/EU.

PRECAUCIONES

-En el uso de los elementos calentado
res se aconseja utilizar recipientes con
fondo plano de diametro igual o ligera-
mente superior a aquel indicado por la
serigrafia.

- Evitar desbordamientos de liquido. Por lo
tanto, a ebullicion completa o de todas
formas una vez que este caliente el liqui-
do, reducir la potencia.

-No dejar encendidas los elementos ca-
lentadores vacios o con ollas o cacerolas
vacias.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

- Los objetos metalicos como cuchillos, te-
nedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten

- Durante la coccidn con recipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de precalen-
tamiento a uno o dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato

de la red para evitar la posibilidad de su-
frir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- El aparato y sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores.

- Los niflos menores de 8 afios deben per-
manecer alejados a menos que estén bajo
supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afios y superior y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento, si se les ha dado la super-
vision o instruccion apropiadas respecto
al uso del aparato de una manera seguray
comprenden los peligros que implica. Los
nifos no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento a realizar por
el usuario no deben realizarlos los ninos
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de extin-
guir un fuego con agua, desconecte sin
embargo el aparato y entonces cubra las
llamas, por ejemplo, con una tapa o con
una manta apagafuegos.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado de
corta duracion debe ser supervisado con-
tinuamente.

-Una coccion desatendida con grasa o
aceite puede ser peligrosa y podria cau-
sar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar elementos
en las superficies de coccion.

- Utilizar sélo protectores de encimera di-
sefiados por el fabricante del aparato de
coccion o indicado por el fabricante en las
instrucciones para el uso como adecuado
o protectores de encimera incorporados
en el aparato. El uso de protectores inade-
cuados puede causar accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de des-
conexion de la red eléctrica con una sepa-



racion de contacto en todos los polos que
permita una desconexion completa en con-
diciones de sobretension de categoria |Il,
de acuerdo con la normativa de cableado.
El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el apa-
rato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
ex(tierno o sistema de control remoto sepa-
rado.

El constructor declina cualquier responsa-
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y
las usuales normas contra los infortunios
no sean respetados.

Si el cable de alimentacidn se dafa, hagalo
sustituir por el fabricante, por un centro de
asistencia técnica autorizado o por un téc-
nico de competencia similar, a fin de preve-
nir todo tipo de riesgos.

Instrucciones para el usuario

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacién (conexién
eléctrica) tienen que ser efectuadas por personal cualifi-
cado segun las normas vigentes.

Para las instrucciones especificas véase la parte reserva-
da al instalador.

Utilizacion
MANDO CONTROL (Fig. 1)

1. Mando de control

2. Luz de aviso de tensién

3. Indicador de calor residual

4, |dentificacion de la zona de coccion

5. Zona de coccidn

Las zonas de coccidn se controlan mediante mandos co-
nectados a un regulador de energia que se gira en el sen-
tido de las agujas del reloj. Los nimeros del 1al 6 indican
el programa para

la coccion. 1es el programa minimo y el 6 el maximo. EI 0
indica la posicién off. La zona que controla cada mando
puede localizarse en el esquema de identificacién de la
zona de coccién adyacente.

Luz de aviso de tensién _
La luz de aviso de tension se enciende cuando
funcionan uno o mas elementos térmicos.

Indicador de calor residual

Cada elemento térmico se asocia a un indicador de calor
residual que se enciende de forma

automética cuando la zona de coccidn correspondiente
alcanza o supera una temperatura de 50°C. Cuando se
apaga una zona de coccion, la luz correspondiente per-

manece encendida durante el tiempo necesario para que
la zona se enfrie y se sitde a una temperatura inferior a
los 50°C.

Mantenimiento (Fig. 3)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, sal-
picaduras de grasa, azlicar o alimentos fuertemente sa-
carificos deben ser inmediatamente removidos del plano
de coccién con un raspador para evitar dafios posibles
a la superficie del plano. Sucesivamente limpiar con un
producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar con
aguay secar con un pafio limpio. De ninguna manera usar
esponjas o estropajos abrasivos; evitar también el uso de
detergentes quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador
como guia para la instalacidn, regulacion y mantenimien-
to segun las leyes y las normas vigentes. Las interven-
ciones tienen que ser efectuadas siempre con el aparato
desenchufado.

Colocacion

El aparato ha sido estudiado para ser empotrado en un tablero
de trabajo como ilustrado en la figura 4. Preparar sobre todo
el perimetro de la superficie con la cinta impermeable en do-
tacion.

Si una vez instalado el aparato la parte inferior es accesible, se
debe colocar un panel de proteccidn (de madera o similar) ala
distancia indicada en la figura.

Conexion eléctrica

Antes de efectuar la conexi6n eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indica-
do en la placa de caracteristicas colocada sobre el fondo
de la superficie de coccién;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra
seglin las normas y las prescripciones de ley vigentes. La
puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe
utilizar material apto para la corriente indicada en la placa
de caracteristicas y para la temperatura de trabajo. El ca-
ble en ninglin punto tendré que llegar a una temperatura
superior de 50°C sobre la temperatura ambiente.
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Medel identificati Identificacion del Identificagdo de medel o Identification du Identificative del
. ! V302/D 604HVI /C
modelo modele medelle
Tyoe of hob Tipe de placa de cocina |Tipode placa Type de plaque Tipologia di piane
" " P i ELECTRICAL HOB ELECTRICAL HOB
cottura
Number of cooking Némers de focos y/e [Numero de zon3s e/ou  |Nombre de zones et/ou [Numero di zone efo 3 N
zones and/or areas 20nas de coccién areas de cozedura aires de cuisson aree di cottura
Heating technol og Tecnelogia de Tecnologia de Technologie de Tecnologia di
J L 2 LG, . ; N RADIANT RADIANT
calentamiento aquecimento chauffage riscaldamento
Size ceoking zene 1 Tamaris zena ceccion 1 [Tamanho da superficie 1|diametre de la suiface 1 |dimensioni dell’area 1
9145 9180 om
Size caoking zene 2 Tamanho da superficie 2|diamétre de Ia surface 2|dimensioni dell'area 2
180 9145 om
Size ceoking zene 3 Tamanho da superficie 3|diametre de la suiface 3|dimensioni dell'area 3
$180 om
Size cooking zone 4 Tamano zona coccién 4 [Tamanho da superficie 4[diametre de Ia suiface 4|dimensioni dell’area 4 #1235 =
Energy consumption Consumo de energia [Consumo de energia Consommation Consumo energetico
(7 P A € e ! 0% 183,82 218333 Wh/ieg
cooking zone 1 zona coccion 1 zona 1 d'énergie zone 1 zona 1
Energy consumption Consumo de energia [Consumo de energia Consommation Consumo energetico
e P A € ¢ W ¢ 18333 $183.82 Wh/ig
£ooking zone 2 z0na coccién 2 20na 2 d’énergie zane 2 z0na 2
Energy cansumption Consumo de energia Consumo de energia Consommation Consumo energetico
ey E Lo E G i & 918333 Wh/kg
cooking zone 3 20na coccion 3 z0na 3 d'énergie zone 3 20n3 3
Energy consumption Consumo de energia [Consumo de energia Consommation Consuma energetico
ey i . . nsons e 0183,82 Wh/ke
cooking zone 4 20na coccién 4 zona 4 d'énergie zone 4 0n3 4
Energy consumption for [Consumo de energia de |Consumo de energia da (Consommation Consumo energetico del
the hob laplaca placa d'énergie de la plaque |piano cottura 183,57 $183,57 Wh/kg

de cuisson

Mod.: VI 302 /D

Mod.: 604 HVI /C
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CATA ELECTRODOMESTICOS, S.L.
Oficinas: ¢/ Anabel Segura, 11, Edif. A, 3a pl. 28108. Alcobendas. Madrid. Espafia
Fabrica: ¢/ del Ter 2, Apdo. 9. 08570. Torello.Barcelona. Espafa
T.+34 938 594 100 - Fax +34 938 594 101
www.cnagroup.es - cha@cnagroup.es

Atencion al Cliente: 902 410 450 / +34 938 521 818 - info@cnagroup.es
SAT Central Portugal: +351 214 349 771 - service@junis.pt
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